114 LE GLANEUR.
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vIN DE POMONE. de bien-Ctre, nous ne d’cvqns pas manquer c}c fuire mentioy
|de ee quon appelle thés Canadiens. On donne ce nowm i
Taites réduire deux barils de cidre nouvellement pressé|quelques arbusics qui se trouvent dans 1os beis of aui sont
! - 3 . -
Ce thé est stomachicue, agrc-

en un, gwon le laisse ensuite fermenter ct qu'on le gardeiu)mmﬁ Jo tout le monde.
pendant deux ou trois ans dans un cavead s, 00 AUighle et n'afluiblit pas le systénie nerveux coinme le thé des
une liqueur qui, selon la quahté des pommes employCes & 1pdes. 1l se trouve partoul dans les faéts du Canada ¢t
fire le cidre, aura le gotit du vin de Malaga ou de coluiloy peut faire Peté Ia provision de tuute Mnunge pour deix
du Rhin. . Cette liquenr, melée avec de Peau, fournit uncigy (rois franes.  Ce thé n nawrellement un peiit ot
trés agréable boisson pour PGté. Lrinventeur qui est unlrumertume @ pour le fhire disparaiire, avant de lo {iiro
médecin américain I'a appelé vin de Pomone.  lintuser pour le boire, on verse dessus de Ieau chaude oue
f.ec méme mddecin indique unc autre méthode pour faire| pun jette ensuiie.  1uon voit aveo plaisir Pusege de ot
able vin de pommes ; elle consiste & ajowicr a vingt!hoisson saluteire sc répandre de plus cn pius Cilee pays,
trois wesures d’un syropelloment quun grand powbre de maisons sur i Fiviere
fait avee le jus de pommes douces: on pert U=er de cetie] Chambly ont abandonné enticrement fe thé des Indes

u:n agre
quatre mes=ures de cidre nouvean

Loissen quand clle a bien feements cta ¢1é conserveée pen- )
dant guolgies années. - _ 00090
~00000- CANTS DE IIL DE TOILL.
vINS DE whaMpolsts, &c. Q_uel:;:lc‘:\: NersONes commencent i poricr des gnnts faiy
en fil de toile du pays.  €Ces gants sent fails par e proce.

T.es fruits des ronces des champs, des framboisiers et)d¢ qu’en appelle tricot au crochel, est-ii-dire comue sout
des gruseillicrs fournissent aussi un vin agréable et sain. | thits les gants de sole que pertent les Duames cette anude,
Dour cela, il faut presser lears frnits ety meler wie quan-|Clest un vétement tout ala fois propre, puu cher clfait
tité d’ean, de sucre et daleohol, afin dwrréter la tropide wanicre a durer fort longtemps.

grande fermentation. 00000
]
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HOLLANDER LES PLUMES.
g i e JU ¥ o ) TANDISES . . . .
AMOYEN D'AVOIR LE JUSTE POIDS DES MARCIIANDISES. | On paic les plumes hollanddes bicn cher ct Pon ne sait
pas ' peu de frais on peut en préparer drausst bonnes,
ol
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Qi les bras d"une balance ne sont pas cxactement de
méme longneur, cette balance n’est pas juste, (uoiga’el
puisse le paraitre parce gue les plateaux étant vides

méme dtonnant qulon e songs pas & Ciablir ich g
9t Lol .
Clest en Holbunde que co
il a ¢ longtemps un scerd,

n(l
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duns presque tous les pays de

foau ost horizontal.  Si le fidau est horizontal Cest (}”C:"l‘().(;'(ifl‘) @ pris musance ;

Jes plateans ne sont pas de uragme pésanteur.  Oa peut; 1S @ présent on le suit

aisément sc convainere de ce défant de justesse en mct-il Lourope.

tant la marchandise 2 la place des poids ctles poids & laj

place de In marchandise.  L’¢quilibre alors est deétruit, rictvement giextéricnrement d'une humeur gratssed

Guelqueluis les possesscurs de ces balances ne sont pusid"’“t clie est naturelloment faprégeée. Jues fotiandais
condres chaudes pour arsiver

e

Tout cet art consiste d débarmsser la plume tant intc-
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honnéles 3 s le sont, s doivent peser lamsiic de 111;('“’1’1") crent aves suceks les
marchandize dans un plateau de la balanee et Puutre nx cace bot. Oa peuat pareilicmaont e un hrin de sable tes
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tie d:ns Pauive pluteau @0 par e2 woyen ils donneron ,lh“ aulon tieut constunnuent 4 une emperaiiye Ccons v
. ’ R (& 1

poids ausst exactement quil serapossible,  si toutefuis tesible (30 degrds de réwmnnur enveran,

i
y oon ¥y plonse }‘:1

poids dunt ils su servent sont justes. plunie dans tonte T lopgueur datayau et on Py b gues
ques instant. On la sort et on la frolte de suite foriganeat

¢eas50 avee un morcenu d'éloliv de latne 5 I plume sort de cuils

v=ne A SOIL. op&rition blanehe et trassparente. On peut l'_llCHl'(:‘pi'nl-

gor laplume dans Peau presque bonillunte. O L finitey

{ puis on continue Pisinersion dans V jus-

Nous tenenz d’une ssurce respect.hic que 3. Gotthauly fans Pean of la friction
de Mon'réal, posscde depuis treis an ‘ers A 8010, Gl 'l ce que le evhindre de la plumie solt transparent et g
se sont J¢it multiplids jusquian nomlbre de Vo1 el -l membrane ainsi que Pespece de prisse i fcouvio
tive pour leur nourritire le anurier,  qui réussic tres bien, soient enjevdes.  Cu lefuit cusuite séehier It une teaberas
On nourdit svec suceés cet industricax inscete sur I'Ohjo e douce.

! on s i est done i espérer que ce Mon-|  Yoiel comme on parvient a luoi donper cetic coulenr
1 i it souvent rechercher connne annongit
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et méme & Burlingt
sicur, si remarquable par son esprit dleatreprise, réussira) jaund
je b
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et que le pays lui sera redevable de introduction il d'une Ja votusté @ on s fait trenmer dans Vaside murinigue 1es
nouveite brunche dindustiie. affaibli ot on la fuit ensuite sécher parfaitement.  Cetie
opfration ne e it quiapres quelle a G dégraisste ol

00060 , :
e nous avons dit plus haat.

: Quelquefois les plumes hollandées sont cassantes ¢

. . o fe s cnclent en éerivant 5 ceei et di ¢ o vicieux de pré-

Ce journal s'étant engngé a fuire connoitre i ses lee-! paratio R s’ erer ¢ : (-J U un meue ViGicts E 1 |

oS 9 a o Bl bR ¢ (paration,  c¢’est qu’on les a fait tremper dans une disseit-

eurs ce qui peul leur etre utie, =0k en mcnageant lewr tion de notos 1 101 3 3 i fus

eurs i e : SO 8 tion de potasse, dans de Pacide sul{urigue ou nitrgue andd
santé ou leur bourse, soit ca leur procurant quelque source ) ) ¢ ’
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THES CANADIENS.




