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parfaitement mélangé a. la terre, comme il convient |

pour. Ia culture du’bié-d’inde. _
"*Dans les terrains légers, ¢’est une favie do labou-
rer-d Pautombo. Dans co cug, on répand au printemps
le fumier sur le” sol, ¢t on Venterre jar un senl la
- bour. Cependint lorsqu’on n'a pas beaucoup de fumier
.f.sa-di~position, on’peut le ménsger {out en donnant
au blé d’inde une fumuro abondanto, Pour cela, aprés
qua le labour.est fait, on'fait des sillons ot on -y met
le fumier.” De cetio maniére il n’y a que la moitié du
champ de fumé, copendunt le famier profile avtant-au
. blé'd'inde que si e terrain clit é!é complétement furné,
. Engrais et amendements.—Les principalessubstances
~qne Von trouve dang les céndres du blé-d’inde sont le
wgilice, ‘Ia chsux, la potasse, et I’'acide phosphorique.

& Il faut donner au blé d’inde des engrais qui contien-

-.mnent toutes ces substances, wais en fuible quantité;
puis la murne. qui donne la chauz, les cendres que
‘dorne. lu’ potaste et aussi un pou de chuux avee: la
silico, le plitre qui donne la chaux en mémo temps
que I'scide sulfurique. ) L
~ © On fait quelquefoia-des mélanges pouvint favoriser
Ja eroigssnce du blé d'inde. On prend du fumier do
-b8tos i "¢ rnes qu'on laisse se décomposer pondant
-loute Vété; on mélange & co femicr un huitidme do
.eeéndres vives, ot uvee .co mélange on pent presque
doubler ln produsction ordinaire du blé-d'inde. -
- Dans tous Jes cus on ne doit jamais fumerle b'é-
;- d'inde avec.des engrais paille:x et frais, ce sorait
" g’opposer & Iy réussite de la culturo du blé d'inde.
" Pour obtenir des eugrais le meiileur cflet possible,
on sémo le blé-d’'inde Jimmédintement sur cux. Aprés
.. que le terrain a été bien ameubli, on fait des silions &
- 1a distance exigée pour lo blé-d'inde, puis on dépose ie
- blé-d'inde dans le-fond des sillons: ce qui est fucile en
faisunt passer lo tomberean sur les sillons. Quand lo
Jumier est dans les sillons, on passe uuo herse légére
sur lo travers du champ, et Jes silions se trouvent 3
" moitié 1cmplis "do fumicr et légéremont couverls de
terre, ot c’est 12 dessus que i'on séme. Ce semis so fuit
.4 fa main, ’ B . L
Ce mode de. culture présente doux avantageuses :
lo. on économise ’engrais; 2o. il permet de donner
_au blé d'inde un réchaussngo plus élevé, ce qui con-
vient trés-bien au blé.d’inds, .
- Lo blé d’inde est une plante des plus épuisantes que
T'on connaisge. Il faut dong lui donner une fumure as-
soz forte non sculement pour suffire ax besoin de sa
_ végétation, mais encore pour nourrir toules les plantos
~"_qui.viendront aprés lei jusqu'd -une fumuro nouvelle.
~- Poyr rious donner une idéo de la faculté épuisante du
blé-d'inde, il suflit do savoir que cent livres do grains
" ot.de. paille récoités enldvent au sol trois cents trente
“livres de fumier.—(4 suivre.)

‘Société d’industrie laitiere dela Province de Québec.

. A la demande du. scerétaire de cette Société, nous
"-nous fuisons un dovoir do publier on entier le rapport
des-délibérations de sa premiére réunion annuelle te-
" nue & St Wyacinthe, Jo 28 novembroe dernier. Quoique
.. ce rapport no soit pas officiel, il n'en est pas moins
- exact, : S . g
o oo L. = 2 uovembre 1852,
~_La g6ance s'ouvre d.ovzo heures de Puvant-midi. L'hou.
M,:do LaBrudre cst appolé & présider Fassemblée, -

-

N

M, de LaBruere dit que le ‘comité cholsi, Van dernier, :par.
1'assemblée du 10 janvier, avee misgsion de travailler & Uincor-.
porution d’uno société générate. deg intéressss & Iindustrie Ini-
tidre, a obtenu de la législatnre de” Québec une loi antovisant
la formation de la Sociélé d'Industrie laititre de la province de

Qucbec. Les procédés requis par 1o statut out €46 faits et la so- - B

ciété est maintenant régulidroment constituéo.. - - . .

La législature  anssi vot€, pour aiderlo travail do la société,
unesomuie de mille pinstres. Le prdsident fait ensuite voir toute:
Vimportanee de la mission da la sociées, le progrds quelle stie’
mnlera inévitablement dans Pagriculture ¢o cefte province, - -

Il est ensgnito proeédé & Vadoption Qun projet de constitution.
de la société qui cst soumis & Passemblée. Projet adopté &
Iananimité. El la séauco s'sjonrne 3 Vaprds-midi. - - -

} . ) . Séanco de Faprds-midi.

Au comirencenient de la génnee, M. I8, A. Bamard proposo
qu’un comité soit nomné, composs o Messionrs W. W. Pickett,
;. Caron, M. Archawbault, 8. M. Barxé, J. M. Joclyn, et J.
Scott, pour examiner quatre échantillons de fromage produits-
et faire rapport sur leur valeur. Cette proposition, scconddo -
par M. Ls A, Luforee, est adoptée. . L :

M. John Scott de Montréal, attaché & 1o maison Ayr, est in-
vité & prendre la parole.. M. Scott constate d'abord que la pro-
duction du fromage s avgmenté considérablement, mitiy que In.
qualitédu fromage n'a pas suivi la moémo progression, Pour
une fabrique qui fait de Lou fromage, il en est plusieurs qui
donuent des produits de gualité intérieure, M. Seott approuve.
spéeinlement le projet de s’nasurer lea services d’honnmes com-,
pétonts qui parcourraient la province povy enseiguoer Ia fabri-
cation du fromage. M. Scott fuit cnsuite lus recommandations
suivantes : . ) ) . ) PR ]

1o. N’emaployer que des boites X fromage de premiire qualité..
Il est A sa connaissance que des vendeurs oni perdu 1 centin
par livre & canse de Ja manvaise qualité des beitey cmployées.

20. Faire Jes meules de fromage d’uno. grosseur uniforme
pour toute PYannée. Autant que possible se rapprochier du type’
de 60 livres. .

-3o0. Garder tovjours 1a wéme nuance dens la couleur da fro-
mage. . :

Le fromage blane (sans conlenr) est on demande ponr lo
quart, ¢t le fromago coloré pour les trois quarts. -

do. Vendre lo fromago régnlidrement uu mois aprds sa fabri-
cation. : .

50. Bmployer des présures do premiere qualité, Rejeter in-
variablement cellec gui ne sont pas sans reproche. La présure
sdche Qoit Gtre piélérée i wute antre,

M. Scott dit que Vexportation de fromago s'est élevén cotto
aunde & 714,485 Loltes de 55 & 60 livres (environ quarinte-et-un’
millions do livres), ou 167,378 boltes de plus que Pan dernier.
Il y a place pour plus do manufuctures de Lenrre dans celto
province. Les endroits ot il y a des sources froides sont irds
proypres & 'établiesement de beurreries.

M. Scott termiuo ses remarques en recolmandant encore aux
fromagers de ne pas fabriquer do fromage avee du Jait éexémé,

M. Barnard traduit en frangais les remarques do M. Scott.

Le comité spéeial présento son rapport sur les échantillons
de fromage qui ont 6t6 sounis 3 son-examen. Lo
Les échantillous sont classés suivant la qualité que leor
donnent les examinateurs. Ce rapport est ce qui suib en subs-

tance:

No. 1, fromage blanc. Vaut lo ples haut prix ponrle marché.
Plus propre au marché anglais qu'an marché do Montyéal.

No. 2, coloré. Un peu plus riche en bourrs quo lo No 1; a 6té
mis trop chaud daus les presses. : ‘ -

No. 3. N'a pns 6ét6 coloré coinme il faut. A 616 tenu dans une
chiambro & géoher trop froide. I e

" No. 4. GAt6 par une trop graudo quantité de présure ; présure
do mauvaiso qualité. ) - ’ :

! est cusuite procéds-d Padoption des rdglemonts de la snei-
6t6, ot I'on pasio A 'Vélection desoflicicrs pour Pannce courante,
1683:83. Sonti 6lus A Punanimité: )

L’bon. M. de Lo Brudre, Président; AL . A. Barnurd, Vice-
Présidont ; M. J.-de L. Taché, Scerétaive Trésorier, o

Les directeurs do la soci6té sout cnsunito nommés un pour
chaque district. judiciaire qui compto des moembres daos Lit so-
ciété. = : i R . Lo
Montréal, Rév, M. Daigneault, Ste Julio; Terrcbonne, M

Hegtor Beaudry, St-J6érome; Joliette, M. 4, Riopol, St-Esprit




