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- . printemps. L -
Des qu'on g'apergoit qulune ruche ecst atteinte de dyssentarie,
il faut Péloigner le plus possible du rucher, et 3 cette occusion,
jo tiens & faire voir en pussant une des causes les plus graves
qui condamnent les grandes ruches et les trop grandes agglo-
mérations de ruches : ce sont les épidewies. Comnwment éviter les
communications quand toutes les familles se touchent ? L'odeur
seale communique le mal; Ia teigne fuil quelquefois des galeries
d'une ruche & Pautre. Je dis d’éloigner la ruche, mais quand on
s'en apergoit, n'eit-il point déja trop turd 2 11 fiit done isoler ln
ruche, 8'il y a encore des provisions, et si la rache est bien peu-
plée, on donne un siége propre. On coupe le bas des rayons et
tout ce qui est sali, on fait fondre de bon miel avee aysez d’ean
pour qu'il soit liquide; on y njoute un peu de scl et quelqites
outtes d’aleool et on change lo siége tous les jours, mais on ne
onne du miel qu'une fois si la ruche est riche. -

8'il y avait plusicurs ruches afteintes, il faudrait chasser les
plus fuibles et les réunir aux plus riches ; la chaleur jutéricure
se trouvant assurée, la confiance reviendra et lo courage. Je n'ov.
serai cependant pas conseiller de réunir une ruche de ‘dyssente-
rique 3 une ruche snine, mais si, parmi elles, il s’en trouvait de
faibles, je les réunirais & une de mes bonnes ruches et je donue-
rais le | anier vide 4 mes dissenteriques que je réunirais-et nour-
rirais jusqu’d la récolte ou na moiny jusqu’ad ce que le malaise
- roit guéri. Au reste, Ja dyssenterie est trés rare dans un bon ru-
cher; ¢’est presque tovjoars la faute do Papicalteur. Ayons de
bonnes ruches bien conditionnées et bien peuplées, nous ne con-
naftrons pas la dyssenterie.—Trodas VALIQUET, Apiculteur.

Une citrouille gqui souldve 5,000 livres pour pousser

On.a remarqué souvent la foree avee laquelle des racines, des
troncs d’arbres disjoignent ou souldvent des corps pesants dans
lesquels ils sont enchfissés. M. W. 8, Clark, président du col-
lége d'agriculture de Massachusets, a placé une courge de vingt-
deux pouces de circonférence de telle maniére, que tout c¢n réce-
vant les sucs de la tige sans difficulté, elle fit rovéiue en.dessus
d’une sorte de harnais en fer de ln forme d’un masque ovale
compoub de barreaux cintrés, Sur ce masque on avait disposé
une barre longitudinale-foriement assujettie et une balance don-
nait constamment Ia portion du poids du mmsque soulevée par
la courge.

Lexpérience fut mise en train le 15 nofit 1875. Le 81 octobre, lo
fruit supportuit 5.000 livees, Le musqne et lx barre s'étaient dé-
rangés; on ne put continuer 'essai plus loin. Les inferstices du
masque étaient remplis par ln matidre vézétale. L'Gpiderme du
fruit avait des fissures, mais Pintérieur 8lait intact. Le poids de
cette courge Gtait & maturation complidte de 47 livres 3. Son pé-
ricarpe étuit plus furme qu'd Pordingire et lu civité centrale plus
petite. Une courge de la wméme variété poussée en plein air, dany
1o voisinage, cst nrrivée & peser 123 livres.

N'importe, une courge qui souléve 5,000 livres, cela vaudrait
bien Ia peine d'dtre exhibé & Philadelphic ! .

Petite chronique

Lu plus belle saison de la viee—Un jour, & 'occasion d'une féte
qui avait réuni un certain nombre de personnes de tout Age au-
tour d'une table garnie de mets' les plus suceulents, on agita
cetto grave question: * Quelle est lu saison de la vie lt plus
heureuse ¥’ Aprds que les invités earent librement ot succes-
sivement dit ce qu'ils pensnient du sujet en discussion, on #'a-
dressa & I'nOte qai jueque-id avait gardé le silence. .

"C'était un homme vénérable qui portait conrngeusement le
_poids de quatre-vingts nnnées qui avaient passé sur an téte. Lo
vieillard commence son discours en detandant aux convives s’ils
avaient fait attention en entrant dans sa demeure aux beaux
arbres qui en ornaient V'entrée; puis il ajouta:

« Quand arrive le printewps, et que, sous 'influence de In
douceur de I'atmosphére, les bourgeons commencent & se mon-
trer et se convertissent en flours, jo pense en moi-méme. “ Oh!
quelle betle saison que le printemps! ” Puiy, quand 'été vient
couvrir les arbres d'un épais feuilloge, od les oisenux sont si
heuroux de chanter leurs jolies chansony, je me dis: Oh! que
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c’est nno belle chose que I'6t6! Ensuite, quand I'automne ar.
riva que je vois cus méme arbres ehargés de fruits les plus
beaux et les plus savoureux, je m’éerie : Oh! combien est ma-
gnifique la saison de Pautomne! ”” Enfin quand le dur et froid
hiver it son apparition ¢t qu'il 0’y « ni feuilles ni froits sur
les arbres, alors, & travers leurs boanches dénudées je regarde
plus haut et japercois, micux que je n’eusse pu lefuire avant,
les siplendides étoiles qui brillent aux cieux!

L sucre de wmelon.—Une compagnie vient de se furmer en
Californie pour la fabrique du sucrede melon. Lasupériorité du
melon & lx betterave pour la fubrique du sucre est, dit-on prou-
vée d’une figon incontestable. On se sert principalement du me-
lon d’eau, dont les frais de culture et de réduction sont beau-
coup woins élevés que les autres espdees de melous ou de fruits
produisant du suere. Le melon donne nussi, outre le sucre, un

excellent sirop, et ses graipes servent 2 faire une excellente huile’

de tible. Un correspondant da Sun, de Baltizore, dil que com-
paréa avee la betterave dont le girop ne peut servic A la consom.
mation et dont les impurctés demandent un travail coiteux do
déeantage, la pulpe du melon, ue contenunt aucune impureté,
ne demande aucun travail compliqué, pas d’aeide, pea de noir
anim ], et une petite quantité de chaus, et Pévaporation d’une
faible partic du liquide. Lua betterave se plante en rang- Eloignés
de deax pouces; le melon en raogs. Eloignés de dounze pieds
et & intervalles de six picds, ne demandant qu'un tiers du labou-
rige et un quart du sarcluge néeessairesy In betterave. La mois-
son du melon so fuit promptement et avec muing de travail quo
celle de 1a betterave. An mounlin, il faut laver la betterave, maiy
gon lewelon'; le jus desla betterave se noireit et se fermente vite,
tandis que le jus de melon ne noireit jamais et peut se conserver
plusicurs jours sans fermentation. Le résidu est exeellent pour

les animaux et o d’excellentes propriétes nutritives.—Le Nouvenw -

MMonde. .

Lauréat—M. Alfred Paquin, de Portnenf, vient de recevoir do
VUniversité-Laval le degré de licencié en médecine aprds un
exatten des plus brillants. L» nouveau disciple d'esculape est dé.-
Jji trop avantageosement connu & Quibee, & Portnenf et uilleurs
pour que nous faisions son éloge. Jamais &ldve ne put mieux
s'attirer estime et la confiance de ses coufréres et do tous ceux
qui ont &6 A portée de le connaitre.

Le Dr. Paquin ira se fixer dang sa paroisse natale. Clest vrai-
ment un bonheur pour Portneuf, car si M. Paquin voulit se fixer
1 Québee o0 déjd toute une elientélo lui est fiite, Portneuf se-

rit privé d’un des meiltears et des plus habiles médecing, Nos,

meillours sonhuits, -~ Courrier di Canwda.

Nouvelle épizoolie —On nous apprend dit le National de Mont.
réal, qu'un mal s6vit parmi les pourceany, dans les environs, en
arriére de ln Montagne. Pendant les dernidres segines, 6pidé-
mie a causé des purtes conbidémﬁ-s A M. W, INHislay, qui cn-
tretient de grands troupeaux do bétail, L maladie sttaque a
la gacule des animaay, & Pingtar de celle dont les cultivateurs
des pays étrangers se sont plaint.si longtemps.

La végétation auzx T'rois-Riviéres.—Ian végitation est splen-
dide depuis quelques jours, dit le Constitutionnel, 1 nous sem-
ble que jamais nous wavions vu un progrés aussi rapide et nussi
beaun, On dirait que les arbres, les fuins, les uriins sont A re-
prendre le temps perdu et vealont nous fire comprendre quo
ceux qui se lamentent sans cesse sur les mauvaises conditions
de saisons ne connuissent pas ou plutdt oublient que In provi-
dence arrange tout pour Je micux. Ainsi, malgré le froid et les
inondations, la réeolte auno apparence tout A faijt encourageante,
Les districts inondés od Yon a pu semer sont les: plus benux, A
Ja Banliene surtout, le foin promet une anuée remarquable,

Lescaltivateurs ine duivent pas, pour tout cela, manquer do
prudence ; ils doivent comme nous 1ivens déj dit, viser d une
extréme Geonomice L perspective est belle, muis ils ont enetro
A compter sur lintempérie des snisons ct mille autres accidents.
"‘Pournous nos regards vers le Dispensateur de tout bien, en lui
prometuant de fuire un bon usage do lu inoisson qu'il nous pro-
digue.

Avoines—La France fait depuis que’que temps d'importants
nchats d’uvoines sux Etats-Unis. Sumedi il a2 é1é achetd pour
Ctro expbdid en divers ports franguis, 27,000 boisseaux d’avoines
de Chicago do 1re qualité, & raison de 40% A 41 cents, et 10,000



