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oo ' GAZETTE DES CAMPAGNES'

att:endons que ]os qunes bbt(.a menb de 8 & 15 JOlIl‘S pom'
les soumettre ) ee régime et, toul de suite, presque i vue
. Q'ecil, elles se développent A faire plaire.

—Nous comprenons que le pain ¢t le lait aient dexcel-
Jents cffets, que le sel aiguise Pappétit et joune un role
liygiduique dans PPaffaire, mais nous voudrions bien savoir
en qnoi consistent les vertus de la poignée d'orties.

—Je vais vous le dire, reprisla fermitre. L'ortic en
herbe est un fourrage d¢ choix; Vortie en graine vaut de
Paveine au rapport des geus de chez nous. Voila done
déji deux choses i considérer ; mais ce n'est pas tout :
Ia plante en guestion a le mc,nte de prévenir ou d’:mcter
la diarrhée chez les veaux.

~—Nons ne loi soupgonnions pas cette propriété. Nous
savions que dans le Brabant du ebté de Jedoique, il est
d’usage do pousser & VPengraissement des veaux en leur
admnmtmut quelques cnillerées d’huile de foie de morne,
d’unpu]ler la diarrhée avec une déeoction de plantain ;
nous savions le bon parti que 'on tire des infusions de
foin coupCs avee dn Iait ; nous savions d’autres recettes
encore’; mais pour ee qux regarde la soupe atu pain et aux
orties, ¢'est du nouveau pour votre serviteur et nous ne
manguerons pas de donuer {4 cette nouveauté I les hon-
neurs du journal.” .

Llusage des soupes est aussi fort répandu dans certai
nes parties de Ja France renommdes par la qualité de
leurs veaux de boucheric. On en d01 ne méme aux jeunes
poulains de trait.

Nous revenons au travail de Grognicr, qul continue
en .ces {ernmes ¢

““Daus le canton de Vaud (Suisse), on sonmet i ]':
cuisson non senlement de bon foin, mais encore des joues
ct des laiehes, et méme des fanes de pommes de terre,

r:pouasses par le bétail quand elles sont crues.

Oa so sort pour cette cuisson de caisses de bois oit Uon
met le fourrage ¢t au fond desquelles sont des trons pour
l’mtrndmtwu Ade In vapeur qui f'exhale d’une chanditre
placée en dessons. J'ai vu en Biesse des vaches laititres
qui dounaient beaucoup do lait et des beeufs qui avaient
6té engraissés en pen de temps, la_nourriture presque
exciusive des uns ot des nutres .1yant 6té des pommes de
terre enites & la vapeur dans un tonuné pereillé inféricure-
ent ¢t surmontant verticalement une chandidre placée
sur un fourneau; et malgré les frais de combustiblo et de
main d'cuvre, il m's été prouvé que par ce procédé on
obtemiit avee grande économie du lait et de la viande.
Voici co procédé qui appartient & M. de Ia Chapelle de 1a
Rouge, un des meilleurs cultivateurs du département de

YAix.. Une chaudidre & lessive est placéo sur un fonr-

neau ordinaire ¢t snrimontée d’une futaille de lu conte-
nance de 100 gallons cerelée en for ot poste debout, le
fond étant percllié Au sommet est un convercle mobile,
percé ‘d'un tron par lequel s'échappe une partic de la
vapeur et qui sert & introduire une tige de fer pour shs-
gurer de Vétat de cuisson des tubereules. Le tonnean
étant rempli, on bute les pitces mobiles avee do la térre
glmac et on allume le fen. L'ean de la chaudiére ne tardo
Das it bouillir ; la vapeur pénétre par les trous du fond

de Ia futaille et cuit les tubercules ; alors on ouvre une
porte on clapet pratiqné & peu do distance du fond dun
tonnean et ceux-ci tombent dans nn couloir de bois qui
.es conduit dans un baquet olt nne femme les broie et les
réduit en pite qui, aprés avoir été délayée dans un peu
P’ean, est dounde anx bestinux. Chaque cuite qui est do
(25 livres environ s'effectue en 4 A 5 heures et coiite 15 3
I8 centiuvs,

Choses Agricoles.

Sous ce titre, le Journal de Bruxelles publie des ar-
ticles hebdomadaires,, marqués an coin du bon seus et
trés pratiques. Nous en reproduisons un ci-aprés qui re-
vient en partie sur une de nos dernitres notes, mais nous
ite voulons point déflorer Particle du confrére Belge que
voici dans soun entier. .

Les fumiers et leur emploi.—Les engrais perdus —En-
grais pour arbres fruitiers.—L'’emploi des cendres dans
les vergers. - ' ‘

Certains fumiers gui opérent  des prodiges dauns cer-
tains champs font que peu ou point d’effet dans d’antres ;
cela dépend du sol. Ainsi dans les terrains troids et d'lns-
les terrains secs, il fant des fumiers différents. Ceux de-
cheval et de monton conviennent aux premiers ; ‘ceux de

-uche, de beauf, do pore produisent plus d’effet-dans les
seconds. Ou, si l'on aime -mieusx, les fumiers chauds
doivent &tre portés sur les terrains chauds., Il faut done
éviter de les méler.

Mais lorsqu’on sort son fumier de Pétable, on ne va pas
immédiatement le transporter aux champs. Onle garde
dans sa cour. Qu'on ne prenne pas exemple sur certains
agriculteurs qui 1*étendent e¢n couches minces priés des
bittisses. D’abord Podeur qui s’en échappe est loin d’dtro
agréable ; de plas et c'est ce qu'il y a de pire, le soleil lo
desstehe, la pluie et 1a neige le Iavent, et ainsi 'en trou-
veus enlevés tows les bons sels. Il fant tasserson fumier
et & mesare quon U'éléve Ie fonler aven les pieds. Pour leo
mettre & Pabri du soleil et de la pluie, I plupart des cul-
tivateurs intelligents le déposent sous un hangar, dont la
construction est pen coliteuse. '
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Ou pourraic avoir dansles campagues beancoup plus
(engrais qu'on n'en a. $ion n'en a pas davastage, c’ost
qu'on perd une foule de choses dont on ponrrait se servie
avantageusement. Ne rien perdre est une maxime éeono-

nomique, bonne partont ; mais qui demande surtout a
&tre appliquée en agriculture.

11y a beaucoup d’engrais perdus. Q'il nous suffise de
citer : les fientes de volailles, dont on tire souvent au-
cun parti; la chair des animaux morts, le sang, les
vicilles laines, les chiffons, les poils, les plumes ; leb 08
quon devrait conserver ou Lrfiler; los cornes, sabots
broyés; les feunilles d’arbres ramassées dans les vergers,
le long des avenues. et dans les bois : les ronces, jones,
broussailles, les we)lles p:ulles, les foms avariés, les



