
GAZETTE DES OAMPAGNES

encore contenir, puis frottez-les avec du sel et du salpetre;
mettez-les ensuite dans un vase; avec le del, afin qu'il pénètre
dans l'intérieur des Jambons; répéter cette opération tous les
jours pîendant une semaino. Ils ont donné à cette époque une
quantité suffisante de saumure pour les recouvrir à moitié;
mlez avec cette namnru, en supposant qu'on opère sur 24
jambons, trois onces do sel ammoniaque que l'on réduit en
pondro très-fine, et une livre de belle cassonade, bieu bat-
tue pendant quelques minutes, pour Pincorporer avec la ani-
mure; on verse doucement sur les jambons, et on tourne ceux-
ci sept à huit foin, à deux jouis dodistaueeckaque. Après sotte
époque, on les enlève, on les lave, on les pend dans un endroit
très-sec, et on les lai«se pendant uno semaine s4cker sans fn-
m6e.

Alors on fait dt feu avec du bois de chêue, que Pleu reotvre
nux tiois quarts de sciure de chêne mlde avec des fouilles de
genièvre, et que l'on arrose avec de l'eau. En cet état, on cx-
pose les jaitbons A la fumée nu certain nombre de jours.

Comme lesjamibons qui n'ont été pendus que pendant peu
de jours, ne sont panîs assez secs, Il f-ut ensoro les expioser à nue
température modérée et à un courant d'air. Lorsqu'ils sont par-
faitentuf. desséchés, on les emballe dans des botte: en caisses
de la n:mnière suivante:

On met une coucho do jambonq et une couche de sel de 2
pouces environ d'épaisseur, et ainsi de suIte, puis on les
abandonne à eux-mmes. Cette opération les préserve les
mouches dans les chaleurs de Ileté et pmiduîit, peindnuit une in-
lervalle le six semaines, une ferment:ation qui échauffe telle-
nent los jambons quo la graisse tend à devenir transparute.

Aussitôt qu'on s'aperçoit de ci-t effet, on les débalie, on les met.
dans des sais que l'on suspend ; ils ont alors ce fumet qui ca-
Tactéris.e lesjambons de Bayonne. Cette fermentation dégage
les paties superflues du ,.el dont ils sont imprégnés, rend la
viande plus tendre et lui donne le fumet recherché parles gas-
tronomes.

Jus d'herbes.

C'est anu printemps qu'il faut recueillir les herbes avec les-
quelles oin prépare des sucs dópuratifs. Voici les plantes que
l'on recneillo pour une affection scnributique: cresson do fon-
taine, trèfle d'eau ; pour une ctin dartreusie on scrofnuleuse
on choisit : chicoite sauvage, fumeterre, bourrache et cerfeuil.
On prend une bonne poignén de chacune de ces Leibes, on les
-pile dlans ui mortier de bois ou île marbre, cn ajoutant- trè-
peu d'eau; exlrimez enl lordunt vos herbes dansune toile forte
tt filtrez A1 travers un palier lromllad si vous le jugez néces-
anire. La dose est d'un deni-verre à un verre, suivant l'igo du j
:nalude.

GRANDE RÉTUCTION!
VENTE SANS RESERVE!!

RABAIS EXTRAORDINAIRE! !!

Le soussigné, ayant décidé de faire de grandea améliorations
caus son magasim durant l'hiver, protite du temps des affaires
d'autounie pour offrir sou ilmnensu fonds de commerce à une
réduction considérablo, pour no lias dire sans exemple et qui
défie toute comItition.

C'est une occasion favorable pour les messieurs dn clergé et
les communnuintós religieuses qui désitout fonder des bibIio-
thèges paroissialOs, on pour faire lenr approvisionnement

'hiver. Je viens leur offrir tous les articles nécessaires à une
fabrique :

Vins de messe, Ciergcs, Encone, Registres, Ostensoirs, Ca-,
lices, Ciboires, Encensoirs, Burett.,, etc., etc., etc. Aimsi que
toutes sortes de Bouquets polur autels, Papiers ponir fleurs ar
tificielles, Feuilles de tnites sortes, Apprêts pour iloturs.

MM. les marchands et M. les commissaires d'Ecokl., sont
aussi invités à profiter de ce rabais exceptionnel et A venr
faire chez moi leur achat d'automne. Ils trouveront dans m7la
librairie tout ce qu'ils pourraient. trouver dans n'inpoi te

Snelle maison de commerce du meie genre, avec l'as@ura:ee
e payer a bien meilleur marché, spécialement pour les ar-

ticles suivants: Classiques français et anglais, Papeterie de
toutes sortes, Livres blancs pour la comptabilité, Fournitures
de Bureau, Enveloppes, etc.

UN ESCOMPTE DE 10 POUR 100
sera accordé en sus de la réduction générale sur tout achat
fait au comptant.

J.-A. LANGLAIS, libraire,
177 rue St-Joseph, St-Roeh, Québee.

ANIMAUX DE CHOIX A VENDRE
A LA

FERME DE A. MOUSSEAU, BERTHIER (en haut).

Lx soussigné offre acf nellement en vente des veaux Ayrshires
(pire race) A des prix vaxiant depuis $10 à t25, suivant lAge
du voan et la oualité de la mère; Agneaux Cotswolds, depuis
$12 Jusqu'à e6, suivant la qualité; de plus des gorets Berkts-
hires pour $4 la pièce.

A. MOUSSEAU, BERTRnER (en haut).

TRAITL-DE

L'ELEVAGE ET DES MALADIES DES BESTIAUX
PAR

J. A. COUTURE, Ecr.,
Médecin-Vétériunire, Surintendant de Quarantaine des ani-

maux à Lévis, près de Québec.

Un volume de 235 pages avec 30 gravures représentant les
diverses races de bestiaus du pays.

SOMMAI R E 1
Etude des principes d'éleva
Description des animaux de o ucherie, laitiers, do travail;
Etude comparative des différentes races par rapport à leur

utilité dans ce pays;
Entretien et nourriture des animaux laitiers et des animaux

d'engrais •

Soins à dol'ner aux bestiaux depuis leur nai8sanco juîsq.u'I
leur maturité;

Description et traitement des maladies les plui communes des
bestiaux.
Prix : 60 contins le volume.

S'adresser à
J. A LANGLAIS,

177 rue St.Joseph, St-Roch, de Québec.
Ou à J. A. COUTURE,

Vétérin°ire,
49, rue Desjardins, Québec.

A VENDRE
.Bétail Ayrshire, Cochons Berkshire, races pures,

S'adresser à
fM. LOUIS B3EAUBIEN,

16, Rue St-Jacques, Montréal.

MAISON A VENDRE.
Une magnifique maison située à deux arpents de Pléglise

de Saint-Paschal, comté lu Kamouraska, et à deux arpents do
la Station du chemin de fer Intercolonial est actnolleament on
vente. Cette maison est complétnent terminéo tant à Pinté-
rieur qu'à l'extérieur. Ajoignant à cotte maison, on peut y
établir un jardin n agnifique. Les conditions le vente sont
facilles.-Pour'eonditions, s'adresser à

E. & J. CHAPLEAU, Marchands,
St. Paschal, P. Q.


