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si 100 veut prendre la peine de calculer. Maix #i c’etait vrai
avjourd’hui, il n’en serait pas longtemps aiux1, car il faut éle-
ver sles vaches, et ceux g i se livrent a cet élevage doiventen
vetirer du profit sans quot ils ne le feraient pas. Nous avouons
qu’on a_quelgue rai-on de dire que Péléve des vaches n’est
pas profiable, quoique ce soit faux, et voici celte rai-on : On
choisit les plus mauvaises vaches pour élever; el comme ien
colite antant et qnelquefois plas pour nenrrir lo che’&)f nourris-
son d’nne vache encore plus chétive, jusqu’a ce qu’il atteigue
1a valeur de 25 ou 30 piastres, qu’il en colterait pour la noar-
riture du bon vean d’une excellente vache lequel vaudrait le
doublo de cette somme a deux ana ; 1l 8%n suit qu’il y a perte
pour le cultivateur non pas indirectement mais ditectement
parce qu’il adépensé plua qu’il ne peut recevoir. ,Un marchand
qui ferait de telles affaires donnerait bientSt de Pouvrage 4 un
ayndic o au juge d’une banqueroute ; mals telles sont les avan-
tages de la profession agricole que le cultivateur peut vivre et
méma réussir en dépit de ses #peculationa sans quens ni téte

Qu’i! fasse de la culture comme I'on fait les bounes affaires
daus le commeree ; qu’il ecrive et calpule &es résultats, comme
d?autres hommes sont obligés de le faire, et P'on verra qu’il n’y
a aucune opération.dulfurale qui ne paie un meilleur interét en
sns de |a remnnération nécessaire pour le travail et la surveil-
lance, pourve que ce travail et cette aur,yelllance soiunt reule-
ment bien dirigés. Ll verra surtout qu’il y a dans une bonune
genisse plus d’argent gue le boucher ne pourrait Jui en donusr,
#’il veut permettre a {’animal de le'lui montrer. Des méme pour
un tauresu, 8i i’on veut en choi~ir un que ce soit le meiileur.
Coest par la sélection que les races actuelles de betail pur sang
ont été créses, et c’eat par le moyen coutraire que le betail in-
digéne a dégeneré. Notre bétail mdigéne sort de bonnes sour-
tes ot ai les meilloura veaux sont gardés pour la ferme, ou
varra bient6t un meilleur approvisionnement de bounes va-
thea.-- Traduit de ' American Agriculturist.
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Petite chronique
Le commerce des produite agricoles ert excessivement lourd
e cultivateur meten magasin ses denrées vegetales en atten-
dant les ach. teurs qni se montrent point. Les prains se bat
tent; mais on ne reguit plus de ces demandes mcessantes gui
aisaient la joie des producteurs, les annews precédentes.
outes les affaires souflrent d la campague. Nombre de cu.lti-
vateurs attendaient la recolte actuells pour aatinfaire a lenrs

engagements et payer quelques dettes oriardes. lls sout ob i- |

868 de demander dex delais d’ici 8 une vente qu’iis ne feront
Peut-étre que fort tard. )

Danns les annees ordinaires, lorsque Jes produits de la terre
06 se vendent pas, on u la ressource ds engraissement ; mai~
4 viaude, le lard surtout est as ptus bas prix. Les ventes les
Plus avantageuses se font a raison dé $7 00 le cent pour le
Plus beau lard. C’est certainement plus bas que le prix de re-
Vient,
~ L'abolition des droits d’entrée sur un grand nombre de pro-
Quite ptrapgers eat, nous n’en doulons pas, la causy de or de-
8arroi de notre commeroe local. Nos gquinvateurs ne peuvent
eu“" contre lea pays voisine et ils succombent daus octte con-

Urrence.

Nous ne sommes pas protéghs par notre aystéme douanier
€t notre fortune agricole s’en va rapidement. i nous est im-
Possible de resister longtemps sous un pareil état de choss,

. Le Moniteur Acadien noua apprenil que le commerce
Yavoine p’ust pus encore irés-actif sur ’[ls du Prince Edouard.

le 80 vend de 36 4 39 cents a Charlottetown ; Porge vaut 56 ;

Yents los patates 20 cents, les huitres variont de $1.00a $1.60
'® quart,

Vs"uc d’animauz chex M Cochrane.—La grande vente de
181l 3 1a ferme do M. Cochrane, a Compton, 1 eu lieu, telle
Walmonote, jeudi de Ja semaine derniere. Il y avait beaucoup
acheteurs, ot la vente a éte couronnée du pius grand succés.
g‘a% a la compétition qui ne cessa d'y régner. Un char-Pull-
M‘“" avait umené beaucoup d’etraugers de ’Ouest et de
atréal. La matinte 8o passa a visiter s forme. Le midi, 1.

Cochrane entretint lex acheteurs 4 un somptueux diner. Puis, la
vente comenga. Le botail offert a la compétition comprenait
un magnifiqgue troupeau de moutons Colswold et de cochons
Berk-hire. Les moitous sa sont vendus a des priv variant de
815 piece pour ceux de i'anuée jusgu‘a $100 pidce poor lea
vieux. Plusieurs cocho s ruriout ce ront vendus de $120a $1.60
la paire. M. Roalp, de Hami'ton, Outario, & acheté dunze
g;go;a, A cent trois piastres Ja piéce, 1,’une d’elles s’est vendue

_La vente a rapporté 8 M, Cochrane Ja somme de sept mille
piastres .~ Pionnier.

—- Napoléon Colette, surintendant du ¢ Chemin-Verchéres
que le Gouvernement fait faire de Ditton & Emberton, vient
{’étre nommsé Iuspectenr de tous les Chemine dn Colouisation
actuellement eu construction dans le Comté de Compton,

— Le Western Ruralannonce que M. Loomis, grand éleveur
de montons Cotawold, a vendu plusiears muile livres de laine
v un manafactureur de chignons ~ervant a la toilette des dames.
Qi croirait qre c: t appuredl de tilette eut pa ogcarionner &
uos cuitivateurs de nouveaux debouches !

RECETTES

Conservation des fromagss

(

Les fromages gras et demi-gras doivent étrg revntermés dans
un endron frais et peu éclaire, pour que lu~ mouches et autres
insectes n'y penétrent point, Les fromages maigres durs et
Jdemi-durs, an contraire, Jdoivent étre couserves dans un ma-
gasin special, bien aeré, ou régne une temperature moiérée,

Si Pon &’spergoit que lo~ fromagus gras on lemi-gras com-
mencent a ce glter, on pratique aa milieq un trou dans lequat
on introdnit de la eraie pulverisee et bien ~éche, qui absorbe
Phamndite, canse de la fermentation putride ; on arréte ainsi
leur decomposttion, Partout, il faudra se héter de les livrer
immediatement a3 la consommation, :

Pour garanur les fromages du contact des mouches et éviter
lag ravages Jes vers, les us de boucherie calcinés an feu et rée-
duits en poudre ront (’un ¢+ fiot eerrain. Les f.omag-s sont san-
poudres de cette poudre calcaire inoff-nsive 5 il vaut mieux y
plonger entierement le< fromag-s piuces daus une caisse do
bois sans converc'es : les mouches ne pourront les aiteindre et
iy depas<er lea @ufs qui sugeudrent les vera. La poussier de
I charbon de boix ext aussi un excellent préservatf pour la con-

{rervation des fromages. Maix comme {'action dessechante du
I charbon est trés-éneigique, on fera tremper l-# fromages ainsi
i conserves, avaut de les manger, dans du vin blauc ou dana du
vinaigre blanc, trés-affaib i, ce qui en ramo lit la pate et lui
communique une meidenrs saveur. Les visux fromages dont
la crofite st dure, bien qu’ils n'uieat pas eté consurves dans
la pondre charbouusurs, psuvent aussi 8ire trempes dans le
vin blane. qui les amehors sensiblement Lorsque les mites
apparaissent sur lea fromiges. on applique sur la partie
quelles ont ¢nvahis de I’huie ou dela cendre de bois de
chéno ; elles meurent immédiatement.

—— ——

Lo lessivage du linge

Lex ménagéres savent qne la corbonate de sonde, désigné
souvent sous le nom de crisfaur. est ’ennemi déclare du linga
et que ce sel. dond d'vue grande vertu detersive, a ’enorme
defaut de brider fe linve, quand on n’s pas le »in d’en enlover
par les 1itg-ges répetés jurquaux dernieres traces Or, les
'blanchissenses ne prennent pas tonours ce soin, et quand
i méme eilvs le prennent, lo linge ne fiait pus moius pars'en al-
ler en lambeanx.

11 y a cependant un moyen simple et économique de faire
une bonne les-ive et conserver le lingu. Le voici tel qu’il eet
employé par les bounes menageres du nord do Ia France:

Ou prend deux livres de suvon, on lu delays duns vingt-
lcing pintes d’eau cha.de, puis on ajoute une coeillérée d’ee-
irence de terébeuthine et trois cusillerées d’ammoniaque. On
"bruao le mélauge aveo un petit balai, epsuite ou y pluce du




