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c..nsuKrc .|uau .,.„,s ,!, I cxcrvu. .lus U 31 de mari

d hui ce comm!'r«
"^ ,1 eDcoar..g«tr«,t du gouvernement provincial Aui-u.-

ttaàa^m ^.^T.aASi."^''* l«-«paniiiwi dans t„uUs Us partie, du Ca .a<U

Le to^flUlL•!®;^^''**"** .P*'"'^"^ '^* 1" ««"«« terminées le 30 juin (.«t

le V «riS Ce r"uuf'o^'"°°
'^'"'*"' la période décennale term.n-e

brc«tiZ l'^»" 1 1 . i '^M. ' " •' '« vulgarisation des procédés de <a-

nnuvJC Lf.!,*^
^^'?
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me.ncnres chambres de maturation, r„n,ploi ,'c»

nemen ?1

"'""'"*'"•> découverte des causes d'imperfection, au perf cti .

dcTr" aine.nrur'océdér?'^"
et a^ surcroit de'publicité donnLn Orln-ot oreiagneanx procèdes et aux produits canadiens.

h.mw
"°î"''""»«» expériences gne le ministère de l'Agriculture a faites des

eTemSratnrrT/roi °"
r*^"?

""' ''°'"^'''" 'ï''"^'» maturation ^ba"
de ces ex^rlénc.? T . f

^' On n'a pas encore bénéficié de tous les effet,

f^r.^.ti^^'^ , ^** fromageries n'ont pu encore subir partout les tran.

"ÏÏcT.l^'est7;ù*..rr''" •"•*"'•"" ''*'-^^"*' •""''' 1^ fromage mûri,.t procuie s est fait une bonne rcp-t .tion sur le marché anglais et le

doute qt rpr X duTo^^
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••^r"'"-'^'*""
'"' '•'""-'- '»-' ^"'--àis- N"l

ir^'L^l J^
froinajre cun.ulun «n «randc-Brctagne subira une hius-se d„n quart de cent à un cent par livre quand toutes les frmae^^^^^^^Canada auront adopté cette mO,h„.le. Au 'cours de lexerc ic^ S-,J-nous avons exporte .,.v6I4,o<k, livres de fron.age de la vaîe .r de sVfi X'I

.Xm.« " '"^^"''' améliorée ,1e la maturation du fromage avlu été un ver

prôm de 4^068"^':," •'?"• '"" '''^"^''^"•^ ^"^"-"» ""^ se Pa lag"" tm

er'':t'':^^nrf^t^::„^^'^"d:--:ï^^îl^|ll^- '^ Prixdu'îroma.

pra^^bi^^u^; f!^-!ru îSr^-^n-^„;:i-5i:- .is ^r:,
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'",''"''*'*?. ''" .''"""^ ** *^** également beaucoup de progrès Dans ce

maêeTorteLliir ",'"' ",'-' '""^ P*' ""^ '^''^"''« consommation de frc-
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