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20 DYSmPEIIE HYPOSTIEN IQUE

IC ly aq insuffisance gastrique, earactérisêe par l'atonie mnus-

culaire et sécrétoire, c'est la faillite nerveuse. Il y a hypo-mo1ti-

lit6 et hypo-Séýcîétioii. l'our peu~ que cet état dure, il, conduit à
la, dilatation de l'estomac par staýe des aliments et fermentation.

la Myasthénie gastrique a sa source dans la débilité nerveuse.

Pi1e est fréquente chez la femime, dlans l'adolescence, chez les nein-
rasthéniqlles, les hystériques, chez les nerveux qui font usage ex-
tessif de tabac. 1"'atonie gastrique peuit être, aussi d'origine ré-

fle3e, le réflexe partanit (le l'appareil utéýro-ovarien, ou d'autres

'Organes abdlominauix ; elle est fréquente dans la lithiase biliaire.

()I la reconnaîtra aux signes suivants: Par défaut (le contractions

la elhyrnificatioui est ralentie, la digestion est langu1,1issante, il Y a

de, é,ru-ctationis gaess même (les rllVO'itatioi15. sensation die

TOids, de tension à l'épigastre pendant une.oli deux heures, cieux

"< trois heures après le repas oui peut entendre les bruits de cia-

POteunent et de succuission, la céphalée et le vertige sont fréquents.

La digestion stoniacale éýtanit très imparfaite, clle est en grande

Paitie intestinale La constipation atonique etla fège meil

de'01 ils apparaissent (lès le début contrairement aux brýfilemnents

dl'lypcrcblorhy<lrie qui n'al)para i zen it que trois heures apres

le début de la digestion.
Inldications. -1Il faut avant tout relever les forces <lu sYstème

iierveuîxý Par dles toniques spéciaux., Qiuant à la dliètétiqueý, elle

doit 10 êtr-e stimlante; .0 nonfemntsibe 3' qop petit VO-

'urne afin de ne pas provoquer la dilatation; 40 laxative.

La stinmulation locale et générale sera faite par le, bouillon,

l'extrait (le viande, les pep)tones, lat viande, mais en petite qutn-

titQ é' viii, [Les j))i)l.5j, j-,es ý:,ti l(\Ti.ostbéi(iisanlts a

eause de leur richesse en phosphore,. Les farineux et les sucres

sero1nt do0nnéz en petite quantité et avec précaution, afin d'éviter

1 (sfemntations. Dinuêuue il faudra éviter les fromnage)s avai-

tCés' la charcuterie, les choux, etc. Cependant,, les céréales en

PC(tite quantité. et eni pu.rée. cuiinêch!eront la fermentation de la
Vriande.

Lýes frluts combattront la constýipation et exciteront la sécr'étionl

4'tGfliaeaie. Les aliments seront assaisonnés avec' du, chlonrr de


