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“3 LEADERS”

Wm. DOW

ALE
STOUTS

ET

Extrait de Malt

Les consommateurs qui ne peuvent acheter les Marques Dow chez les marchands de
leur localité sont priés de s’ adresser au ‘“‘Département des commandes
par la poste’’, 38 Square Chaboillez, Montréal.

amene dans les bouteilles par différents procédés et au-
quel on imprime un mouvement rapide de rotation par
nun volant ou un levier commandant un engrenage.

Elles sont toutes munies de tuyaux et de pompes
amenant 'eau a volonté dans I'intérieur des bouteil-
les. Cette eau doit y arriver a une certaine pression.
e ringage ne s'opere bien en effet, qui si 'eau est
projetée violemment dans les bouteilles.

Lies diverses machines a rincer sont montées sur ba-
quet, sur table ou sur armature. La plus simple de
toutes est évidemment celle qui portée, par une arma-
ture est mise en mouvement au moyen d’une pédale.
kn faisant tourner la manivelle la brosse frotte la pa-
roi intérieure de la bouteille peuddnt que la pompe y
introduit violemment l'eau et l'on arrive & un nettoya-
ge parfait.

Dés que les bouteilles sont bien propres et dépour-
vues de toute odeur on les met a égoutter sur des
égouttoirs pour qu'elles séchent pendant environ un
Jour.

Il ne faudrait jamais tirer du vin dans des bouteilles
encore humides, sous peine de voir le liquide se couvrir
de fleurs ou subir toute autre altération.

Si, pour un motif queleonque ,il arrive parfois qu’on
ne puisse pas attendre que l'intérieutr des bouteilles
soit se¢, on procéde a un ringage avec du vin des quel-
ques bouteilles a remplir de suite. Ce rinqb.ge'termi’né,
on les met i égoutter pendant quelques instants puis
on procéde a leur remplissage

Le passage d’'un peu de vin dans les boutellles atté-
nue le goit de ’eau qui a servi a les rincer, et fait dis-
paraitre une cause essentielle d’altération. Il fatit si
peu de liquide pour opérer ce ringage complémentaire

qu'il serait trés imprudent de ne point 'exéeuter.

Pour effectuer rapidement ce travail, on passe le vin
de rincage d'une bouteille & 'autre; avee un litre on
peut rincer dans les trois cents bouteilles.

[in suivant les indications que nous venons de don-
ner, on peut étre certain d’avoir des bouteilles en hon
¢tat, d'une parfaite propreté et susceptibles de rece-
voir du vin sans aucun inconvénient pour l'avenir,
Mais comme le vin est une boisson trés délicate qu’un
rien est de nature & 1'altérer nous tenons A insister sur
les points suivants:

lo. Les bouteilles qui ont servi étant susceptibles
de prendre un mauvais goiit a la cave, surtout lorsqu’el-
les y séjournent debout, il faut les rincer dés qu’elles
sont vides;

20. La lie et le tartre restant dans les bouteilles en-
tretenant 1’humidité, attirant les miasmes de la cave,
et étant par suite une cause permanente de danger,
il faut opérer un bon rincage dés qu’elles sont vides;

30. Les toiles d’araignées, poussiéres, ete., pouvant
avoir sali les bouteilles soigneusement Iaveec depuis
longtemps, il faut faire avant le remplissage, un nou-
veau rincage simplement 2 ]ea'u quelquefois cepen-
dant avee la brosse;

40. I.eau étant une des causes les plus fréquentes
d'altération, 1l ne faut jamais loger du vin dans les
bouteilles rineées qui ne sont pas séches. Dans tous
les cas, il convient de supprimer touwte 1’eau qui peut
rester adhérente aux parois en prenant la préeaution
d’y passer un peu de vin ou méme d'eau-de-vie.

Y “Revué Vinieole””,) 'l

MAXIME GONTRAN.



