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faire Vlessai sur tu.égéal et'pe rt-étre anima.~l le plus piSmp-
texiéaioàssibl "Un curaut colistant d'àération fraîche sèait
ue onservateui nivos'l 1

. .Ltdil 1, il' , inain '4 bo he nous avons
fait, n forme de tuyau, u;cor .en c 0arton' de. pou.es de
hauteur, 9p'ouces, de. diamètre,, ternind l'un des boitspar,
un fond en ý carton percé de 100 trous de vrille. Nous l'avons
rempli au quart de. feuilles d"cpinards qui 'étaient' mouillées,
d'une botte de petites raves:qui a' été 'détachée àt nous avons
ajouté par-dessus une, bouqlet principleiment coinposé delilas
sorti de l'eau où il trempait ; nous l'avons unis n tisième
sur les petites raves,elè tout sspression, le bouquet délié..

Ce cornet à.été placé àla cave~et élevé de quatre pouces
sur deux bois séparés. Le vend-edisuivant, a midi, nous avons
visité le cérnet. Les tiges foliacées de lilas avaient la fraîcheur
etlavigueur qu'elles auraient eù sur l'arbie. Les fleurons étaient
en parfait état, mais ils se déùichaient' failemunt,'une pensée
êfait iàffaîche, il n était d0 iemedes.rnmeaux d'or ;mis
des:jeintlÉes "quoique ayant lesfldn'r'i.vigoureux.,avaient.
suinté une espèce de gomme jaune qui pendait au-dessous des
fleurons .

Les petites raves étaient fermes, tandis equ' celles d'un
autre'paquet', nis à ctôé étaient flétric , s, le nuilles surtout.'
Les feuilles expérimnentées avaient jauni sans se flétrir.

Les épinards étaient secs .et assez bien conservés, aucune
feuille n'avait jauni. ni'ne's'était'flétrie.

" Nous considérons cet état dd conservation domme fort' re-
marquable et pouvait 'pronettre. que, le.;procédé, appliqué aux
fruits en assurera une plus longue. conservation, ce qui serait
ungrand avantage pour ceux qui. pourrissent rapidement.

" &Le point. capital est d'essayer bien vite si-les céréales
pourraient être ainsi garanties de l'atteinte dés insectes.

La possibilité des essais est- la portée de tout le monde.
Il faudra aussi expérenter 'sur la viande, sur le gibier.;
mais il conviendrait probablement mieux de suspendre ces'ali-
nients dans l'appareil, qu'on' fermerait avec un 'couverole. en
toile iétallique pour les garantir des mouches.

Pour l'application au. blé, il sera bon' de recouvrir le fond
d'une toile métallique.

Un cornet en lr-blane, à'fond 'surélevé de deux pouces, -1
pourtour crénelé, permettra de le' dépàsei- sans -avoir à le re-
haùsser pour établir le courant d'air; "il 'deviendra Tustensile
l' plu' né'essaire de la 'eûisine et dés inénagas.

' Dieu veuille que, cet immense horizon. se réalise en tous
ses points, et nous aurons ùi proedd' de cônservatiàn inappré-

"P., rédact. du Sud-Est."

Nous ayons mis nous-même leprocédé Faure en pratique et
nous nous en sommes parfaitement bien trouvé. Au lieu de
nous servir .de tonneaux, nous avons divisé nos caves par con-
paltimeits de .ïeuf pieds de, longuOur' sur¯ cinq de largeur.
Chiaque Conpartiinent est séparé l'un de l'autre'par une cloi-
son double, éloignée l'une de l'autre 'de quatre pouces et à
claire-voie. Le fond du: carré. ne porto pas sur lia terre, il en
est éloignéde- quntre.. pouces, et il est fait de .crotes;qui nese
tueb'ent pas, idistance qui.les séare.pet, varier suivant q
le carré est réservé pour. tel où -tel léguie.

o-Dc plus.nos.légunes ne sont pas, iême n cqntaot. ayeeJe
mu- ou le lambris de la cave.!-:Les côtésde. chaque compart i
ment-ne se reident pas jusque'là. Ils se-teriineut.à.une cloi.
son à claire-voie adossée -au. mur, .mais éloignée de ce dernier
d'environ cinq pouces. Les carrés faits d cette mani-re'por-
mettent à l'air de pénétrer par dessous et par tous les côtés du
compartiment.
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Nouns avonnsberél r Ce ildyen bien pl plusieurs mil-
liers de yets'säns'c¯perdie s uiii',eehose qui:enos piitait

-s ari-i'éeý avant V1ibploifdu roýCddeé 'lia L •.Ns'etpoonsei

dire aîutan despttes jl ntet aérées corine les navets.
Nous.dir'ons cependant que nious faisons en mêiue temps'usage
de la chiux pour conserver nos légumes. La chaux a pour but.
d'assécher le légume et par cela inêïne le pré-server .de la pour-
riture. Nons jetoits à peu préà deux à trois pelletées de chaux
sur environ quiàze à vingt minots de patates Nous prions les
cultiviateuis de faire comme nous, et ils.n'auront pas à regret-
ter.de faire usage d'un moyen si simple pour conserver ce qui
leui: coûte tant de sueurs.'

Avoine de la Norvege -

Nous lisons dans leFionnierde Shier b ôo'7e:
31. J. P. Led, de Stantead, a semé, le printemps dernier,

32 livres d'avoine de Norvège, sui une étendue decent perches
'de terrain, dont la-moitieý était; en état de produire 20.minots

l'acre, et le -reste bone terre pour l'avoine. I. a récolté 1;620
livres, ou 50 minets, de. ses 32 livres qu'il avait smées. La
cosse est 'mince etfa' paille bien :supérieure à celle' de l'avoine
ordinaire ; les épis de 10 à 12 pouces de long et quelques-us.
ont 'rapporté:326 grains,.et de 29. 50 épis d.uneseulegraine.
M.' Lee croit que la récolte- eut été le double, si la saison eût
été plus.favorable. Un M. Pine duiVermont, dit avoir récolté
100 mninots' de cette avoine par acre.

Nos avisons nos cultivateurs d en acheter.' LesAn

''p pellent Nor~way Oats... -

SLes abonnés la Gazeule dI s Campagnes pourron.as

procurer' un paquet de cette AVOINE PRODIGIEUsE, sans qu'ils
aient débourser un seuZ son.-Le moyen est indiqué dans
nos colonnes dannoncs. Un peu de. bonne; volonté 'e' rendr

facile..-Nòyez l'annonce I' ' '''-

''Petite chronique agricole.

Le mois dotbre s'eoule rapidement et contiue dntre,
beau. La récolte des légumes se fait heureusement. C'est pour
les cultivateurs un teups. exceptionnel;: ilsne sauraient trop
remiercier la Providence qui les a protégés visiblement.

"Nous avons u dimanhe 'derer. un vent fort et très-froid,
.Pouir se soustraire à son influence il' fallait recourir aux-vête,
ments d'hiver. S'il-eut persisté la neige n'aurit p'as tardéeo
faire apparition. Qauraittéiur le coup unovéritable malheur,
car a rareté des fourrages obligei tout le mondea désirer la
prolongation de l'automne. Les animaux domestiques peuvent
enco're<trouver leur nourriture dans nos champs pendant trois
à uatre semaines. .l -- '

'Nous voyons par -nos journaux d'Europe que les .luies de
septnîbre ont ess 'a bonne heure, et que, comme en 'Canada,
octobere séo'tre favorabl aiux noissons. Jamais, paraîtilria

prée.oce. 'De toutes les, données" .enan,des. meilleuires sources,
il résulte que la qualité du vin sera excellente..On peut dono
.placer'1868-parmi;-les années les plus remarquables.

L e 'idi "de la-France 'tivait déjà4ers la- fin de septembre .des
vins' nouveaux prês ' 6t're livrésoàYla 'consommatiop'..dDéjà
dans les, principaux vignobles des ordre's iornbredx" &a cats
étaient arrivés 'dé l'éti-oger. Péut on e que .iei
sera à bon marché C'est ort dopteu. .es quantés. qui
restent des années. préoddentes sont, de, trop peî importane
pour. qu'on norecherche pas.les vins de la récolteiactuelle;


