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u peu de temps, en effet, 'eau du port
de Port-Jauckson rougit tout { coup, ot
M. Thomas Whitelegge, ayant examiné
cette ean, ¥ trouva des myrindes d'un
animaleule de Vespdee “'Glenodinium.”

Itevenons A In neige rouge. La neige
peut CGtre colorée par d'autres eanses
que par les microbes. M. de Candolle
nous apprend que unimaleule appelé
“Ascillatorin rubescens™ rougit quelque-
fois le Ilne de Morat, circonstunce de
ln *“Conferva purpuren pellinosa,”™ ety
par la crédulité populaire, au sang d?s
Bourguignous tuds A la fumeuse batail-
le de Morat, le 22 juin 1476, Des insece-
tes peuvent aussi colorer In neige en
rouge.

Eafin, quelquefois, 4 la cime du mont
Blane, on vit des neiges sdches et en
poussivtre, que les vents sonidvent & une
grande hauteur. Du fond des vallées,
clles ressemblent A un nuage ou & d.c
Ja fumée. Au soleil couchant, cette nei-
ge prend une vive couleur. rouge. et ce
nuage ressemble A Ja flamme d'un vol-
an. Les gens du pays disent alors que
le mont Rlane “fume sa pipe.”

La neige verte ost plus rare. On Vob-
serve dans les régions poluires. Dans
Fexpédition de 1838, an Spitzberg, par
le navire “La Rechierche,” le docteur
Ch. Martin a rencontré la neige verte.
La coloration de Ju neige verte est due
A un microbe particulier, qui a recu le
nom de “Protococcus viridis.” Il a le
méme aspect que le microbe de la neige
rouge ct n'en diffdre que par 12 couleur.

La neige bleue et i neige ronillée ont
¢galenent une origine microbienne.

Avee la science, tont g'explique. Les
phénomdnes surnaturels, curieux, bi-
zarres tombent A ses pieds et ne s'en re-
levent qu'nprés avoir 6t¢ leur voile mys-
téricux. — “La Science pour tous.”

AL M. VILLOXN.

L'origine de la pomme de terre

1, origine de Ja culture de la pomme
de terre a ¢té le sujet de communicat
tions intéressantes de la part de MM,
de Vilmorin et Heuzé, 11 2 démontré
d'une facon péremptoire que cette cul-
ture existait bien avant que Parmen-
tier 'efit popularisée en France.

La pomme de terre croit spontané-
ment au Pérou et wa Chili, dans les
Cordillidres méridionales et dans les
sles voisines. C'est smtout aun Chili
qu'on Pa retrouvée A I'é¢tat sauvage. |

Des documents authentiques &tablis-
sent qu'elle atait cultivée dans I'Amé-
rique du Sud, sur le littoral de Focéun
Pacifique, bien avant la conquéte de
rAmérique (1492) par les Espagnols.

Les premiers historiens du pays si-
gnalent 13 pomme de terre parmi les
produits alimentaires d'un usage com-
mun chez les Péruviens. Ils constatent
I'existence de tubercules blanes, jau-
nes, rouges.

Zarate Acosta, Cerivain castillan, tré-
sorier au Pérou en 1514, I'a décrite vers
cette époque. D'Awmdrique, clle serait
passée en Espagne, puis en Italie.

Certains anteurs affirment qu'QOlivier
de Serres, le patriarche de notre agri-
culture (1535-1619), 1'a fait connaltre
comme plante fourragdre. D'autres se
demandent si la plante qu'il désigne
sous le nom de cartoutle est la pomme
de terre ou le topinambour.

A la fin du X Vle sidcle, elle &tait con-
nuc cn ltalie sous le nom de “taratouf-
fli,”” truffe de terre.

John Hawkins passc pour I'avoir im-
portée de Santa IG en Irlande, en 1586.

I naturaliste d'Arras, Charles de
I'Escluse (Clusius), professeur i 'Aca-
démie de Leyde, en recut en 158S deux
tubercules quc le 1égat du pape avait
donnés A un de scs amis. II la cultiva
et la déerivit dans unc Histoire des
plantes rares, en disant que déja on en
recucillait asscz en Italic pour en don-
ner méme aux cochons.

Ce végétal pavait, d'autre part, avoir
L& directement apport¢ de Virginie 2
Londres par 'amiral Dreake, qui 'avait
d'ubord introduit dans les colonies an-
glaises de I'Amérique septentrionale.

Entin, les Anglais  se souviennent
qu'en 'an 16238, il fut rapporté de nou-
vean de Virginie en Angleterre par siv
Walter Raleigh, et qu'alors seulement
il comnienea A se propager dans les fles
Rritanniques.

Suivant Humboldt, Ia culture s'en est
fait en grand depuis 16341 dans le Lan-
ashire, depuis 1717 en Saxe, depuis
1728 en Ecusse, depms 1728 en Prusse.
Mais d'aprés Thaer, aprdg la famine de
1771, elle se géndéralisa dans toute 'Al-
lemagne,

Dréconisée en Prance par Gaspard
Baulins, elle se propage rapidement,
vers 1042, dans la Franche-Comté, les
Vosges et Ia Bourgogne. Mais, bientot
aprds, olle subit, comme tant d'autres
chuses utiles, 'épreuve de la perséeu-
tion “Attendu, porte un arrét du par-
lement de Besangon, que la pomume de
terre ost une substance pevnicieuse et
qQue son usage pent donner Ja 1opre, dé-
feuse est faite, sous peine d'une amen-
de arbitraire, de 1a cultiver dans le ter-
ritoire de Salins.”

En Lorraine. dans le ressurt du par-
lement de Naney, on voit gque la pomnme
de terre est soumise A la dime due en
vertu d'une ordonnance du duc Léo-
pold, du 4 mars 1719.

Bertrand de Rosidre, avocat du par-
lement, démontra quavant 1740 la com-
munauté de Voultron-Iaut, Meuse, cul-
tivait Ja pomme de terre et qu'elle fut
dispensée de la dfme.

In 1761, Duhamel en conseilla vive-
ment ja culture, des plus utiles.

Turgot se fait délivrer par la faculté
de mdédecine un certifieat constatant
que Ia pomme de terre est un aliment
substantiel et sain. Grdce aux encou-
ragements de illustre ministre, on se
met A la cultiver en plein champ dans
Je Limousin et I'Anjou.

En 1778, Mgr du Barral, évéque de
Castres, en distribue aux curés de son
dioctse et leur enseigue la manitre de
Ia cultiver.

Enfin, en 177§, Parmentier entreprit
son oeuvre de vulgarisation que tout le
monde connaft.

La culture sous verres colorés ou
chromoculture

(Surte)

L premier écran Gtait peint en blane,
au sulfate de plomp ct A I céruse ; le
scecond en noir, avee du noir de fumée ;
le quatritme en orange, avec du chro-
mate de plomb ; le cinquidmme en jau-
ne, avee du jaune de chrome ; le sixie-
me en vert, avec du vert de Scheele ;
le septidme en bleu, avee de 'outremer;
e huititme en violet, avec un mélange
de¢ rouge ct de bleu ; le neuviétme, un
CGeran métallique  en cuivre brillant.
Nous avons trouveé que :

Jlo La maturation cst plus rapide ot
maxima pour I'¢eran  noir ; eclle
est moyenne pour l'éeran rouge et vio-
let ; elle est minima pour )'éeran vert
et pour I'éeran métallique.

Ceci n'a rien d'&tonnant, connaissant
Ic pouvoir absorbant, pour la chaleur,
du noir de fumée. Nous conudissions,
du reste, 'apphceation de I'éeran noir
pour faire wnQrir rapidement les rai-
sins, car nous l'avons citée, il ¥ a deux
ans, dans notre “Dictionnaire de Chi-
mic industriclle,”” 2 Particle . “Absorp
tion de Ia chaleur.” ,

20 La vigne est plus vigourecuse avee
les deraus noir, violet, rouge ct blanc ;
clle est chétive avec les Gerans métalli-
ques vert et bleu.

3o Les plus heaux raisins ont ¢té don-
née par les &crans noir et violet.

40 Nous n'navons pas pu peser la ré-
colte, car les picds de vigne n’étaient

pas absolument identiques comme foree.

Oo Le meiileur vin a 66 fourni par
les raising de I'éeran noir, ensuite par
Péeran violet et 'éeran rouge ; les plus
mauvais par les Gerans vert, bleu et
mdétallique.

Go Le vin des éerans noir, vouge, vio-
let s'est trés bien conservé ; le vin de
I'¢eran métallique est resté trouble, par
suite d'un manque de fermentation.

Nous uvons cssuyé Puction des lu-
midres  colurées sur le développemeut
des fleurs. Sans répéter, par le menu,
les expériences que nous avons faites
et qui sont wdentigies A celes que nous
savous entreprises pour la vigne, nous di-
sons que, d'unce muanidre générale, les
fleurs se développent beaucoup mieux
sous l'influence des lumidres violettes
et orangées. Les fleurs, soumises cons-
amment A 'action de 1a lumidre oran-
2ée -- verre chromaté, - devienunent
chétives, aprés wne rapide croissance ;
les extrémités se rabougrissent et les
boutons i’éelosent souvent pas. Au con-
traire, sous I'action des lumidres violet-
tes, elles donnent de belles fleurs, trds
odorantes. La humidre violette, od domi-
ne le rouge, est trds favorable. Lies lu-
mivres colortes ont une action sur In
formation des parfums, mais, jusqu'
présent, nous n'avons pas encore entre
pris cette G6tude qui sera trés longue ct
demandera bexucoup de travail.

Mais, nous avons examiné, un pean
rapidement, il est vrai, sila lumidre vio-
lette est ¢galement favorable aux tleurs
de différentes couleurs.

Les fleurs rouges, comme les ocillets,
les roses s'accommodent assez bien de
Ia lumidre verte, surtout de celle pro-
venant du passage de la lumidre au tra-
vers d'une plaque de verre recouverte
d'une mince couche d'or.

Les fleurs bleues, comme les bluets,
s'accommodent de la lumidre jaune.

Dans tous les cas, la plante devient, &
la longue, chétive et ne dure pas long-
tomps. .

Noug avons remarqué que les roses
se développaient bien mieux lorsque,
dans les premiers moments de la cul-
ture, on sc¢ servait de la lumidre violet-
te et que, au moment de la floraison,
on se servait de I'éeran doré ne laissant
passer que les rayons verts. Ceci ost
de 'axpérience et ne saurait avoir de
résultat pratique ; nous avons tenu
signaler ces faits pour leur curiosite.

Notre conclusion, ¢’est que les plantes
A fleurs s’acclimatent mieux, se déve-
Joppent plus rapidement ct durent plus
lougtemps lorsqu’elles sont exposées
I'intluence de la lumidre violette des ver-
res manganiques.

Pour les fruits, nous n’avons pas en-
core expérimenté. Mais, nous avons dé-
A remarqué que les melons sont plus
gros ct meillcurs lorsqu’ils sont culti-
vis sous des cloches violettes.

Aprds les plantes, nos ¢tudes ont por-
té sur les microbes utiles, c'est-A-dire
sur les ferments zymogenes. Le “Sac-
charomyces cerevisiae” (levure de bie-
re), “‘ellipsoidens, levure de vin, cte.,
se développent micux ct produisent plus
d'alcool sous linfluence de la lumidre
rouge, verre bichromaté, et de la IumiQ-
ro violette, verre manganique. Il en ost
de miéme du ferment Jactique “Bacte-
rium lactis”, du ferment butyrique
“Bacillus butyricus™, du ferment acéti-
que, *Mycoderma aceti.”

Ics vers 2 soie, Clevds dans une cham-
bre munie de vitres violettes, sont plus
vigourcux. Nous allonps, du reste, en
treprendre une série d'essais relatifs &
1a quantité de soie produnite sous l'in-
flucnee des diverses couleurs du spectre,
Cela pourra avoir son utilité pratique.

Pour le moment, la conclusion cst
que la lumitre violette des verres man-
zaniques — laissant passer le rouge,
Porange ot les rayons violets — et tros
favorable A la croissance des végétaux.
—*"La Scicnce pour tous.”
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