graines: Or,: comme “ils son!

*.. cultivés, 'soumis & la loi de I'assolement, lorsque telle

~espéce meurt: pour-ivoir épuisé la portion du sol'od.

wel p"ohgeln' t ses racines, il ne se’trcuve pas de graines
. d’une autre espéce pour les remplacor.. .0

sieurs portions'par des clotures, pour clincune de ces
* portions &tre, au bout d’un certain nombre d’années,
“iréservée. pendant un .printemps’ et un été, afin’ de

fournir. aux plantes qui' y'croissentle temps do: don-

* ner de’la graine. .

5 . Apiculture. = ‘
© Fagon' de v_g’ilqnchisée’ri‘és'rdéi cire.~Lis - blanchissage
de la"cire 8o fait en la- réduisant d’abord . en petits
grains, ou parcelles, par-le moyen de la fonte ot de

Peau fraiche, dans laquelle. on” fa jeite toute chaude;

ou en I'étendant en’lames ' {rés-minces.. Cetto -cire,
grenée ou applatie, s’cxpose & I'air sur des toiles, ot

- elles restent jour et nuit, ayant également besoin du

- -goleil et de la’ rosée; on la refond cnsuite, et on la
.gréne ou aplatit;: et . file & plusieurs reprises, li re-

5 ‘mettant toujours'a Iair dans V'intervalle d’une refonte -

"2 Vaatre ; ot quand. elle est bien"blanchie, on la‘fond
© une derniére fois,’pour la réduirs en petits pains. - -
- Voici comme on fuit ces différents ouvrages dans les

“blanchisseries: . e i
On prend-ordinairement cing conts livres docire
jaune,.que I'on met fondre dans une chaudiére, avec
deux seaux d’eau bien épurée, a feu ulair, égal ¢t mo.
déré, afin que la cire fonde sans 52 briler; on a soin
de I'écnmer; et quand elle est bien fondue, écumée de

dans un tonnean de méme grandeur que lachaudidre;
qu'on couvre bien ‘de quelgue toile double, de peur
que la cire no se rofroidisse, Deux heures aprés, on lu
retire du tonneau par le moyen d’un robinet placé i
deux doigts au-dessus de la superficie de Peay, la cite
ne se mélant point avee 'eau et surnagoant toujours.

“Spus lo robinet est placé une espéce'de vaissean de
fer blanc, ordinairement de trois pieds de longsur
quatre pouces.de large, ot autant de profondeur, au
fond duquol sont des petits trous i passerau plus de
grosses tétes d’épingles,. éloignés 'les uns des autres,
environ d’un bon pouce, ot placés comme en quin
conee. . - o o ‘ .

Plus bas que le greloud est le fowr : on nomme ain
si un roulean o1 cylindre de bois, d'un pied de dia-

matro et'de trois piedsdelong. . | o
‘Enfin, au-dossous du tour, est-ane espdce de longno
auge de bois ou-de plomb, gnelquefois austi do-piorre,

* remplie d’eau fraiche, dans laquelle lo rouleau cst en.

.. foned d peu prés.d moitié.

Quand on veut grolouer ou grener la-cire; on ouvre
le robinet'du tonneau, dou la cire, encore liquide,
asse dans.lo greloud; et tombuant ensuite sur lo cy-
indre, qui tourne continuelloment par-le ‘moyen de
4s- manivelle: et - des tourillons: gui posent sur ‘les
bords 'de l’zuge, elle se rédnit comme-cn gou tes: do
pluie; en sorte qu’en se figeant.par la fraideur-de
- L'ean dont 'augo est remplie, “clle se'met: toute *en
o grainl,’&’peu prés de lu grosscur d'un-pelit pois.

Ed

‘ainsi. quoles torrains i

‘ el [ deux pieds de largeur, T Ee e
S ib{otrqop_ihi_on}, est donc. que’ touat: Lorrain-incultej A mesure quelivcire ca:gréle on la tire'de'l’auge
;> d’une certaine ‘étendue, “devrait :6tra; pariugé on: plur

- Ivenu blanchir sur les toiles, ¢n la retournantencore..

‘parente’ct L faive séchers -

" Llexportation du scigle en Eurape~Nous devon

nouvean, ot encore toute chaude, on fa vide avee l'eau

* L’auge doit avoir -autant de largeur que le greloué
oti le tour ‘' "de;:longueur, “¢est a-dire, environ: tro
pieds’s quant:a la longuear,.

pie i ", ~ellg dvit étreide, dix:7
douzc pieds, et sa profondour d’unpied et demi ‘aur

avee uno fourche de bois, A trois: fourchons-'garnis
d’osier; onla jette duns une manne ct:oni la porto sy
ley toiles;.otuelle ost élenduc’ ot retournée par deux.
fois, pour. y prendre sa_premisre blacheur.. . .

-+ Aprés coleger blanchissage; on la fait refondre, pour -
la mettre encore e grainsy; puis onla-met de. nou.:

" Lovsqu'onfin la rosée ct 'l soleil Uont parfuitement
blanchié, onla fond, pour la dernitre fois,’ dans.do’ . .
grandes chatdiéres, d'oy, “avec un. vuisseau de fer-.
blang; ion la-fait-couler sur une table toute percée do
petits ernfoncéments ronds, de la forme des pains do.
‘cire blanche que les épiciers-ciriors vendent, ayant .-
auparavant mouillé Ies moales d’eau fraiche ot nette,:
pour qu’on’en puisse plus facilement retirer la cire:’
aprés quoi‘on Pexpose & I'nir, sur les toiles, pendant.:

deux jours et deiix’ nuits, pour.la rendre plus “tran

" .. Choses ot'autres. =

]aGa:ellv

de Montrénl les renseigucurents’ qui snivent: T
On se demarde pourgnoi on’ 1 retardé si langtemps A expo
tor le:seigle qui pourtant trouve ¢n Europe, dopuis Pautomne
dernier, nn excellent warehé, w0 o e

-1l est vrai-que nons en oenvoyons'quelqie pen” aux Etafs-:
Unig, .mais: notre seigle comptaitsi-pen, qu’en: Europe, on ne~
Tappelait que le seigle américaiu, DL et ,

11 en sera désormauis diffdremment; grace 3 M. Ang. Girard do- 7 -

2ol P - A =4 < )
Moutréal, ‘quia onvayé en 1879, la premidre cargaison & Au.
\'or?‘,thlgi‘que, et qui depuis en a continué Pexportation uvéc o
profit. N R . . S P

- Ce movsicur ne rencontrait partout; alors, que des soutrires: = - ;
mogueursau sujevdosatontative, les banquicrs mdmey avaiont .~
s1 peuw de counfiance' qu'il Ini- fut diflicile” d*obtenic du- chango
sur Aonvers, ‘Mais iliavait culeuld juste et ses démarches con-.- "
rounées do suceds,’ ont engagé grand nombre d’exportatenrsd’ -, -
faive de méme. ~ - - T 0T FLOLTERR

Aujourd’hui, le seigls-arrive on grande gquantité ’Ontario -
ait port de Montréal, pour ¥ étre expéldiéan Hivre, A Bordeaux, -
Marseilles, 4 Londres ot aiileurs, . S Cet

Le prix de eo eéréal qui 6tait de 72 cty., est monts A 95 cts. :
valenr actuelle. Une quantité coasidérable sera expédiéo d’ici."' -
i In fermeture do Ia navigation. T o

Lo seigle—paratt-il—est dane calture fucile, produit Voau- « .
coup sur nos terres de la provinee do Québee, tout ce quinous .-
mavquait ¢'8tait un marché, . - . L o

Avec coniarché, ne ‘serait il pas plus profitable your nos - .
cultivateurs de semer le seigio.que le D6, dout la eulture est
si préeaive? Qwon y souge un pen.—(Traduction do i Gazefle -
de Joliettesy " ‘ L SR SR N PR

Fromageries a St-Iugnes, comié de Buagol~—L¢ Conrrier de St= =
Hyacinthe -informo.que les denx fromageries i St-Hugues,
propriérés de’ M. O, Lussier, ont rappoité In folic somme do
511,787.95 cts, Lo fromagorie du 4o -rang mavufuctur: . 76,688
livres de fromage avee 632 428 livres- de lait, et la t'rom.'tg’erio\ S
du 3o rang manufactura 50,123 livres de fromage avec 457,107 -
livrees deo Jait, . . e e e ST

"C’est.un suceds bien propro d. inviter les cultivateurs den-

trer vigoureusoment dans c. te industbrie, . . v I

Lea fromagerics de St-Juseph de -le Beauce et de St-Tvidore~Cos ..
fromingeries, 6tablios depuis un an, promettent beanconp, Les
grérants de ces fromageries n'ont "pu anflire aux’ demandes di
fromage.- Comme & Pégard de toule ‘exploitation houvelle) le
caltivateurs aveient nue'certaine détinnce ; ils hésitaiont” de
prendre -puwrt 2 cetto industrie: par-ln verte de lait, croyant
plus avantageux. de:Vemployer- & la fabrication- du beurre, -
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