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LA MAISON BARRIE

« Vccupe ia tue Fortifications 4 Montréal, & Montréal. Ily a dans ces caves des ' .
vins fins, des vermouths, de fines champagne qui y sont préparés pour la plus .
grande joie du consommateur dont le gofit est délicat et exigeant.

Nos lecteurs comprendront que cette entreprise rend un service immense
I'hgyiene publique, car son succés sera la substitution du vin & Falcool.

Nous donnons ici un certificat,

Nous toussignés N. Faferd, M. D. profsseur de chimie & I’ Université Laval et & A Pfigtor
professeur de chimis & L'Ecole Polylechnique, certifions avoir examiné trois échantillons de
ving canadiens & nous remis le 22 janvier dernier par M, Barré et Civ de Montréal : Vin rouge
vin blanc et vin de Sicile. :

‘* Lo premier, via rouge, d’une densité de 1 & 60or.,, avait un parcentage d'alcool de 12,2, un
acidité corrvspondant 4 16 milligrammes 3 d’amwoniaque, accusait nettement la présence du
tannin, * o .

* Le second, vin blanie, d’'une densité de 0. 995 & 600 F., avait une richesse aleoolique det7.4,
une acidité totale correspondant & 13 milligrammes 3 d'emm oniaque, accusail une quantité no-
{ablement plus faible de tanein \ )

«¢ Le troisidme, vin de Sicile, densité 1,005 & 800 r. avat une richesse de 16, § p.0;0 on aloool
une acidité totale correspondan: 4 15 milligrammes 7 d'ammonizque, accasait une quantité de
tann;a intermédiaire entre les deux précédents, :

. % Nous n’avona trouvé nulle trace de substances facheuses, de sophisticatlon, d addition
fnisibles, de maiidres étrangdres au vin naturel

— Les vins éiaient d'un be} aspect, limpides, d’un bouquet agréabla et pkrtiollier pour
<hicun d'eux, Dégusiés, le vin blane était sec et alcoolique, peu sueré ; lo via rouge, plus )
sucré, g:us acide, avec un goliy de framboise particulier A certaing raising de cs continent ; Ie L
vin de Sicile plus sucré, trés agréable. . SRR

Nous devons remarquer que Ja saveur awcge st due surwue 4 la présence du bitartrate de

. potasse, 6lément essentiel des vius naturels ; I'gstringunce est due au tannin naturel, qui donne
Aux vins leur tonacité,

+ En somme nons avons trouvéd dans ces vins les caractéristiques des vins de raisin, ils sont -

sein#, bons et plaisent au palais, _

; N. FAFARD, M, D, — C. A.;PFISTER.

. Bxposition d’'Uttawa, 1884~ 7 premiersprix, un prix extra; un diplome ; une médaiife -

- «'argent, une médeille de bronza, (g6 concurrents) Exposition de London, 1885 — 2 premiers
prix et deux s>conds prix— Exposilion universelle de la Nouvelle Orléans 1886~ Un »econd
prix_et deux diplomes. ’ S
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