
Recettes Yacles
POTAGE1' CIEME au *'VERMI-

CELLE AUX OEUFS M-ARGE,". -

Unie 1,oîte de une livre pour 8 peýr-
sonnes. - Projetez dans l'eau sI~
bo)uillanote votre ",Vermicelle aux
Seufs li~& risé avec les doigts.
Laissez cutire dix minutes, en i-e

Muant avc. uner ptle n bois. Ite-
tireZ du1 feu, aÎotetgz-y de la býonne

cKême et servez.
SOUPE AU ('CLEFRI. - Lavez,

ctoupez uni pI-tits oreax tigers et
racines de, céleri. Jetez dans une cas-
serole et covezdeaui froide. IFer-
mez la cseoe;faites- boi,)tllir l 1 ,-

q'à tendreté' du lg e.Alors, pas-
sez au gros tamisý. leme tl pulpe
obte(nueý sur le feul avec une deill'-pill-
te de l'eaul de l'acisoi ou une de-
mi-pinte, de bouillon, sale-z, poiAvrez.
Après qulelquies Minutes, ajouteez un
dermiard de lait. Liezchauffer,
vers sur pain rôti cd5up, en pbt

(JOTELF1 TTES DE VE~AU. - Ar-
IranLtez Vos traLncheýs de veýau, salez-
les et plongez.-les danis un oeuf battu
et ensuite r4ulî -le dans des, miette-s
de biscuits ou de pain, pilée4,s bien1

Mettez dans votre lèchefrite une cuii.
lerée à soupe de graisse trèsý, chaudie,

mettez-Y vo>1 cô7teîletteos et li3e-~
cuireý lenteýMVnt surl votre p le leýs
retournant fréýquemment dle mianiêre
quie le tout soit d'un jauneý or quand
il est cuit. On peut faire cuire de la
mêýme maniière le "'steak" à l'étur-
geon.

Angélique de noni et divins de gojIt,
Elle eet la tyrannique et séduislante rein-

IMpOUnit aUx MOrtelJ FR Vertu Souveraine
D'un boni de monde à l'autre bout.

XÂTÎÎR PriyAq.

Unme grmh soirée litt(éfa1X'e et n5181gc.1. fflra
(nsb ne'rcreJ1 le 2.3 couraint mi MNonumnont

wtihal. sous e hau parng ri sa ,.
der Monsegneur iiruchéal], ambeaqi -,le Mont-

i4,puprofit rie l'oeuvre du Monument odea
Pauvres, au chuo-4tre.

1,& 96ane sera présidI. par M. Laporte, prO.-
a 4lin de l Saihrt-Jean-Btate; omsIm"noe

limVlab Diupuls; miue par Maam S«itbt-
Piere chariot par le ChSeur (le Saint-Louis de

FrMe moite la (ltreCtion do? M. Clarka ; (U
ques vue agamme gz'aciewniuut offerte par f

Pote ouvertes& 7 1-2 heureF. S;Culo r% 8
hers Prix du billet, 50 cents ; WN rêser.

v" 75 StrtL Fm vete à lat mlcuruJe die tea
"?~.66 rue .4aintp-UatheriynoEt ; oh(ez

ornge & Frrs rue Notrv-Pari.. Le "cr du-ogcst u MIonumet Naional.

LE -JOURNAL DE PR'TANÇOISEÀ

TACIRES 1)E CGRIAlISS 1,, ()tiU)-1 YN,
GRE SUR LES TAPIS. - nel~
ve les taches de tatpis on lesreu
vrant avec de la farine, ou dui maitis

oe, t en élpinglalit Un papier iiui
dessus. RéétzcepocV àsihu
i-es d'intervalle juwlqu'àdiarto
de la graisse o n avant sinde ipros

smer la farine prWédonte, avant de re-
miettre lin nov lle, our de lvce

recourez mm&Iiteme tavvv( dut
paper buvard et renQuvtO autant
de- fc5is qu'il etn re

TACHRE$ DE FRUTS n,~
1îýv( len taches de fruits (]u linge o n
Jetant des-.sus de l'eau 1bouiillanlte. $,i
lit tache esqt reoielle, epoe ela

('ide oxalique, (trois ofl4e Pour unel
chopine d'eau) Mouillezj la tacle
avec cette solution, et placeýZ la on-
suite au dessus d'un Ustensile remlpli
d'eaul bouillant, olu tedzleý 1l114t
au soleil. Auss,:itôlt quo li tw e-st
ilisparuev, rmoeoe/ bâien, puisi mlouiliez,
la tache avec de lamtnmoniaquo, et
rinceiz dlenova.(tfo d
procoder emp<cher dan bien dvs
Cas, le linge dei s'abîmeIIr. L'eau de ja-
velle, est fo)rteým.rnt emm d&
pour enlever lestahidulne

les chapeaux\ d'automne!i ()n S'en11
préocUun peil partott et Il, 1o

ci actueilleîs desl femme11gs est (il s&oîa
procurer un élégant. tot~ vitut
dans la note dut bon gýoet i car
tirise la distinction fémnineii. Coltpell
dlart, pour êtm 1,le, et laqulleW. d'en-t
tre voums, rmesdamesf, ne veut pals 1l-,
tre, il faut se servir d'arocl;soines de
imemière qualilé: il fati hodétr

býie.n cbapesaut4,.
(,'est ce que vous auirez en ailaint

chez, Ume Pageau, la1 modisto 4i lbien
connue- de la rue 8aint.«-Ca''tierine(
E'st,' qui donne à seq cnffton
beaucoup de ceAo tant %sous le rap-
port des garniturNti, que sos eli
de la forl»e. Tout sous ses do hw 1~
l)ieý dlevient une parure, et prend
t(lut de Suite pla&oe d]aui la catAgorie
des Chapeaux bienl hab)illé.

ine PÂGEAII,'
769 rue Sain te-CatJierin Est, oeitN

lm. rueo fanet, et Peos

~*>MAIilbl DU UMiR DE k1)l-VA ,IllEVÎ E
illID'MAI, tE' 1'1 r UOUE

1EIvoi, tir d"aiie .rua lrîiiue l
'~s i'oe uuro*l&~na t 'l u ctaiu dus

itUunuinîa 0' la Lu,, a rit, u do~ ',ti<rn

r uikndremd iu'," au Ii'a rîntlgua par1tI

IIICS t'LoI r "sl'l dv r' iI m ' C'f di , q v J 'e

rovet ait V ziL~l(stIIr (1) 4, o ,u tN1eo.

Vl irleu (il lt vi -ug at deu u rv*,

beaucoup de nosý leari s lo (ICon

pealux d'automnev

ment uine mt.l)I
brûle, c'est exacte-
M arroI Prévost,.

Montreal

T ou r iii o n u t '(linor , o u ri
unqurtd I e n, sai ti qti
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