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'dixiéme partie de la peine qu'ils premnnent pour arriver, en -

-affaires ol en société, il n’y aurait pas de mariages malheureux.
s+ Naturellement, 'enthousiasme des débuts ne peut tou-
jours-durer; mais §’ils travaillaient consciencieusement & culti-
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13 casserole et'laisses commence 4 rissoler y ajouter des cham- peu, puis les fruits; quand vous aurez
Servez bien chaud. pignons hachés trés fin, un peu d'estra- bien travaillé le tout, mettre dans un
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, mulets, rougets, barbets, ete., ete: ' A mesure qu’on retiré une crépe de la- Bientdt nos maitresses recevront. Ces
- poéle, on la roule en mettant-a-l'intérieur Dames me demandent la recette. A dé-
“Crépe au jambon.—Préparez la plte une cuillerée de la farce, On aligne les faut de moule, on mettra dans une bofte

8 comme il 'a été indiqué dans le crépes dans un plat allant au four et on en fer blane. y
! sert trés chaud.

cing minutes, ajoutes cing .cuil- menu du jambon.d York que vous faites’ vous mettrez 1 cuillerée & café de levure-
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La Flaméche.—.Prenez une honne pro-
vision -de gros poireaux trés blanes, en-
levez les premiéres feuilles et les parties
vertes; lavez & grande eau. Faltes fondre
un gros morceau de beurre. Coupez ménu
Jes poireaux, sales, poivrez et faites cui-
re lentement.

i : Prenes de la farine, mettez-la dans un

réeipient creux, casséz-y deux ceufs,
ajoutez-y une pincée de sel, un peu de
Beurre fondu, et péfrissez le tout ensem-
ble, Etendez cette pite, pas trés mince,
avec le rouleau. Beurrez une tourtiére,

. couyrez-en le fond et le bord avee la

pite; puis prenez votre poireau qui est
cuit,  mélangez-y un jaune d’couf trés
frais, versez le tout sur Ia pAte qui garnit
la tble, couvrez d’une couche de pite et
mettez au four; quand la crofite est bien
dorée servez chaud.

Pommes de terre 3 l'lﬁﬂeme.—Prenez
un kilo de pommes de terre cuites  I'eau,
éerasez-les, mélez-y 1¢1bs de beurre, un

.peu de mie de-pain trempée dans du lait,

délayez avec un peu de lait pour rendre
la jpurée maniable; incorporez ensuite
trois jaumes d’ccufs; puis les blanes bat-
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Trouve moyen darréter
. les Acidités de I'Estomac

Glendale, N.'Y. Mme Catherine Leyn.

Cake Anglais.—}4 de beurre, 3} de
sucre en poudre, 2 ceufs entiers; 34 livre
de farine; “3{ raisin de corinthe, malaga
ou smyrne, 2 cuillerées de rhum ou fleur
d’oranger, 1 cuillerée & café de leviure

er, . Gorit:~—Durant des semaineg anglaise ou alsacienne.
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ot. 100 autres belles pri,
mes. Demandes 50 pa-
quets de graines, quand
vendue retournes $3.00,
Catalogue de 500 bargains

Dressez dans un plat, arrosez avec un ™
peu de beurre fondu et mettez & four
modéré. On peut mettre, sil'on préfére,
la purée dans un moule beurré.. Démou-
lez alors au moment de servir et présens

tez aux convives avec. une bonne sauce
tomate

stitutrice ou le manuel, -Ainsi

crivant sur des sujets
Vil y a des écrivains, Voul
omme les auteurs des eopies
e facon personnel]e’

* Adrien Desaut
e sujet du prochain
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dilé de son effel)
tout

des semaines, tout ee que je mangeais  Mélanger le beurre et le sucre, pétris- ; gratis.

se transformait en gaz 562 bien pour en faire une phte, puis’ ALLEN NOUVEAUTES, ST-ZACHARIE, QUE

etten acid% dan]; mon 3
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" rendsit malheureuse, ~ L@ broderie est un agréable passe-temps
. ‘misérable.  Pourquoi

' ces ‘gotis acides dans

ma ‘bouche? Sur le

; conseil d'une . amie
pris. des pilules Carter pour le foie.
seulement cette acidité' de l'estomac
aru mais je ne suis plus constipée du
mon appétit s'est amélioré de 100
cent €t je me sens beaucoup plus

PATRON VENNAT 6162

8 pilules Carter pour Je foie débarras-

e la: Constipation en expulsant des

8 “les ‘matiéres enipoisonnées’ qui
éfugient: - Llles: sout retouvertes
ane couche de sucre, sont petites, faciles,
pretidre; et n’habituent pas le systéme.

S

tous les pharmaciens.
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Nappe 6162 pouvant’8tre fisie soit avec un ohrlet A jour soit aveo un feston. Tout étampée sur
, coton fini toile $4.75:  Eur pure toile $7.75. Patron au carbone 25¢c. Perforé 60¢. :
. Grandé feuille de papier carbone blane 15¢. bleu 15¢ou 25¢ suivant la grandeur.
3 Demandez notre catalogue de broderie en vente dans tout le Canada sur réception de 35¢c.
- Coton nécessnire 414 broderie 3 douzaines M. F. A. A 45¢.1a.dousaine,
‘ : G o

DE LA FERME, CASE 129, QUEBEC

pour le §
buste. |

Les pilules Galégines am
ront Ia santé et développent ' fe
buste; succds garanti. Trois fla-
sons pour $5.00; gix pour
$10.00.
Les Pilules Idéales *‘Double-Force™ §i
donnent une belle poitrine développée
et ferme. Le Traitement complet pour

,00.
COMPAGNIE~ GALEGINE |

_COUPONS D'ETOFFE

Nous vous offrons un bel as.
vortiment trds varié de coupons

" de’ longueur: convenable p us
- ebrtains vétements tels que coss
tumes, matinéés, jupons, ¢1 To~
pour dames et jeunes fil ‘es;
chemises d’horames; ausii d'su-~
coupons et pidces de tissi s
mode.

. tres
- Ces plus récentes teintes et de Ja dernidre

Argent remboursé i vous n’sves pag entidre adfis~
fction, Prix $I,00 franco. Groalots bonne valsur
£28$2.00,'$3.00 ot $5.00 franco. - -

G eorges Grat'gy s Arent Mi New Glugzmu?u‘.

Lisez le Bulletin de 1a Ferme




