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dans la tombé à côté de mon vieux père dams notre antique cimetière ; mais ce-
pendant, me semble que sa voix me parie du fond de la tombe, et que son oeil
'veille sur moi quand je viens revoir ces lieux que la mémoire de ma mère m'a
rendus Facrés.- Maccwiley.

VISITE DU PRINCE DE 1GALLEýS.-D'après le New-York Herald, les dépenses de
la visite du Priuee de Gafles en Amérique, se monteraient aux sommes suivantes:.

Chcgo.

Cincinatti, y compris le bal ..

Pittsburg .... ..

Washington, y compris le diner du cabinet et la vi-
site au blount Vernon .....

Richmond, y compris le bal.
Baltimnore. ....
Philadelphie, y compri8 l'opéra
.New-York.. .... ... ..
West Point .... .. ..

Albany .. .. ..
Portland, y compris le bal donné aux officiers de lit

ifotte .. ... ....
Boston ... ..
Dépenses en Canada ... ... ..
Dépense du Prince, de ma suite et de la flotte ..

Grand Total ....

,?0,00<)
20,000
20,000

100,000

)0,000)

750,000
20,000

100,000

10,000)

400,000
1,00M,000
1,0000

3,59i5,0M

HORTICULTURE.

OsEILLE .- Descript ioni.-L'oseille des prés et des jardins a les racines vivaces,
épaisses, solides, brunes en dehors et jaunes en dedans, les tiges droitep, nuelées,
rameuses, galabres, haute d'un ou deux pieds, les feuilles alternes, les fleurs verdâ-
tres ramassées en épis au sommet.

Cudture.-,Toute terre convient «a l'osille, pourvu qu'elle ne soit pas excessive.
ment sèche, ou trop aquatique; mais elle réussit mieux dans celle qui est légère,
Substantielle et profonde; on la multiplie par semis de ses graines, et par l'écl&t
de ses vieux pieds ; on la place en bordure autour des quarrés ; on doit la cueillir
e prenant les feuilles les plu.e extérieures de chaque centre, au lieu de couper le

pied sur terre.
Propri etc et Usage.-L'oseille est recommandée pour son acidité, on emploie

les feuilles pour détacer le linge et blambcir les dents, en ies frottant avec. Elàle
est ra.fraîichisuante et purgative. Un cultivateur qui met de l'importance -à la cou.-
mervation de ses bestaux doit e cultiver dans son jardin pour leur en douner l'été,
tempe où elle leur est le plus utile. Elle fait un bon mets, cuite et fricassée, man.
gée ave des oeufs durs coupés en deux et plantés dessus. Il est à désirer qu'or:
eni fa. une plus grande consommation dan3 les familles, à cause de ses salutaires
effets.

Les bonnes ménagères e conservent pour l'hiver, elles la cueillent l'automne,
l'épluchent, ta lavent, la hachent et la font cuire, soit seule, soit mêl-ée avec de la
poirée, de Parroche, on avec queIqu'autre plante fae, pour en dfiminuer l'aidité3>.
ct la eonservent dams des pots do grés recouvets de "aidoux, ou des bourre, pour
l'unae de la &amille; on peut même se contenter de la saler.
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