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wétre en dedans, que 'on recourbe pour le faire descendre lo
long de la cuve ou du baril, afin de ployer son autre extré-
mité dans uo petit vase contenant quelques pouces d'cau. La
fonotion do ce tube consiste  laisser s'échapper I'acide oarbo-
nique qui se développo dans le mofit pendant la formentation.
Buo suivant cette méthode, on empiche absolument I'air d'en-
trer dans la cuve ou le baril. Tl faut pratiquer au bas de la
cuvc une ouverturs pour le décuvage, ouverture qu'on peut
fermer au moyen d’unc bonde solidement fixée ou d'une
forte chantepleure (champlure, robinct), Pour hiter la for-
mentation on fait chaufler une certaine quantité de mofit
qu’on jntroduit au milicu de la masse, lorsque tout est mis
dans la cuve.

En suivant co systdme, on peut laisser fermenter le moQt
pendant quinze jours, .

Décurage. Au bout de quinze jours, lorsque la fermen-
tation tumultueusc cst terminde dans tous les cas, on tirele
mofit. La meilleure méthode consisto A le retirer au moyen
d'un siphon que ’on enfonce 2 environ 4 pouces du fond de
ln cuve. Je dirai ici, tout de suite, qu'on peut faire un vin
de scconde qualité, en remplagant par de l'ean, jetée sur le
mofit resté dans la cuve, le vin quon vient d’en enlever. On
met autant d’eau qu'on a retiré do vin ct on ajoute une livre
et demie de sucre par gallon d’eau. Le suere doic étre mis

en deux fois, la moitié en mettant I'eau, et le reste lorsquo-

la fermeutation est Stablie, Uue fois le vin décuvé on le met
dans un baril bien net, sur lequel on applique simplement Ja
bonde sans 'enfoncer La fermentation subit 13 sa dernidre
phase, ot au hout de deux ou trois mois, on transvase finale-
ment, en tirant encore su moyen d'un siphon, dans un baril
qan bouche soigncusement, ou micux si la quantité n'est
pas considérable, en mettant en bouteilles,

Si au licu de faire du vin rouge, on ne veut faire que du
vin blane, on cnldve les grains écrusés, et I'on ne met que lo
jus dans la euve. Pour le reste les opérations sont les mémes,

Le vin nc prend pas moins d’un an pour sc faire, et ac-
quicrt de la qualité en vieillissant.

Le vin que j'ai fuit a 6t6 fabriqué avec de I'Isabella ¢t du
Concord par parties égales. J’en ai aussi fubriqué avee notre
vigue sauvage, (Vitis riparia), et le résultat a été un via for-
tement coloré, trés-fort ct d'excellente qualité.

Pour résumer cet article, je dirai, en terminant, que pour
itre certain du suceds dans la fubrication du vin dans notre
provinee, il faut, I. n’employér que du raisin bicn mfir, 2.
¢grapper et mettre de c6t6 les grains imparfaitement mirs et
les rufles, 3. faire fermenter en dehiors du contact de Vair, 4.
ajouter ce qu’il faut de sucre pour douncr au vinle degré
d'alcool ncecssaire 3 sa conscrvation, ct enfin 5. ne pas avoir

trop héte de gofiter lo vin et le luisser vieillir au moias un
an avant de le consommer.

1! est bien entendu que la méthode que je viens d’indiquer
n'a ricn d’absolu, ot qu'on pcut probablement fubriquer du
vin cn 8'y prenant autrecmont. Elle n'a d’ailleurs d'actualité,
comme jo I'ai dit en commengunt, quo pour notre province,
o la vigne trouve un olimat beaucoup plus rigourcux qu’en
Trance ou aux Etat-Unis, ce qui fait quo son fruit est moins
riche cn sucre.

J. C. Cuapars.

ECHOS DES CERCLES.

Cercle agricole de Saint-Liguori, comté de Montcalm.—Saint.
Liguori a aussi son cercle agricole, et nous devons ce bienfait &
Uinitiative de notre actif député, M. Richard. Plusieurs awis de
Pagriculture s'étaient réunis & sa voix le vingt-quatre mai der-
nier, dans le but d’¢tablir un cercle agricole dans cette paroisse
et tous se sont mcuirés si bien disposés que séance tenante les
officiers du cercl: furent choisis. On adopta un réglement dans
lequel il y & un article qui a trait au reboisement et dout je crois
devoir vous parler, parce que je crois qu'il a bien sa pluce dans
une association comme celle-ci. Par cette clause les membres
de ce cercle s'engagent & oruer leurs propriétés de cing arbres
chaque année, soit par le moyen de jeunes plants ou par semis de
graines. (En en plsntant viogt-cing, les membres pourrsient
fuire partie de P'association forestiére de la province —Réd.)

Le cercle ne commence pas. ses opérations avec un grand
nombre de membres, il y en a seulement quinze qui ont payé la
svuscription anouelle de vingt-cing centing, mms ce sont tous
puur la plupart des hummes de prugrés bien décidés & battre en
bréche la vieille routine et & profiter des avantuges qui vont dé-
counler des discussions qui promettent d’étre bien intéressantes, a
en juger par ce qui a &té dit & la séance de juin, La question & dis-
cuter étuit : “La meilleure maniére d’'égoutter nos terres,”” On ne
pouvait pas choisir un meilleur sujet, et le discuter plus & propos.
M. Larose fit les frajs de la conversation, et nous parla pendant
plus de devx heurcs de la maniére de faire les fussés ouverts, et
comment nous pourrions doubler nos récoltes en drainant, ot
comme ici, le terrain est st difficile & égoutter. M. le curé parle
bien, joint & beaucoup de conuaissances un grand amour pour
I'agriculture et ne craint pas de s dévouer pour le bien-étre de la
classe agricole. Ses paroles fircat une bonne fmpression et plu-
sieurs membres veulent tenter quelques essais de drainage. Bref,
nous nous retirames enchantés de notre premiére réunion et
résulus, si nous ne drainons pas immédiatement, & faire nos fosses
et nos rigoles un peu ~lus profonds,

Nae. Ruver, seerétaire-trésorier, C. A. S, L.
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