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ment! Dans les pays où la banane
croît à l'état sauvage ou est culti-
vée, la farine est complètement in-
connue.

Consommation, commerce. - Dans
les pays de production, les bananes
sont, suivant qualités, employées à
la nourriture des hommes ou des ani-
maux, lessortessupérieu res sont con-
sidérées comme un dessert exquis.

Coupée et séchée en tranches, la
banane produit une fécule alimen-
taire se rapprochant beaucoup de
celle du manioc.

On prépare avecla figue-banane des
pâtisseries et des beigaets estimés.

BENZINE

La benzine est un liquide incolore,
d'une saveur'légèrement sucrée et
d'une odenrÉthérée. C'est, e hydro-
carbure extrêmement volatile ex-
trait du goudron de houille.

La densité de la benzine est de
0.85. Elle bout à 86 0 et se trans-
forme à 0 0 -en une masse blanche
cristallisée.

Fabrication, usages. - La benzine
s'obtient par la distillation du gou-
dron de houille dans' des cornues
spéciales. Elle dissout une quantité
très grande de substances organi-
ques, la plupart des matières gras-
ses, la cire, la gutta-percha, le ca-
outchouc, etc.

On forme avec elle et différents
acides des produits composés em-
ployés dans l'industrie. Son princi-
pal emploi est celui qui consiste à
se servir de ses propriétés dissol-
vantes pour le détachage des étoffes.

Commerce.-La benzine et ses déri-
véssontvendus parles fabricants aux
négociants en produits chimiques et
aux industries qui l'emploient.

L'épicerie débite la benzine pour
le détachage des étoffes dans des
flacons de diverses tailles et diver-
ses marques, elle s'en pourvoit chez
les fabricants de produits chimi-
ques et les négociants en droguerie.

B I E R E S

On donne le nom le bières à di-
verses boissons généralement peu
alcooliques obtenues au moyen de
fermentation et d'infusions diverses
de céréales germées et le plantes
aromatiques.

Les bières les plus communes ont
l'orge et le houblon peur matières
premières; mais il s'en fabrique
également au moyen du blé, de
l'avoine, du seigle, du maïs, etc.

On substitue également au hou-
blou d'autres plantes aromatiques
ou simplement amères.

Historique. - La préparation des
boissons analogues à la bière re-
monte à la plus haute antiquité. Il
en est fait mention dans les plus'
anciens manuscrits- connus.

Les anciennes peuplades asiati-
ques, les Egyptiens, les Grecs, les
Romains et les Gaulois en faisaient
usage.

Nos ancêtres désignaient cette
boisson sous le nom de cervoise.
Elle n'était alors composée que
d'orge fermentée à laquelle on ajou-
tait parfois une infusion de gingem-
bre et d'autres épices.

La consommation de la bière et
l'industrie de la brasserie (fabrique
de bière) firent surout de rapides
progrès en Allemagne vers la fin du
dix-septième siècle.

La. production considérable du
vin et du cidre en France arrêtèrent
pendant bien longtemps la produc.
tion et la consommation de la bière.
Elle est cependant devenue peu à
peu assez considérable, mais ne pa-
ratt pas devoir jamais dépasser celle
de nos boissons nationales.

Fabrication.-La fabrication de la
bière.donne lieu, surtout en Alle-
magne et en Angleterre, à de consi-
dérables industries. Il existe éga-
lement en France, surtout dans
l'Est, de graqdesbrasseries.

Il faut pour fabriquer la bière
10 Une matière transformable en


