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.. GCHRONIQUR SCIENTIFIQUE ET INDUSTRIELLE.
) Lo . La FanricArioN DU-BEURRE. L

, directement duibeurre.avee du lait pasteurisé, c’est-d-dive stérilisé.
.. Aprés avoir versé le lait dans le bec d’alimentation de 40 gallons, on embraye
" Pintermgdiaire et on;passe la courroie sur la poulie fixe de la pomypecentrifuge qui

Le Radiateur, inventé par Mr. Salénius, de Stockolm,. a 1301i;f; but-de fabriquer -

R : .- ameéne le- 1ait dans le

ot \i\\%\%\\%\\ S pasteurisateur, - dont

' \3\\@ Tagitateur est mis en
R \\\§\ mouvement. par’ une
\\\\S\\K courroie . qu'entraine

lTarbre de transmis-
sion. Le lait ayant
atteint la température
de 72 © Itt. etle Radia-
teur mis en marche
ayant acquis sa vitesse
norimale de 6000 tours
constatée au compte-
tours.qui sonne & cha-
que centaine de révo-

ouvre le robinet d’ali-
mentation de 'eau re-
froidie avec des mor-
ceaux de. glace et en-
suite le robinet d’ad-
.mission du lait; une
{ - minute aprés, lo beur-
‘re‘'en grainsimprégné
~de-son babeurre sort
de la vanne p; on le
‘recueille -dans
.cuve en chéne.

" Pendant la mar-
‘che, il est ficile de
" faire varier la fluidité
de la"-créme’ en agis-
sant sur.le dé€bit d'ali-
mentation et dé main-
‘tenir: constante. la

Somes m— ——— mr A augmen ant ou en di-
s - Le Ridi}xtgur;f&)jpnféu g\; gn};xgquér diregcex}lenti 1o bevrra avee du lait.

Teau dans les réfrigérants tubulaires du bol baraiteur,
<clle-ci et dulait s sortir du -pasteurisateur. ;

-Dés que Ja.quantits delait:a dénaturer est éphisée; on verse § de gallon du lait

~.maigre dans.le bol éerémeur., afin:de.chasser tout le beurre restant dans le bol barra- -
 I'intermédiaire et 'on ‘arréte le moteur ; enfin, l'on démonte le ra- ~

|- lutions ‘de Varbre, on .

teur. . = .

_une machine trdés ingénieuse et parfaitement cons-
-truite, qui fonetionne avec une régularité irrépro-

une

. Vespace réservé aux manutentions. : R .

' et Res accessoires.
température convéna-
ble du “barattage en.
‘ment acidifiée par Vensemencement de ferments
minuant 'arrivée de .
suivant la température de :
) : ‘ ‘ereme-barattée b P’abri.presque  complet du contacy

‘laiteries.

diateur pour en fairve le nettoyage ‘méticulenx, pidce par pidee, & 'eau bouillante of 3
Ueau froide, en suivant une marche inverse de celle indigude pour le montage. .

Aprds chaque opération, il reste un'résidu visquoux dans les bols, dans colui d’¢-
crémage notamment, non-sculement contre la paroi, mais encore sur les cloisons.
Un examen microscopique y a fait découvrir une multitude de micro-organismes ot
de débris de toutes sortes. L/analyse chimique y vévdle la présence de 1,5 pour 100
de phosphate de chaux. A eause de lenr nocivité pour les animaux, les liguides res-
{ant dans les deux bols, ainsi que les eaux de lavage, doivent dtre immédiatemont
éloignés. P ' h

Voici, d’aprés, les chiffres relevés dans une- ;.
série d’essaisiles, obseryations qui enont été tirées:
la durée nécessgire.h Ja,mise en marche du Radia-
teur, le motelt et le générateur dtant préts a-fone: .
tionner, est-d’environ un‘quart d’heure’; “’Je. beurre
apparait i ]a vanne:de sortie une minute aprées V'in-
troduction:du lajt' dans'lé Radiateur; ‘mais, en réa-
lité, 1e processus:;de” I'derémage: et- du:barattage ne.
demande que 15,418 secondeslorsque le Radiateur
est en pleine marche., - e :

Les rendements en.beurre i paraissent pas
ttre influencéds par suité de faibles éearts en dech et
au delh de la température de 72 ©Ft.. - Le refroidis-
sement da lait au cours” de 1’écrémage oscille entre . -
4o:ep 6. - : o L
) Le débit doit &tre estimé i :140 gallons & -
Theure..” Le rendement du’ beurre. brut, qui’ peut
&tre considéré comme étant celui de la creme
lorsque le tube baratteur est au repos, est en . -
moyenne de 10 pour 100. R

Voici quelles ont été les diverses conclusions
formulées par MM. Griant et Houdet sur le Radia-

Au point de vue mdeanique, le Radiateur est

chable. - Malgré 1a vitesse considérable d laquelle il
tourne et 'absence de toute fondation, il ne prodnit
ni bruit, ni trépidations. Son montage est des plus =0 ‘ 7%
simples et d.la porté du personnel des laiteries. Sa. : A
mise en marche n’offre ancune particularité, les - ) L

préparatifs et les précautions qu’elle comporte étant

identique a ceux qu’exigent tous les centrifuges.: = - : £

-+ An point de vue industriel, le Radiateur offre : ’
également. de. sérieux . avantages. I’emplacement AP e -
nécessaire n’est que de 30 verges carrdes y compris - - . . &3

»
%
Rl

" La maind’cuvre est réduite au minimum. Neat - *
Deux hommes suffisent, en effet, pour surveiller, - e 1k -\ N

Lun le moteur et le générateur, Pautre le Radiateur A ™

Tl se parm'gent. ensuite les tra- Coupo vertical du radiateur.—~4, biiti; B, consoloe du sup-
vaux de nettoyage et.de malaxage. Il peut-fonetion-
per, soit simplement comme écrémeuse. et: donner
de la cremé’ pasteuris€ée qui peut &tre ultérienre-"

de In commande: 15, coussinet supéricur dela commande;
F, arbro moteur; ¢, poulie decommandeo; I, tte da P’

bol; I, arbre du Bols M, cougsinet superieur da ’arbre du
* boly N, bol d’éerémage; O, cone do distribution du lalt
lactiques, soit d-tout instant de-la marche: simulta-
nément comme derémeuse et comme baratte,

- Le lait - entjer’ est” pasteurisé, écrémé, et sa

cbambres dubol; R, holde barattage; S, arrivée dulait
I erdome;V,condnit du Init gras; X,conduit de V'enu froide;
Y, tube de barattage; %, support A pivot; &, lovier du tube
de barattage; b, réservolr de miitidre colorante; ¢, ther

de V’air, condition  tres: favorable que ‘me: réaliser -4l réguldtour; o résonvolr dnrrivée do fot frolds;

-.-'aucpqe_.autm.m’éthode de fabrication. Le Radiateur - du beurre; 4, bassin do sortie d¢ I’ean froido; &, bagsin de -
constitue un réel progrés: dans le matériel “-des

sortie dn Inth Gerémé; 1, sortie de 'eau froide; m, conduit

curre; g, Sortie du lait (prérpd.

2 sox:blo du b

gras; T, arrivée ¢ 'enu froide; U, cadres réfrigérants de-

de Ia eréme; 7, conduit di lait terémé; - o, joint éto.nche;‘_

nort & plvot; C, crapaudine i hilles; D, coussinet infériour -
moteur; I, graisseur; K, coussinet fuférieur do Yarbrodu - -

2ras; i’, cndres réfrigérants du lalt;- Q, Joint des doux . b

momdtre; d, réservoir d’alimentation du lnit gras; ¢, tige .- - -

o,
chambre d’évncuation du beurre; &, racletto d'6vacuation . -




