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Le Radiateur, inventé par Mr. Salénius, de Stockoli,. a pour but. de fabriquer
directement du bourre.avec du lait pasteurisé, c'est-à.dire stérilisé.

Après avoir versé le lait dans le bec d'alimentation de 40 gallons, on embraye
I'intermédiaire et onpasse la courroie sur la poulie fixe de la pompe'*centiifuge qui

amène le - lait dans le
pasteurisateur, - dont
Pagitateur est mis en

9 ~ ~mouvement. par" une
courroie , qu'entraîne

M l'arbre de transmis-
Sion Le lait ayant

a atteint la.température
de 72 0 Ft. et le Radia-
teur mis en marche
ayan.t a-cquis sa vitesse

S normale dCe 6000 tours
constatée au compte-

" tomsiqui sonnea cha-
que centaine de révo-
lutions de l'arbre, on
ouvre le i-obinet d'ali-

Smentation de l'cau re-
IIJ ~froidie avec des mor-

ceaux de. glace et en-
suite le robinet d'ad-
mission du lait; une
minute après. le beur-
re ongrains imprégn é
de.son babeurre sort
de la vanne P; on le
recueille dans une

-- cuve en chêne.
Pendat lar-

cee il1 est fîicile de
-__-_--__--__faire varier la fluidité

de la créme en agis-
-_-_-_sant smiý le débit d'ali-

-___ mentation et de main-
-'tenir constante la

--- - -température convena-
-_E ble du barattage en,

auginen ant ou en -di-
Le ta.diateur Appareil A fabriquer directement le bourre avec du maitr

l'eau dans les réfrigérants tubulaires du bol baratteur, suivant la température de
-celle-ci et du lait au sortir du pasteurisatour.

Dès que la quantité de lait à dénaturer est épuisée' on verse ï de gallon du lait
maigre dans le bol écréieur. afin de.chasser tout le beurre restant dans le bol barra-
teur, on débraye l'intermédiaire et l'on arrête le moteur enfin l'on démonte le ra-

diateur pour en faire le nettoyage méticuleux, pièce par pièce, à l'eau bouillante et à
l'eau froide, en suivant une marche inverse de colle indiquée pour lo montage. -

Après chaque opération, il reste un'résidu visqueux dans les bols, dans celui d'ê-
crémage notamment, non-seulement contre la paroi, mais encore sur les cloisons.
tn examen microscopique y a fait découvrir une multitude de micro-organismes et

de débris de toutes sortes. L'aalyse chimique y révèle la présence de 1,5 pour 100
de phosphate de.chaux. A cause do leur nocivité pour les animaux, les liquides res-

tant cans les deux bols, ainsi que les eaux de lavage, doivent être immédiatenent
éloignés.

Voici, d'après, les èhiffres relevés dans une
série d'essaisles, obseryations qui en' dut été tirées
la durée nécessaire.h lainise en marche du Radia- l
teur, le motént et le génératedr étant prêts à fone-
tionner, estd'envirou unequart d'heure ; le beurre
apparaît .à la vanne:de sortie une mmnute après Tini
troduction:du lait dansle Radiater-; 'mais, en réa- d

lité, le processus de l'écrémage et du barattage:ne.
demande que 15t 18 secoides lorsque.le Radiateur
est en pleine marche.

Les rendements en.beurre ie' p'arissent pas c 3
être influencés par suité de faibles écarts en deçh et
au delà de la température de 72 0 Ft. Le refroidis-
sement du lait au cours* de l'écrémage oscille entre R
40 et . -

Le débit doit être estimé à 140 gallons h
l'heure.. Le rendement du beurre brut, qui peut
être considéré comme étant celui de la crème P
lorsque le tube baratteur est au repos, est en -
inoyenne de 10 pour 100.

Voici quelles ont été les diverses conclusions
formulées par MM. Griant et loudet sur le Radia-
teur. s

Au point de vue mécanique, le Radiateur eôt
une machine très ingénieuse et parfaitement cons-
truite, qui fonctionne avec une régularité irrépro-
chable. Malgré la vitesse considérable h laquelle il
tourne et l'absence de toute fondation, il le prodnit
ni bruit, ni trépidations Son montage est des plus
simples et h la porté du personnel des laiteries. Sa.
mise en marche n'offre aucune particularité, les
préparatifs et les précautions qu'elLe compcrte étaiit
identique a ceux qu'exigent tous les centrifuges.

Au point de vue industriel, le Radiateuroffre
également-de sérieux avantages. L'emplacement
nécessaire n'est que de 30 verges carrées y compris
l'espace réservé aux manutentions. D

La main.d'oeuvre est réduite au minimum.
Deux hommes suflisent, en effet, pour surveiller,
l'un le moteur et le générateur, l'autre le Radiateur cona v Za d d - n, So -
et ses accessoires. Ils se partagent ensuite les tra- Coup vertical dr batiia ; A couinsole dusu -
vaux de nettoyage et de malaxage. Il peut fonction- la commnd s coueit su i,&itou de l command;

ner. soit simplement comme écrémeuse et donner r emoteur ; 1 gasourl , ouessinet uiatérieu;r iode arbre du
de la crhene pasteurisée qui peut être ultérieure- !elr; e u bol-, NI, cussinet u uolonpÛrltr de larbrodu

ment acidifiée par l'ensemencement de ferments gras; >, caires d ld it; Q, joint don doux
lactiques, soit h tout instant deý la marche; simuùlta- cebanbrcos d. bol; R,. bol de baratta;ge- S, arrIvée du lait

nément comme écrémeuse et comme baratte. crèm conduit du lait gras conduit de P'eau froide
Le lait entier est pasteurisé, écrémé, et sa , n t ugo tdo barattage; b, rése,olr d it ,'e colorante; e, th.r-

crème-barattée h l'abri.presque complet du contact mon'tre; d, réservoir d'aimentation daitgras; c, tige,
de l'air, condition tres favorable que ne réalise d> réglateur' f, résrvoir d'arrivée le l'eau froide; g,

ciatnbred'éeacuation;du;be,;rre; h, raciette d'évacuation,
-aucune. autre. méthode de fabrication. Le Radiateur du beerre'i, besoin de sortie do l'eau froide; k, bassin de
constitue un réel progrès dans le matériel -des sortie ; u lai écr4inf-; i. sortie de l'eau froide; m, conduit

laiteries. -d 
.a crème , 'eonduit du lait créin ; e joint étanche;

laitries - p, sortie; do beurre; ql, Sortie du lait 4écrinof.
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