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REVUE AGRICOLE.

lait d’un couvercle avec une petite ouver-
ture et on le laisse trauquille‘pendant une
heure on cinq quarts-d’heure. Alors la
masse est brisée avec un vase plat en bois.
Puis vient le brisement ordinaire de la
masse A la maniére suisse avec la main, ou
bien avec un plateau rond en fil de fer fix¢
au bout d’un manche. Ce brisement dure
environ 15 minutes. Les morceaux de
caillé restent de la grosseur d’un pois. On
laisse alors reposer la masse 10 ‘minutes
mais sans qu’elle se refroidisse tout & fait.
Alors on travaille le caillé dans la cuve
de bois: en remuant lentement de bas en
haut et en cercle, puis deux p:rsonnes rou-
lent, pour ainsi dire, Ia masse de bas en
haut vers un ¢fté de Ia cave ol on la re-
ceuvre pendant 7 ou 8 ininates d'une plan-
che et d’un poids; on fait la méme opéra-
tion de I'autre ¢ité et, au bout de 5 minu-
tes, on enléve le petit lait du caillé qui se
trouve chargé d'un puids et on laisse couler
le petit-lait A travers un tamis qui retient

les parties de caillé qui pourraient étre en-
traindes.

Aprés cela, on coupe avee un grand cou-
teau le caillé en gros morceaux, on les
amasse d'un c6té de la cuve et on les char-
ge d’un poids apréds les avoir préalablement
saupoudrés d’une poignée de sel.

Le petit-lnit est enlevé au fur et dmesure
qu’il saccumule. Tout ce procédé¢ de divi-
sion, de salaison, de pression et d'enléve
ment du petit-luit se répéte encore une fois.
Pour pouvoir esprimer davantage le caillé,
on étend un linge grossier dans une cuvette
haute pereée tant sur ses parois que dans
son fond de petits trousct placée clle-méme
dans une cuve plate; le caillé coupé par des
seetions transversales et cruciules en petits
cubes est placé trés-Iégérement sur ce linge,
ct on ne le brise que trés-peu avee Ja main;
quand la cuvette est & moitié pleine, on 1¢-
pand une forte poignée de scl, de mdme
yuand elle est & truis quarts et enfin quand
clle est pleine.

COMMERCIAL REVIEW,

MARCHE AUX BESTIAUX.
Corrigt tous lesAlardis ¢t Vendredis par le Clerc du
Marché Viger.
Nontréal, 30 Nov. 1867.
Beeuf, 1ére qualité par 160 1bs............. £5.60 3 6.50
*  2¢etlequalité...... 450 4 $.00
Vaches & lait........... ..
o extra...
Voaux, lére qualité....
“ 2 qualité.
¢ 3equalité. ..
Aloutons, 1ére qualité
*  2¢ qualité.......
Agneaux, Iére qualité. .
“ 2 qualité..... .
Cachons, 1ére qualite.
0 Zequalitéanaa......
T ain, 2&re qualité per 100 1bs
*  2eme qualité
Paille, Itre qualité.
¢ 2eme quslité.
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MARCHE DES B0OIS DE CORDE.

Montréal, 30 Nov.
Bois du Haut-Canada, longueur moyenne 33 3} picds.
Erable - . y e . 655 2 §7.00
AMerisier . . . - e . 600 % 6.5
Hetre Touge - e e e 5.90
Epinette ~ . . - - . . 0.60

Bois d’en Bas, longueur moyenne 21 it 3 nicfis.

1 Poules

Yerdrix, sucouple .

Erable e e e e e £6.00 & $6.50

“  milé <. - e . 300 &% 550
Merisier . . . . . . 5003 35.50

“  melé . . - .. 500 & 0.60
Hétre . . - - . - - 5.0 & 5.2
Epmette . . . . . . 3.00 2 3350
Pruche e e e e 22%a 300
Tourbe pressée, le tonneav, livre & domi-

dgle . . . . . . . 500:% 000

PRIX DU MARCHE DE DETATL DE
MONTREAL. 4

. s
Farine de blé de la campagne par 100 lgg.

Farinedavoine . , . .
Farine de bi¢ d'inde (QOhio) .
Farine de sarrazin . - .
Orge nouvelle, au minot ., . 3
Yois e e e .
Avoine par401bs . . .
Sarrazin ..
Blé d'inde (Canada)
Seigle . . .
Graine de Lin .
Graine de Mil .
Dindes (vienx) an couple
Qics (vielles) au couple
Canards, au couple ™ .
Canards'(sauvages) .

Yigeons domestiques
Lievres . . .
Benfilaldd . |
Jardalalb, |, .
Moutonila lb. .
Asneau au quartier .
Veaudla b, . .
Beurre salé i lalb .
Yatates, au sac . B
Navets . . . .
Oignons au minot -
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Sucre d’¢rable i lalh .
Sirop d'érable au gallon
Mielialald . 0 .
Saindouxit lalb . .
Fufs frais i la douzaine
Iladdockila jb , -
IHarengs fraisd Ialb .
Saumon fraisi Ia lb. .
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Iuitres du Golfe St. L:\ure;lt, le ba;
de3 mts.,, auquai . . .
gmu]f ar 100 ]?30 05 corbpand)
ard frais par S (prepant
Yommos s bassl - ropare)
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