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le fond ou le couvercle sont 
is vert et humide, cela occa-

la surface du fromage se 
finalement se gâte. Le fro- 
donc être empaqueté dans 
parfaitement sèches.

•bonneau termine en expri- 
u que les fabricants de beurre 
ige de la province de Québec 
ent en 1929 une meilleure 
re que celle que nous venons 
r. A '
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er les cors rapidement 
cette merveilleuse Liqueur
le étonnant—il agit en quelque» 
ne cause aucune douleur. Le 
tine, et se détache. Encore une 
ou deux et il tombe. Merveil- 
c’est merveilleux—Mais c’est 

;ment comment agit l’Extracteur 
le Putnam —le PUTNAM’S 
'(TRACTOR. Nous pouvez 
tracteur ‘ de Cors, de Putnam, 
orte quelle pharmacie. Procu- 
une bouteille aujourd’hui. Reju- 
titut pour “PUTNAM’S”,-22
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n Industrie Laitière . 
1929

GRAMME D’ÉTUDE

çais pour fabricants de beurre : 
et de fromage

.: Du 8 janvier au 3 février, 
urs: Du 12 février au 9 mars.
>ur experts-essayeurs de lait
cours sont gratuits. Seules les 
'entretien et de pension, durant 
) St-Hyacinthe, sont à la charge

on requise.—Lors de son entrée, 
; savoir lire, écrire et connaître 
règles simples de l’arithmétique.

admis à suivre les cours les 
subiront' à la satisfaction du 

an examen sur cés matières le 
r entrée à l’École.
ur fabricants de beurre et de 

fromage -
•s sont donnés spécialement pour » 
ats ou pour les apprentis qui ont, 

deux années d’apprentissage 
brication du beurre ou du fro- 
]ui désirent obtenir leurs diplo- 
ricants ou leur permis. Durant 
les élèves recevront aussi l’ins- 
écessaire pour obtenir leur certi- 
pert-essayeur dè lait. L’élève 
ivec succès les examens prescrits 
urs obtient son certificat d’ex- 
eur de lait.

Les cours d’experts-essayeurs de 
nt pour but de permettre aux 
déjà diplômés comme fabricants 
et de fromage de se qualifier 

perts-essayeurs de lait sans être 
i suivre un cours de fabricant, 
cants devenant de moins en 
nbreux, nous avons cru bon de 
ces cours spéciaux pour l’exper-

it. Nous engageons donc ceux 
nt se qualifier comme experts- 
de lait seulement à suivre les 

fabricants durant les deux der- ' 
laines.
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"Quand wiie.
Fil nous IIPANC
Havdra porter ces) 

reuses cravareskous
Serons Cerfaths d être

rendus à Noël
Pas de

J Succès Sous
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Texte détérioré


