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M. FISHER : Ils I'utilisent bien dans
certaine mesure, mais pas dans la pleine
sure ou il serait possible de le faire. Les
expéditeurs de pommes n'ont besoin du ser-
vice frigorifique que pour les fruits emballés
en petites boites, et qui ne s’expédient pas
en grandes qlhlutltt‘\ Au Canada, le ser-

une
me-

vice frigorifique n’est pas entiérement utili- |

sé. Qanc doute, il peut arriver quelque fois | .
i il pas

que dans un steamer qui trmspm te outre-
mer les viandes fraiches conservées par le
froid, il ne soit utilisé qu’une partie des
compartiments frigorifiques ; mais, le plus
souvent, il arrive que le steamer
suffisanmment de fruits pour u[ili<91‘
l'espace réservé a l'emmagasinage & froid.
Voila une des princ 11)11e~ mmon\ qm nous
expliquent pourquoi compagnies
steamships ont besoin du concours de I'Etat,

3 l'inauguration de ce systéme, et avant |
méme quelles s’engagent a lappliquer.
Mais. une fois que le service est &tabli,

qu'il fonctionne bien, et que les expéditeurs
comntencent f demander l'expédition
leurs 1n'mlmls en entrepot frigorifique, alors
les compagnies sont obligées de faire
installations.

M. INGRAM : I’honorable député dit qu’il
faut maintenir une température de soixante
deerés pour les pommes : n'est-ce pas une
température trés élevée?

M. FISHER : Dans une chambre réfrigé-
rée, une température de 60° ne saurait avoir
d’effet nocif sur les pommes, pourvu qu’elles
ne soient pas trop mares ; dans le cas con-
traire, cette température serait trop élevée.

M. ARMSTRONG : Le ministre est-il d'a-
vis que les expéditeurs de pommes doivent
payer 30 cents le baril pour une température
de 60°, lorsque la température
pour I'entrepdt frigovifique, est d’un peu plus
de 60° ?

E M. FISHER : C’est a l'expédteur & en
juger. Dans nombre de circonstances, il y

gagnerait 4 user de

M. LALOR : Les pommes souftriraient-
elles si on les expédiait en entrepot frigori-
fique, quitte a les sortir de 'entrepot, & leur
arrivée en Angleterre?

M. FISHER : Tout dépendrait de la tem-
pérature : &4 basse température, les pommes
souffriraient.

M. LALOR : A votre avis, les pommes ne
se conserveraient pas aussi bien, si on les
sortait de l'entrepdt frigorifique ?

M. FISHER : D’aucuns sont de cet avis.
Je ne saurais me prononcer
cet égard. 1l y a suffisamment de comparti-
mnents frigorifiques et de chambres de réfri-
gération,
Canada aujourd’hui, pour répondre & tous
les besoins du commerce.
commerce y gagnerait & utiliser davantage

s propre discrétion.

ce service, comme le prouve l'expérience de \ tion,
| ture d’un crédit destiné & apporter les modi-

ceux qui s’en servent.

M. LALOR.

Depuis deux ou trois
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positivement a |
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A mon avis, le |
| de notre service frigorifique ou de réf
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ans surtout, les compartiments frigorifiques
et les chambres réfrigérées ont compléte-
ment répondu aux besoins du commerce. Il
'y a donc pas lieu, aujourd’hui, de deman-
der Pouverture d’'un nouveau ecrédit aftecté
A ces aménagements et A ce service a bord
des steamers.

M. ARMSTRONG : Le ministre pe croit-
que les expéditeurs utiliseraient
davantage ce service frigorifique, si on
maintenait des températures beaucoup plus
basses qu’on ne le tait actuellement?

M. FISHER : Non ; les températures, a
mon avis, sont maintenant au point désiré
par le commerce et u']mudont aux besoins
On ne m’a pas adressé de
plaintes au sujet de ces tempérvatures. Il a
bien surgi une légeére difficulté en Nouvelle-
Licosse au sujet du transport des fruits, non

fl»m en compartiments réfrigérés mais dans

la cale oulmal ; et, & une certaine époque,
d]()l'. qu'on essaya d'expédier des fruits en
entrepot frigorvifique, on se plaignit de la
trs mspuultlon des fruits.

On s’est plaint aussi quelquefois du tort
sé aux fruits par la congélation, accident
occasionné par l'usage exagéré du froid arti-
ficiel. La plupart des plaintes qui nous sont
parvenues toutefois, se rattachent au trans-
port des marchandises dans les cales ovdi-
naires des steamers, surtout relativement
aux pommes. Quelquefois, on place les
pommes et le fromage dans des comparti-
ments oll la ventilation est défectueuse ol
elles transpirent et se gitent.

M. INGRAM : Existe-t-il quelques plain-
tes au sujet du port de débarquement ?

M. FISHER : Quand nos fruits arrivent
au port de débarquement en Angletecre,
souvent on les trouve flétris et ridés.
(Vest 12 un des grands inconvénients dout
souffre notre marché des fruits en Angle-

terre. J'ai déployé tous mes efforts pour
en trouver la cause et remédier a cet
convénient. Il nous a été in.pu.\'\'ihe )'1»
quici d’y remédier complétement ; mais s'il
v a quelque chose de défectueux dans Ie
systéme, j'ai grandement a cceur d’y appor-
ter le remeéde voulu. Nos agents en Angle-
terre, et aux points d’expéditions an Ca-
nada. ont pour mission spéciale de surveil-
ler ce service, de faire des essais, de sur-
veiller le conditionnement des produits ca-
nadiens & bord des steamers, ainsi aue les
soins qu'on leur donne en route, et de cons-

| tater leur état de conservation a leur arrivée
outre-mer.
| transmis périodigquement

qui nous sont
indiquent que ce
n est pas aux températures maintenues, soit
froide, soit en compartiment ré.
frigéré, qu'il faut faire remonter la cause
de I'état peu satisfaisant de nos produits
qui se trouvent avariés, a leur arrivée outre-
mer. Si ]t—‘fll\ convaincu des défectuosités
igéra-
je demanderais au Parlement louver-
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