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effets, sous le 1appor! de notre eanté.
.-Ainsi nous faisons un appel 2 nos abonnés retar-
dutaires en leur exposant le véritable bilan d’une
fio d’année, et nous les prions de uvous faire une
prompte remise de ce qu'ils nous doivent.

* - Le monlantd payer par chacon est peu, el saos de]

trop grands efforts nos abonnés, en se faisant nune

. régle de payer leur abonnement 3 l'avance nous!

douneraient les moyens de leur fournirdans le cours
de I'znnée 1876 nn journal illusird, Je Converne-
tnent Provincial aidast; car vos lecteurs savenl que
"I Gauvernement a appligué $2000 pour cet objet.
Nous pouvons entretenir ceb espoir, sans crainte de
. wots tromper. gue lo Gewvernemeént nous accor-
dera celte justice de mettre cette somme 4 notre dis-
posilion i et il pant &tre certain que nous saurons ln
fuire profiter & 'avaniage des cullivatears. :
. Nous espérous que cet appel & nos abonnés relar-
datajves aura Jde 'echio el que nous aurons A accuser

-8i au coutraire la phte mollit, s'attache au duigt ecu le
_mapiant, qn'elle eoit courte ot se rompe volontiers, ov en
_oonelnt que Ja farine est de qnalité inférieure ; ot i A cette
 oirconstance elle sjoute colle d'avoir une odeur déesgréable
: ot un mauva’s goft, c'est va sigue d'altération. -

" Troisiéme moyen.—1} consiste”d mélor ensewble une
ilivre de furine ¢t 8 onces d'eau froide; on en forwse use
Gte fermo quon pétrit bien, ou dirigs-ensuite sur cette
pite un filet d'ean, on la presse doucement en faisant pas-
ifer leauw & travers un taoiiy, syaat eoin de rdunir & Ia
imassy les portions de pfite qui peuvent Sohapper des malus.
:Pea A pea I’cuu- détache de a2 phte los autres priocipes,
: qui, confondus nvee clle, ront regua dans un vase placéd au-
idessons-de tamis. Quuad I'éan oesse d'8tre laiteuse, il reste
:dous les maios wu corps spongicux ¢lastique: cest la ms-
: tidra glutineuse. . :
i Bila faripe apportient A un blé do boene qualité, olle
_fournira par livre entre 4 et 5 ounoes de matidre glutioeuss,
{ dang P'étut won, d= acaleur jaane oluir et saus wéizoge de
.son, 8i eilo provisut au contraire d'an blé humide, on mal

la réception d'une bonue recotte, d'ici & quelque
temps. . i mouln, ou tamisé par un blutesu trop eavert, cllov'en don-
inern que trois A quutre onces au plus, doot 13 conleur sera
1 4" gris ccadré, qui s trouvers en outre mélangé de par-
I'ticules de son plus ou moins grozsidres, _

{ Fufia si la'farino est lo réaultat ‘d’un blé gité, ello pe
lcontiendra que trds'pou au point de  matilrs glutineass,
~1qui nlors n'est ni aussi tonoce oi aussi Slastique, attendu
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Du LA PANIFICATION—(Suite).  °

est d'upe utilité importunte, eclui des farines w'ust pas;des saisons et Miofluence du <ol, se porteut catidrement sur
moins néeessaire : heureuscment: gue Inur connaissance est | oette matidre; et comme io seigle, I'orge, I'zvoiue, le big-
»ussi fueile 3 20quérir; eolles ont, ¢omwo oux, des virao-!d'inde et les semences l6gumineuses ne couticnnent point
“teres distinotifs de bonté, do médioorité et d'ultératiou ; de matidre glutinense, cetto épreuve servira non-seulement
gu’il est difficile A Pwil, & 'olorat et & I mnin ua peu 2 faire connaitre les qualités des farines, .mais encore leur
. exercéa de ne pad saisir. Voyons & quels signer on beut die- ! mélange et leur détérioration, _
tinguer o2s carsotdéres. la weilleare furine cat d'un junne!  Commercs des Sarines préférable & celui des grains —
eluir, séche ot pernnte; elle s'attache wux doigts, et, pres | L'expérievce a démontré que, sous quelque forme gu'on
gée duus lu muid, elo resto cn une espdes de pelote; ln ne-! exprrto 'exofdant des 1éeoites, ¢'est tovjours ceile qui np-
conde quaiitd a un oil moios vif, et d'un blave plus mat, ' nrocha le plus du but qu'on se propase qu'il faut epéoials-
+{ conou sous le now de fiviue bise; I quatridmo qualitd f:u.m, p,@fg,c, et encou‘}'ager. propese 4 P
crt reconverte do tachzs grises produiter par des pureell s Npns orai L .
dn son, ot s'appelie duns lo coun'lucrc" flm'fzc 1 ué?: ; (ofin I\O!} .fcr?nn.reqxnrquq lqno o B o fan o0

L sen, 'peile dao- | 3 myuce; ,care subi Popération qui les couvertit en alimeat, lear
h:;; !an.m.m; d(-l.t‘rwr‘dcu s'ugvoosent seffisanint por lour;“bond",me pe s=fit prs souvent pour tranquillizer sur Jes
odeur zaide ct- par feur asprot, peoing de . ion journalid s

Quand lv té:lr:mi-vun;,;a ,;}:.,. organes ne suffit pos pour so,b:sc.mg gl. la oox,x.omn;zuon JOJ‘l‘n.l}lorO.'L?S bn';seq eaux,
P ot e 1y O el P ¥ ‘aq'lm fonudativns, les geléos, toures eos varintions de Patwos-
il “ “‘ 'mguf e ‘31.'; .“.‘ls‘f"» W dant P‘d "t‘b ""'(‘.V('i ¥ phére sont antaut de circooatsuces qui peuvent retarder,
©epreuve ustes, 1airo cheix de conX quon doil yegerder : gugpeadee méme la moutura ct renchéric lo prix des furines

Dhes différventes qualitéu. de farines.—Si le choix des grain

8 que les altérations qu'éprouve le graia par les vicissitades. -

comme do véritables picrees de touche,

Lremier moyen.—Pour ¢prouver la farine, on en prend
unc pincée dnuy lo cieux de In weis, et aprds 'nvoir com-
primée, on iralne le poucs sur la masse pour juger. de son
vorps el do zon woellcux, ou hicn on rend lx surfuve ex!r.
wement uoio aveo lu lame d'un couteav, ¢t se fournzut
vers lo jour le plus oleir ot chingoant do porition, ou jugo
do sa blancheur, de sn finesae, si ollo est piquéo. Plus olle
uat douoe au tuct, et plug elle s'allongn, plue on doit ve
flatter qu’on en obtiendra du pain de bonne qualits.

Deuzidma gqualitd:—~Qu prend la quastitd de farive que
lo oroux do la muin peut renformer, et-sveo do i%eau
“fruiche on on fuit une boulette d'unc copsistance qui ne

soit pas trop firme. Si la furine a obsorb6 le tiors de son’

poids d'cau, &1 Ja phte qui en-résulte a'nllonge bicn snns ce
rompre cn ¢ tirant dans tous les sous, si ello s'affermit
promptoment & I'air et qu'clle prenue du corps, o'est alors
vo signe que la farino est bien foito, qu'elle n’a pas souf-
fert, et que lo blé qui I'a fournie gst de bon choix.

ran poiat de no plus &tre cn froportion avee celui des grains
l 1N ?, " H ’ ..
:d'on elles résultevt. Il o’y u prerque point d’année o ocos
évéucmeoty ficheux w’urrivent dans quelques endroits., |
A lu favenr du commeros des farinos, on ne redout:rait
plua cctte disctte momentanée, qai fait naitre, an sein
m8me de I'abendance des blés, le chfmage des moulins.

jonrs & la charge du marchand qui, par oette raison.ld
mlmo, aurxit lo ploa grand intérdt & surveiller 14 mouture
des grains achetés pour on faire le commerce do farine; les
oultivatours dviteraient les gbues continuelles de manou.
vror le bié au grenier, do lo portor au moulin, do le rap.
porter eo farine, embarras qui ocoupont lo ternps, I'atten-
tion en pure perte. . . :

On eait que quels que soient les objots sur lesquels I'in.”
dustrie s'exerce, ello sugmente lour valeur réello: qulest-
ce cn cffet do la farine, sinon du blé ouvragé ? Pourquei
les purtiouliers ne trouveront-ils pas un bénéfice marqué
& ¢obanger Jo grain qu’ils réooltent on nature do farige on en

Les parten, les négligencea ct les maladresses sersient ton- -



