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choase de pus que lodeur pour. pouavoir' .diti a -r facilement
in a boisson pure d celle qui ne l'est pas. Un inryen nous est
donné pourtat et je trouvc.daris.Panalyse chimique. Lana-

ivse ciaiiquae me fait découvrir. les sub'tanaces' dot- on se sert
pour 'la préparation de ces liqieurs, . et si cei liqueurs cai-
tiennent des subtances qu'on ne devrait pas-y trouver, de deux
choses l'une ; ou la liqueur, i êté freltée conne nie le prouve
l'analyseou a elle ne lfa pas été, et alors Panalyse:chimique est
un vain mot. L'nailyse chaniqie un vain anot ? Mais alors vous
déclave-.ta guerre aux Orliin, aaßerzelinis, aux D. l ias. aaax
Vartz' aax Hassall, aux Musiratt, *uaux Sayloar,à cete foule

de chimistes passés, présents et futurs !....

bqais 'quelles sont' donc les substances oralinairenient cn-

ployées pour falsifer le gin ? -L'ean, alun, le'carbonate de
potasse, l'acétate de plomb, l'acide sul rirue,le poire, le
sucre, les graifes de paradis, des r s dëcoriandrc, le
sulphae.dc'zinc, l'acia,-le laurier-cerisce, etc.; sont atant
de substances que 'on trouve dans le gin, frelaté. 13ealncoup de
ces substances sont de véritables poios ; qu'importe, pourvu

que le gin ainsi adultéré acquiert 'odeur et la saveur da gin à
l'état de pureté.

Posons maintenant en principe que le gin doit contenir de
4,0 à ß0 par cent d'alcool absolu, 0.2 par cent de amatiéres
solides, 1 par cent (le sucre ; pour cacuiler la quanatité des acides
libaes on substitue à lers différents poid, c;h li de l'acidle tar-
Irique et un once'de gii doit' lors contenir 0.2 grain d'acide
libre. Ces chiffres sont tonné,i par des cluiiuîss de 'renomn, par
des cliimistes qui ont' passé et qui passent encore ue partie de
leur'vie entre les quatre ntrs d'un laboratoire, par des chimistes
4ui ont étudié à fond lia questronI qur ulas occaupe actelenent.
Ces. cli flres adamis, et qiam re'fuserait de les adnetIre passons à
leXamen (le l'écliantillon de gin que je m suis procuré chez
un épicier de la Haute Ville. Vous conn;assez déjà ]'épicier,
c'est le lérosde muoan anecdote ; je vais vous faire connaitre
maintenant la proportion de quelqaes-uns des composants le son
gin, c'est le résultat le mon analyse.'

Alcool .......... 65.8
Mutières solides.................. 0.05
Sucre......................... 0.0
Acides libi-es.................. 0.0

1ls de sucre, comne vous le voyez ; patientons, Le branly.
nouas. en fournira plus que suaisnamneat. Pas d'acidies libres et
pourquoi y en aurait-il ? Il n'est pas donné à 1oat le monde de
falsifier.une-.boisson. suivaant les prtncipes de l'art. Qtaî,nt à la
quantité d'alcool elle dépasse dc 5.8 par cent la.qnantité maxi-
inum donaaéepar les chmiristes qui ont eta à analyser diflérents
échantillons de gin à Pétat de pureté. Mais il ya là peutatre
in avantage ; le gin est plis fort, en passanit.dans le gosier de

fi1ndividu il grate mieux, comme on dit. Avouaons q'ue.- c'est tout
de mime un ,drôle d'avantage ; si a vantage véritable il y a, c'est
[lien assurément pour celui qui vendIla boisson et non .las pour
celuiquilachète. La quantité de matières solides,n'est pas non
plus la u.umCine dans le gin qie j'ai analysé .et.dans' le gia
l'état.depuareté.

L'analyse, chimique m!a fait découvrir un., substanceivôné-
neuse dans.,le gin que .je viens. d'examiner; cette.substance
c'est .le laurier-cerise. Voici .ce ie . dit Orfila à ce .sujet. :
t L'eau-de-vie et-les liqueurs. de table. peuvent être altérés par
Je laurier-cerise, qui nest pas .nuiSible s'il -y; est.ea trè4 petite
quantité mais qui peut occasionner.des accidents grave.s.lorsqu'il
s'y trouve en assez wforte :proportion. ?'(Orlila - Traitê de
,lédecine Légale-Tome IIIic.partie,lage.999.)

En résutrné donc, le gin en question est -falsifié, la quantité
'1alcoot est trop considérable, celle du sctme est nulle, il-nly a

pas d'acidIesdibres, très pe. dematières solides ; enfin touti
porte à conclure que ce'gin n'est autre chose 'qe de lalcool
additionné d'un peut deau et aquel on a ajouté qua lques es.
sences, quteques substances. destinées à lui donaier l'o.der.. et la
.areur du gin véritable.

Je termine pour aujourdl'ii das'an prochain article nousi
examinerons le.:bindy, le whiskej et :rhu e? i elqiie chose
de I)lis encore.

.1e prèsenaie "îiaiuntenant: mes -remercîientsku.J Ar.DuraIl
quai n'a prété soan généreux conacoulrs dans 'analysel que j'ai
faite des differentes suibstanues .pitéei plus haut cesdifférentes
analyses nous les avons coamÇencées ensemble, nou'le conti-
niions euemble et espôre <We senmble nous les, terminerons.

A. C.'P.R. LANDny,
. B. '. rp. C.C.

Le livre de M. Mailloux, V., G. sur la
tempérance.

Nous apprenons a l'instant qle l'excellent .ouira e de M.
le Grand Vicaire Mailloux, sur la tem pérance sinpriine à neuf
nilIe exemplaires. C'est sans, doute un beau résultat, mais ce

.ioalibie suflit-il pour notre population ? Nous sommes .loin d
le croire, et .nous aurions déÈiré le voir s éleçer de 30,000 à
:>0,000. Un roinan, oaa un rapport détailló d'une canse au crimii-

nel, pour emprisonmnt aurait éve té en .ce-

coup plus depressement, malgré)es dangers qu'il offTent le

plus souvsent.

Voilà comme on comprend ses intérets et comine 'onsait re-

connaître ses' vrais ami! On veu t tout ce qui peut leiter ls

pasiuons,'on veut du s :andale en iais pour ce, qumu peut I &oi-

aner, et conteniranos malheureux pienchantson'n a quede in-

dférence. '''.
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Pour racomm6der da vorro.

Faiter fundre un peu de colle de poisson' dansý.de l'espait de
vin et ajoutez une petite quantité d'eau. Faites bouillir .ce mé-
lange sur ni feu modéré. Quand il sera bien fundu, il formera
une colle parfaitement -transparente,.gut recollerd le verre casse
avec tant'de force et (le netteé que la'jointure échappera,è l'oeil
le plus exercé. De -la chanx, mêlé à iun blanc d'oiuf, form'aussi
un' très-fort ciment pour le verre; la porcelaine,ete.";mais il fint
opérer avec beaucoup de soin parce 'que, ane fois durciex
dent du ciment n'est, pas facile à enlever.

1eu' pour le lingo.

Mque L'indigo. -Prenez. une once de bleu do
Prasse, mettez-Idans une bouteilleavec .une 'quarte.d eau .de
pluuie bieai.claire et un quart d',nce,d'acida. o.l que.e Une petite
cuillerée suffit poturuan grand iavage. '

Pour mxarquer les fruits.' vaahes. pommes. otc.'

Si-vous avoz des pommes, des prines, -ond'autres fruits sem-
blables,,que vous .vouliez.reconnaître, le roleil s'en chargera avec
son exactitude.photographique h.abituielle.. Tandis quee fruit est
vert, appliquez dessuus une étiquette, adhérente .en papier, noir,
ans'lagîille vous déèouperez une iniale' u 'une marquespé

e'ihe. La partie couvèrte par le' apier restera d'on vert pte
mai. lâ où le soleil pénétrera par les découpuresle fruit-prendr
les teintes oolorées d·lamaturité, '


