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Donc si la largeur des feuilles. du blé a une in

ence fâcheuse, il est naturel, de choisir de préfére
dans les nombreuses variétés de blé, celles qui s
pourvues de bulbes étroites et dures et dont
tiges sont garnies de feuilles peu larges. Ces so
de blé sont le plus souvent préservées de la rou

Puisque le blé a d'autant plus de chance de
sister à la rouille qu'il présente un'tissu plus
et plus serré, il est done important de choisir
espèces les plus hâtives et de semer de bonne h
autant que possible. Comme la semence est sus
tible de retard, sous notre climat, il faut eh(
parmi les blés provenant des pays étrangers les
riétés hâtives.

Si le sol est trop engraissé, on conseille de se

plus épais que l'ordinaire; car si la quantité de
mier qui a fourni la nourriture -à dix pieds de
la fournit à vingt, l'excès de nourriture sera,
cela même, évité ; le blé n'aura pas autant à s
frir de cet excès d'engrais.

On recommande de semer serré, pour éviter

la rouille ne commence; mais la rouille une

commencée se propage d'autant plus vite sur 1
le grain qu'il a été semé serré.

Choses. et aur.

Altérations des foins.-Les altérations les plus
munes des foins sont les suivantes: ils sont rouillés,
sis vasés, délavés ou mélangés avec d'autres de qualit
férieure.

Les foins rouillés doivent être bannis de l'alimentat
ils sont, ainsi (lue les pailles dans cet état,- nuisibles
santé des animaux. Ceux vasés au moins peuvent être
·rigés par le battage et les lavements à l'eau courante
doit, dans ce cas, les arroser avec de l'eau salée.

Les foins délavés, c'est-à-dire qui ont eu trop de r
ont perdu une grande partie de leurs propriétés nou
sautes, ils doivent être mélangés avec d'autres mieux ci
tionnées. On les reconnaît facilement à, l'absence de
leur, d'odeur et de goût.

Le mélange de vieux foins avec des foins de l'anné
aisément démasqué en le plongeant dans l'eau; le foi
l'année reprendra presque entièrement sa couleur
primitive, tandis que le vieux foin ne subira pas dani
aspect de modification appréciable.

Mousse dans les pâturages.-La mousse dans les]
rages peut être détruite par la herse et par l'épandage
mélange de chaux et d'un tiers de sel marin.

AÂmendements bien entendus.-Un journal d'agricu
publié en Angleterre, recommande de faire succéder à
plication de l'engrais dans les terres à blé, quelquc
coites propres à ameublir la terre, tels que les pommi
terre, la betterave, ou toutes autres cultures qui exigc
nettoyage du sol. Dans nombre d'endroits on considèri
récolte de pommes de terre comme la meilleure de t
les préparations pour une récolte de blé.

fl-Lavage et salaison -dl& beirre.-Après le baratta,.ge du,
eburre, il suffit de le laver 'une -seule fuis 1 ila rdenÙce a fric

;ontpui dele presser fortement avec n instrument.x bois dlut
~OLapproprié a cette fin, 1pour en .exctraire le petit lait ; il £tiu-

les dra en même temps le ealer besoin soit p

rtes somme immédiatement, soit pour cn faire-le canmerce.
Dans le premier, cas, on peut mettre une. once de sel par.

Î.e trois livres de beurre ; -si le beurre doit être gardé long-
ré- temps pour le porter. sur le marché, une once de sel suffit

dur par chaque deux livres dé beurre. Pourvu que le sel soit

les bien incorporé5 au beurre, et que le vaisseau soit bien net,.
qu'il n'y ait pas à craindre qu'il communique u mauvais

>,Ure goût au beurre, il'n'est pas besoin d'y ajOuter' de la sau-
d mure, - part le sel

)isir Gare azx fruits verts.- Maintenant que l'époque de la

va- chaleur approche, les gens devraient apporter toute l'at-
tention possible à leur diète, évitant par dessus tout, les
fruits avec la pelure et les légumes vieillis qui amènent in-

mer variablemnt les crampes, choléra'morbus, ou diarrhée. Les
Lu- enfants sont particulièrement sujets aux malaises de ce

blcgnre,- et auý,unc mère ne peut se sentir rassurée sans avoir
bésous- la main une bouteille dc B'ain, Killer' Ferry Davis.

par C'est sûr, de cure rapide pour les désordres sus-nommés et

Cu aucune pharmacie de famille en est complète sans lui. bc-
mandez la grande bouteille ià 25.ets.

que

fois RECETTES
Louf-

b 1ur euf de jlveir la formaton (le i rouille.

n dffirle que le fer, pntagc punidantquelques minutes
dans unte solution de carbuxîatu (le potassc. oit (le carbu,-
tinta é le sode, r psto ensuit r pendant des innées san se
don- rouiller, bien qu'il soit exposé con tinelleuet p l'action

moi- d'une ai er osp aere humide.
éin-

toYe siple dmpotlrsur les m ucheu de salir es cadres
ar chaq es tableaux et dorre Pl qces.

ùx. la
cor- Faites i nrfuser das ue pinte omeun boillant une

o hotte ordinaire de poireaux, laissez refroidir le liquid et

mu assez léùrexet une couelle
auie, seront alus.fu ee que l e de la

trris-
cndi- hiar r g eseraen.

cou-

etiOn cueille les groseilles par un temps sec, on los
e e i égrappe et ou les écrase avec u i pilou le bois ; on inisse

areposer l e asse pendant 24 lrs, mon la pase; o najoute
verte 2 lbs desucre 8 onces d'eau u vie pour 4 pots le liquide
s son sipl mlange n'est pas encore limpide ; on laiss .reposr

dnjours et on met en bouteilles.

,atu-
d'un

NOTIONS ]J'AGRICULTURE

lturo e

i ré-

cs de A venudre àL ce bureau. - Prix 50) cents eu 'librairie, 60
dnt lr cenas parla rale.

%'ue N. B.-Ox le trouve chuez les libraires de Québec.
Dutos 19 mai, l8'J2, i an.

GAZETTE DES CAMPAGNES 199


