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_avons 6t6 trds sensible & la marque de sympathie qui nous

A _on:a peut-8tre raison de s'attacher isolémont & la plus

~.magére qu'il faut g’attacher dans le choix du trou-
- ¢;peau, .. Clest. pourguoi, dans ccrtaines fermos nous

.

GAZETTE DES CAMPAGNES | - e

révent de rontrer dans le Grand-Tont a I'dge oil leurs
camaradesjouent au cheval fendu oa & la bloguette.. ”

."Des enfants se tucnt.dés 'dge du 13, 12 ot 10 ans,

arce que, dans aucun'des livres qu’on leur met sons

es yeux, il ne se trouve un seul mot pour leur ap-

prendre qu'il- y'a une autre vie'aprds celle-ci ot qu’ils
sont.dans cette vie d’a présent pour miriter I’éternel
bonheur de V'antre; parce qu'i!s ontondent leurs
maitres, et souvent leurs pauvres parents, dire qu’on
ne soufire .plus .quand on ost mort; qu'une fois qu’on
est en:terre, tout ezt fini, . - -

“"L’enfant se‘tue; “mais le coupable do cette mort,
c'est le législateur qui lui 2 6té la religion, yui forco
Bes;parcnts i l'envoyer duns des écoles o lareligion
est traitée comme une étrangére, soavent comme une
importune, ot parfois comme une ennemio. L'onfant
go tue, mais I'nuteur de sa .mort, c'est aveo ses fai-
seurs de lois, Pécrivain qui lui dit dans toates sortes
de livres et de manuels faits pour les écoles, qu'il n'y
a pas de jugoment aprés la mort, gu'il n'y a pas
d'autre vie, qu'il 0’y a pas d’éternitsé, _

. :Llenfant siest tué, dites-vous, non, il a ét3 assassiné.

Dsces
. Nous avons anjourd'hui la douleur d'annoncer le.décds
de notre vieux pére, Firmin Proulx, déeédé & Québec sa-
medi, le 15 janvier courant, i I'ige de 84 ans. Natif de la
paroisse de St-Louis de Kamouraska et fils de cultivateur,
il se livra lui-méme dans son jeune dge d la culture de la
terre ; il fut I'un des premiers pionniers dans cette partic de
la paroisse.de ‘St-André qui aujourd’hui forme la riche et
belle paroisse de . Ste-Héléne. Plus tard, il alla g'établir &
Québec ol pendant prés de 30 anndes il fit le commerce
de produits agricoleS et de plche, Dauns V'été de 1875, il
fut frappé. subitement de cecité. La mort est venue mous
Yenlever aprés une cruclle maladie d'un mois, pendant le-
quel il regut les soins assidus de notre vieille mére dgée de
pris de 85 ans. ' '

. Le service funéraire a cu lieud la Basilique Notre-Dame |

de Québee et il a-6té inhumé au cimetitre Belmont, Nous

o 6t6 accordée par les membres de la “ Presse associde de
Québes, " en se faisant représenter aux funérailles de notre
vieux peére, par son président M. Faucher de St-Maurice,
et'son secrétaire M. le Dr Dionne.

Nous reclamons de nos lecteurs un souvenir dans leurs
“pritres, pour le'repos de I'dme de notre vieux pire.
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CAUSERIE AGRIC OLE

DE L'ELEVAGE DES BETEs A cornEs (Suite).
+ ~Les qualités du-lait que donne une vache. —Ln pra.
tigue 8'obstine et rechorche la laitiére abondante sans
autre souci de son aptitude & tirer de ia nourriture
qu’¢lle:absorbe ou du beurre ou du fromage. Duns le
‘voisinagsé des villes, 1i ol le lait est vondu en naturo,

‘grande géerétion de ‘ce produit: mais 1A o Toa vise
.&"la production du bourre ou & la fabrication dua fro-
raage,- ¢'est exactement ou  la bourridre ou & la fro-

vaches Canadiénnes de préférence aux Ayrshires, -
parco que, suivazt elles, proportion gardée'dans la
quantité-de lait, elles obtenaient plus-de"bourre de
nos vaches Canadionnes. C'est une question ‘qie l'on
ossaie 4 résoudre, et lo Livre d'or nous en donnera la
solution, o ' S
Totant donnéo la traite d’une laitidro, le nourrisseur
doit savoir quelle quantité elle contient: 1o, de beurre;
20. de fromago; 3o. do résidns. Pratiguemnt, dit M.
Eugdna Gayot, 'essai est fucilo i faire et conséquem-
ment est facilo a déterminer lo mérite spécial de la
laitiére & Jaquelle on demande autre chose que le lait
simplement. . ' 7
Quand on fait une spécialité de la production du .
beurre, ce n'est pas.la quantité de lait qui importe,
mais sa richesse en beurre. Lo jour oll cetts véritd
gera-.commo la boussole des propriétaires de vaches,
la production du bearre sera plus- abondante et plus
lucrative. Elle n’est pas aujourd’hai :dans Ia-vraie
voie. On peat épuiser une vache par une production
surabondante do lait, sans en obtenir une proportion
satisfaisante do beurro. ’

Lies m3mes romarques s'appliquent de tous points
i In production da fromage, dont la quantité est'en
proportion inverse du produit en beurre, Si baaucoup
do-fromago -s0 trouve plus dans boaucoup - de lait,
beancoup de bourre. ne comporte pus nécessairement
uno sécrétion auss:i abondante de lait: celai-ci, lors.
qn’il conlie & grands flots des mamolles, 'est tros géns.
ralemant. fort pauvre en fromsage et on beurre, plusg
en beurre gu'en fromags cepeandant; sa composition
alors ust presque exclusivement sérouse; il passe &
travers 'organe mammaire, sans &’y arrédter pour
ainsi parler, comme 4 travors va filtre Il n’en n’est
pas do méme du beurro qui ost lo rdsuitat d'une. éla.
boration physiologique spacinle- dont I'sctivitd parti-
culidre fait te prix et lo mérito. Ln matidro du fro-
mago est uno sorte a part, et intermédinire. Mais
qu'un ne g’y trompe pas, on son étut d’abondince
moyentie ou d’exagération, chiacun de css produits a
re-psctivoment los m3mes exigences; il fitigue et
uso au m2me titre, an méma dogrd, l'sppareil qui le
prépare ot la machino qui fonrait les éiémeats & !a
production. Nous nous trompons en généralisant de
la'sorte. En offct, ¢'il an ost ainsi de Ia laitidre, apé.
cinlement de celle gui uso su vie a socréter un lait
séreux on fortemont chargéd de In matiére du fromage,
il peut en otro tout differemment de cello dont le lait
est trés riche en beurre. Colle-3i ne finit pas commbd
L'autre par épuisemeont ou par la phthisie; lorsqu'elle
tarit olle cngraisse. L’aptitudesbourrire, trés comps.
tible avee l'aptitude & 'ongraissement, n’en ost pour
ainsi dire que la premiére phase chez les fomelles
bien choisies, qu'on sait tenir en lait.

Voili pourquoi un ou deux croisoments-par lo
Durham ne diminuent en rien la quantité da beurre
chez la bowrriére, L'inflaence mesurée du Darham
chez la laitiore fromagére améliore son produit; sur
les bétes & sderétion sérouse, 'action n’est pas moins
fivorable: la quantitd ost diminuée si lo croisement
est ponseé {rop loin, mais la qualité, Is richesse'du
lait en beurro s'éldvora proportionuellemsont i la di-

avons vy -des ‘ménagéres s'atlacher obstinément anx

.

minution de.Ja guantilé ot & la facultd de prendro,
-toutes circonstances égales d'ailleurs, un développe.




