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Fabricants de beurre et de fromage

Nous avons constaté, cette semaine, dans lots de fro-

' mage et de bemre, des senteurs un peun étranges, gni paraissent

venir d’aliments étrangers, tels que: mavets, choux-de-siam, bié
d’Inde vert, etc., etc., Ces aliments sont bien recommandables, mais
il faut aveir ia précauntion de commencer & les denner aux vaches en
petites rations: ef , les quantités biem ment, jus-
qu’a ce qu’ume ration maximum puisse étre Eviter d’endon-
ner  Pexcés. Distribuer ces aliments autant que possible aprés que
la traite est faite.

Pour les fabricants de fromage

Depuis quelgue temps, nous constatons que beaucoup de ronds
(Illecdc-gwlunedudeﬁo:.ge {cheese caps) ne sont pas collés.

en résulte géméralement gue les surfaces sont craguées.

On remarque aussi un grand nombre de meules dont les surfaces
ne sont pas unies, parce que les toiles qui les recouvrent. pendant
le pressage sont mal placées.

Ces défauts sont de mature & comprometire la belle apparence

des menles. »
 Dans les temps froids, il faut se servir d’eau plus chaude et en

plas grande m’i-purfnirelauﬂeuedaﬁ'mﬁnvm“

Ex cellente initiative

A Poccasion de Ia semaine du miel et du sirop d’érable & Montréal,
Ie Devoir a signalé A ses leeteurs l'excellente initiative prise par la
Coaopérative Fédérée pour assurer un marché avantageux au sirop
d&’érable et an miel.

Un rédacteur, qui signe Ric-Rae, aprés avoir visité I'exposition
organisée chez Dupuis Fréres, nous a fait le compliment suivant:
“Le but de cette exposition, ¢’est de propager Pemploi du miel dans
V’art culinaire, de le substituer au sucre, et de populariser le sirop
d’érable. Dans ce but, la Coopérative Fédérée de Québec a mis sur

- le marché du sirop d’érable en boite de conserves, ce qui le rend un

article plasicommode et lui assure la standardisation dans la qualité.
Ce qui a éié jusgu’ici 'achoppement au progrés du sirop d’érable,
c’est la difficulté de trouver un produit de qualité toujours supérieure,
d’une pureté parfaite~. C’est un hasard providentiel que d’acheter
du sirop d%rable exeellent & tous points de vue. ‘‘L’inifiative que
vient de prendre la Coopérative est excellente’’; elle assurera,autant

‘que toutes les campagnes d’annonees, de grands débouchés au pro-

/ A Sainte-Rosalie

L’spprovisionnement de phosphaté Thomas était pratiquemens

épuisé & notre suecursale de Sainte-Rogalie Jonetion.

Une nouvelle eargaison vient de nous arriver et nous en attendont
une autre au commenceraent de novembre; ce sera probablement la
derniére de la saison.

Une grande partie de la eargaison qui vient d’arriver est déja

~distribuée; et M, A.-G. Lambert, gérant de la succursale de Sainte-
-Rosalie Jonction, nous informe qu’il a des commandes pour une forte

proportion de la cargaison de novembre. -
M. Lambert recommande 'aux eultivateurs, coopératives locales,
syndicats, cercles ou tous autres groupes agricoles, de placer leurs

-+ eommandes le plus tot pessible, g’ils veulent étre sirs d’obtenir les
' engrais dont ils prévoient aveir i z

Nous maintenons les mémes prix, ’.ma.lgré la hausse considérable

En sacs doubles de 200 Jivres, par quantités d’au moins 20 tonnes,

. "$16.00 la tonne, f.a.b., Québee. Paiement sur livraison (e.0.d.).

2 garantissons formellement 16 pour cent d’acide phospho-

77 chars d’animaux ;

Le département des animaux a requ prés de soixante-dix-sept
chars d’animaux vivants au cours de la derniére _semaine, ce qui
Yeprésente prés de la moitié du nombre total d’animaux’ vivants,
vendus pendant la méme semaine, sur les deux marchés de Montréal.

II n’est pas nécessaire d’ajouter de longs commentaires pour que
tout le monde comprenne la signification de ces chiffres.

Il est évident que les cultivateurs apprécient de plus en plus les

avantages de la vente en coopération, et qu’ils sont trés satisfaits des |

prix élevés obtenus pour leurs animaux, grice A la Coopérative Fédérée.

De son ebté, Ia Coopérative Fédérée est reconnaissante de eet
encouragement que lui donnent les cultivateurs et elle apporte plus
de soin que jamais 3 la vente des animaux qui Jui sont expédiés.

Volailles trop légeres

Les volailles connaissent le chemin de la Coopérative Fédérée.
La semaine derniére, mous' avons regu, & Montréal, environ 18,000
livres de poules et poulets vivants. Et les arrivages continuent d’aug-
menter, paree que, régle générale, un cultivateur qui nous consigne
ses volailles une fois n’oublie jamais 'adresse de Ia Coopérative, tant
il est satisfait des remises qu’il recoit.

Dans Vintérét de tous les cultivateurs, nous croyons qu’il est
opportun de rappeler que, pour obtenir Ies plus bauts prix possibles,
les poulets doivent peser cing livres et plus.

Certains consignateurs* nous expédient des poulets qui pésent
& peine trois livres. 5 =

La vente de ces poulets est trés difficile et contribue souvent
a faire baisser les prix du marché.

Les pécheurs sont satisfaits

La Coopérative Fédérée a expédié, en Italie, ces jours derniers,
160,000 livres de morue séchée, bien classifiée.

Chaque fois qu’ils en ont Voccasion, les pécheurs de tous les coing'
de la Gaspésie proclament qu’ils sont satisfaits et reconnaissants des
serviees que la Coopérative Fédérée et le ministére provincial des pé-
cheries léur ont rendus depuis quelques années.

En toute justice, il faut dire qu’ils ont bien raison.

La morue rapportait, en 1923, environ $5.50 & $6.00 le guintal;
aujourd’hui, les prix sont presque doublés.

Comment se fait-il que le revenu de la péche a pratiquement
doublé en si peu de temps? Mystére? Non. Ce progrés remar-
quable, e’est le fruit de Ia eoopération. \

Fondées en 1923, sous le patronage de Mgr F.-X. Rogs, évéque
de Gaspé, que 'on a surnommé, & juste titre, “le pére des péchenrs”,
les eoopératives de pécheurs de la Gaspésie se sont développées avec
une étonnante rapidité, grice i l'aide de la Coopérative Fédérée de
Québec et du ministére des pécheries, fortement appuyés par les mem-
bres du clergé gaspésien.

Les conseils qui ont été donnés aux pécheurs leur ont permis de
corriger les défauts de leurs procédés et d’améliorer la qualité du

b ;

La classification a donné, eomme résultat, I'uniformité des pro-
duits de chaque catégorie; la Coopérative Fédérée s’est trouvée alors
en état de répondre aux demandes du marché local et de faire connaf-
tre avantageusement, sur les marchés étrangers, le poisson de la Gas-

La Coopérative Fédérée‘a expédié le saumon de Gaspé jusqu’a '

Chicago, Washington, Philadelphie et autres villes américaines.

Il est intéressant de noter que la vente du saumon a rapporté,
cette année, aux coopératives de pécheurs, beaucoup plus que I'an der-
nier. :

Maintenant que les pécheurs se sentent protégés contre ceux qui
les ont trop longtemps exploités, ils apprécient plus que jama.isL
bienfaits de la coopération. : E5 A o ;
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