
VOLAILLES ET GIBIER

Le chevreuil est aboindazt avec bonne
demande; toutefois, il est difficile de vert-
dre la bête entière au-dessus. de 6 à 5 1-2e
la livre.

La demande pour les volailles est mo
d;érée, la température se maintenant tro,>
douce pou-r la saison; du reste, la maL-
greur des volailles en général iifineite
guère la consommiation, aussi, les prix
ont-ils baissé.

On cote à. l'a livre:
Dimndes, choix.......0.13 01. 1
D>in'des ordinaires .. . ... 1.12 (I.l2ý
Poulets...... .. . .. 1 0.11
Pouiles. ......... 0 1.081
Poules et poulets màlan.-gé£ 0.08 0,f 1
Canards........... 4-1b0.1
Oies...........119 0'

LA SALAISON DU BEURRE

On a. dans nos fermes, encor-e trop)
l'hnAbtule dle iifler le beurre, un peu aut
petit bonheur, sansi attacher grande im-

portance à la qualité et à la composition
dut sl employé.

Il1 résulte, cependant, d'expériences très
compflètes entreprises en Allemugne, et
don.t 'nous emipruintonu le complite rendu
au savant Anton Burr, que, p)o:î.r produi-
re d'heureux résultata-, da sarai-son (lu
beurre doit être effectuée avec du sel ini-
dicieusemient choisi.

Toutd'abord, !la grosàeur des grains de
sel jouie un rôle eilpitul. Si ces' grains
sont trop gros, ils absorbent bien l'huml-
dlité dui beurre, mais ils se dissolvent im-
parfaitement, et le' beurre. iiuquel ils sont
ineonI)orâs. puroduit sous la dlent une li-
pression uiésagl'éAble qui î-aquje!le 'elle
que lVon éprouve en oroquant (lu -sable.
Par contre. si les grains sont trop fins, ils
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deviennent Incapables de s'emparer de
l'eau renfermée dans le beurre et se mé-
langent trop Intimement à ce dernier.

Le meilleur sel est celui -dont les grains
ont un diamètre moyen variant entre 1
-mm. 3 et 2 rnm. 3.

Le sel ine doit non plus contenir aucu-
ne impureté et n'avoir point séjourné'
dans un local -dent l'air est vicié et im-
prégné de mauvaises odeurs; on sait, en
effet, avec quelle facilité des mauvaises
odeurs se communiquent eu beurre.

On fera choix d'un 'Bel renfermant une
proportion de sodium (à l'état sec 98 à
99 pour cent) et déipourvu de substances
qui -peuvent altérer la saveur du beurre,
comme le chlorure de cadlum, les sels de
magnése et les sels de fer.

Parmi ces subu-tances, le sulfate de ma-
gnésie est tout particulièrement accusé
d'exercer sur le beurre une Influence pré-
judiciable.

On prétend qu'un sel, qui contient plus
de 0,025 pour cent d4è sulfate de magné-
sie, ne doit pas être employé à la salai-
son du beurre ,oar alors Il omemunique

à ce dernier une amertume trki 1,:,non.
cée.

Le savant agronome Hesses ne parage
pas cét avis. Des expériences qu'il a fai-
tes, Il résulte qu'un sel Peut cc)uttnir

jusqu'à 2 Pour cent de-Magnésie ,ins al-
tétrer la saveur du beurre et 1i'anuerltinîe
constatée serait due, selon lui1, non 1paa. à
la présence exclusive de la ma-gnésio, muais
aux actions cmbne ueecîî!~sî>
stances renfermées dans le sel sur les
matières dont se compose le lait dle beur-
re.

En outre, un beurre excellent, aiuquel
on ajoute une forte proportion de sel com-
plète-ment dépourvu de, magnésie .peut
très bien prendre ce goût amer qut sem-
blait n'être dû q-uà la -présence (le 1.
-magnésie.

Les sels de fer, que l'on rencontre par-
f ois dans certains sels destinés à la sa-
ilaison du beurre ,sont redoutés avqec juste
raison. Non -seulement ils rouillent les
récipients dans lequel on renferme le lait
et la. crème, mais Ils souillent awussi le
,papier qui sert à envelopper le beur re.
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Se vend sur ses mérites et mérite bien du vendeur.
Article parfaitement établi, donnant un bon profit ait
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C'EST UNE MOP POUR LE TEMPS FROID
Pas de mains ébouillautées on crevassées - car le,
mains n'entrent pas dans l'eau - et on peut se servir
d'eau bouillante.
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