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angmenter P’otendue ae son sol cwltivable,
ur. avee les hubitudes d’ulimentation de In
France, In meilloure muniére Aangmenter
In consemmation de In pomme de terre,
o'est do Pemployer a In fabrieation du pain.

,On s’est précecupt de la erainte que les
pertectionnements des procédés pour ku pa-
niliention do lu pomme deé terre ne viussent
enaide & I fide, en lui permettant d*in-
troduire elandestinement ce tuberenle dans
le prin ordinaires dont le prix, ou le sait,
régle par Padministration, suppose qu'il a
eté oblenu avee dw froment pur.  Une pa-
reille pratique, lnissant nu pain s valeur
comme aliment amylacd, aurait pour resul-
tat ficheax de diminuer Ia dose des matie-
res azotées, qui jouent dans I'niiment un
rdle que ne saurait remplir Pamiden scul.
Alais, parce que I frakde pent amener
Pubus, scra-cc une raison pour proserire
Pusage d’un perfectionnement dont Ja {ii-
brieation des pains de luxe a déja com-
mened § tirer parti 1 . Cenx qui ne veulent

jus quo le pain soit méme soupgonné ne se.

doutent pent-tire pas qu’ua grand nombre
de'ces qunlités de piin,les plus recherchées
dupublic, ne.doivent lear supériorité qu’a
Pintroduetion, dans da pate, d’une. certaine
fquantité de pommes do terre équivalant §
G ou 7 pour. Olo‘de la matiére solide du pain
lii-méme. . Cette addition, faite & dose trop
faible pour que la faculté alimentaire du
pain cn soit modifice, et que'l’on pournit
compenser Euilleurs par Pemploi judicieux
de furines riches en gluten o du gluten
lui-méme, a pour résultat de donner, avee
moius de ferment, un pain mieux levé, plns
léger et bion dépourvu de eclte suveur de
biére. quun excds, de levure Ini et com-
muniqué.  Eh bien,: puisque: sans nous lin
pomme de terre, s’introduit aussi dans le
gain du riche, hatons lec. momont oit elle
pourra nussi figarer dans le pain da pauvre,
& dose notuble, et en déterminant ane: di-
minution de prix proportiamellc i ln quan-<
tité -de; pommes de terre employdes ; ot si
Pabus survient, ; Panalyso chimique pourra
toujours, ain besoin, apprendre aux magis-
trats si la dose tolérée n’n pis 616 dépassoe,
et si-le pain renferme bien: cette, quantité
moyenne de gluten qu’il doit contenir en-
core uprds, cette, introdnetion. o

‘La panification de la pomme de terre

est un: probléme: complexc. - La  Sociéte, |
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qui PPuvait ainsi compris, avnit aussi parta-
is¢ en trois snjets de prix - distinets les ob-
jets sur lesquels elle avait atlivé Patten-"

tion des concyrrents,  Un prix d¢ 2,000

fimnes n &6 proposé depnis longtemps pour
le weilleur modo de panification de In
pomme de.derre; 1,500 franes ont 6té ré-
servés pour récompenser le meillenr mode
d’égrennge de ces (nberenles euits 3. 1,500
frunes, enfin, pour Pumélioration de procé.-
dés propres & In dessiceation de Jn pomme
de teyre cuite et divisée en pulpe.

Ce dernier probléme présente, on Jo sent,
une imporinnee eapitile. On sait combien -
sont fréquenter les altérations que penvent
Eprouver les pommes de terre par Maction
de enuses diverses, In germination, ln gelte,
la maladic qui les a_frappées réecemment,
On comprend, dés lurs; combien il serit -
important . de lenr donner une forme qui,
toul en les gmrantissant de ces altérations’
profondes, les raméncrait a un,poids eta,

un- volume moindres, et faciliterait ainsi ",

Jeur ennmagasinenient et leur transport. Ly
pomnme de terre peut bien servir & -eotitris
buer, & Papprovisionneinent de In famille’;

mais e’est seulement quand ¢lle sera rédui- - s

te en:farine: qu’elle pomra tfouver place |
dans'les greniers @abondance. dYun Ltady’,
¢’est nlors sculement que les nunéos dn~
bondance - pourront - venir, an ‘sccours des- -
anpées de disetie, et les pays ot In récolte
aurn ¢1é abondante alimenter cenx oit cette’
réeolte aura manqué, IR
‘Aussi, deés Pan 1844, 1o Socitt6, applau-.
dissant aux cllorts de M. Poreheron your Ja,-
préparation en grand de Ja pomme de terre
cnite, Iui décernait un enconrigement qui.
'a’engage i fiire de nouvenux efforts ¢t 4 -

se présenter au concours actuel. - La,So- .

ciete doit citer ee zéle et ;le remercier de;
5o communication 3 mais nous pensonsque
les'moyens qu’il présente aujourd’hui rep- -

trent dans ceux qui Pavaient déja fhit con- - -

naitre, et ponr lesquels il avait obtenuune |
récompense aniéricure. - SO

M. Anguste Clerget, nutenr du mémoire ;.

No. 8, i cu Pintention de résoudre i pro- .
bléme analogue 5 mais, moins préecenpé
que la Sociéle des nvunteges-de Ip, cuisson !

de ln pomme de:terre,-e’est e tubereule,
. e ] ¢ .

pris duns son état de crud

lité qn’il n essayé.
de transformer en farine. R

Coupte en tranches ¢t d‘esséc]‘iée‘i I'a

der .




