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“Le lait propre, a dit un éminent spécialiste, est un lait qui provient de vaches saines, un lait qui ne con­
tient ni saleté, ni matière étrangères et seulement qu’un petit nombre de bactéries, dont aucuné ne pro­
duit de maladies.” Il faut qu’il soit non seulement propre à la vue, mais également propre bactériolo- 
giquement parlant. - .

LE LAIT EST UNE NOURRITURE IDÉALE A CONDITION QU’IL SOIT RIGOUREUSEMENT 
PROPRE

SUGGESTIONS IMPORTANTES
Aux exportateurs de lait et de crème aux États-Unis

Le plus sûr moyen de satisfaire l’important marché amériain pour le lait et les produits laitiers de notre 
province, serait de nous conformer strictement aux vingt préceptes suivants émis tout récemment par la division 
de l’industrie laitière du ministère de l’Agriculture à Washington.

POUR PRODUIRE UN LAIT PROPRE ET SAIN
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(6) Le bétail laitier devrait être gardé à l’étable de préférence sans collier et loin du voisinage immédiat / 

d’autres animaux de la ferme. •
(7) L’étable devra être claire, spacieuse et bien aérée, mais les animaux ne devront pas être exposés aux cou­

rants d’air. _ ' . .
. (8) Le plancher devrait être uni et sans crevasses, les murs blanchis à la chaux, deux fois par an.

(9) Ne pas tolérer le séjournement du fumier dans l’étable. Transporter le fumier au moins à 40 pieds de 
l’étable tous les jours.

(10) Avoir une petite chambre à lait, claire, nette et propre, à l’abri de la poussière et des émanations du 
fumier.

(11) Faire usage de chaudières et ustensiles de laiterie en métal, les jointures unies, exempts de rouille et ne 
s’en servir que pour l’usage exclusif du lait.

(12) Rincer et stériliser, au moyen d’eau chaude et de vapeur, ces ustensiles.
(13) Eviter de servir une alimentation qui soulève de la poussière avant la traite.
(14) Le fermier devra toujours se savonner les mains avant la traite et porter une blouse propre.
(15) Nettoyer au moyen d’un chiffon humide le pis de la vache. ...
(16) Faire régulièrement la traite à la même heure. suOTH
(17) Rejeter tout lait douteux ou souillé par accident. /
(18) Ne pas transvaser, ni manipuler le lait dans l’étable même. \
(19) Ne jamais mélanger du lait chaud avec un lait qui a été refroidi. \

.(20) Toute personne atteinte d’une maladie contagieuse ne devrait pas avoir affaire aux vaches, ni a la laiterie.

INSPECTION DU TROUPEAU ET DE L’ÉTABLE
Il serait opportun de porter à l’attention de nos cultivateurs expéditeurs de lait et de crème aux Etats- 

Unis, que l’inspection de leurs troupeaux et de leurs étables, conformément aux règlements établis par le 
gouvernement de Washington, sera bientôt entreprise et qu’il est à prévoir que l’examen en question va être fait 
d’une façon stricte et sévère. A nous donc de faire diligence pour améliorer l’état sanitaire du bétail et de l’é­
table, travail qui de toute manière tournera quand même au profit de ceux qui l’entreprendront chez eux.
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DC PRO(1) Faire examiner le troupeau laitier au moins deux fois par année, par un bon médecin-vétérinaire. Eloi­
gner sans retard tout animal suspect. Ne pas admettre dans l’étable des animaux de provenance douteuse, 
avant de s’être assuré au préalable qu’ils sont exempts de tuberculose.

(2) Ne jamais brusquer, rudoyer ou maltraiter les animaux. Ne pas les exposer à prendre froid.
(3) Ne pas négliger la toilette de la vache qui devrai, être faite journellement. Les poils dans la région du 

pis devront être coupés ras.
(4) Eviter de nourrir les vaches avec des aliments à saveur prononcée, tels que choux, navets, etc., à moins 

que l’alimentation se fasse immédiatement après la traite. Tout changement de régime alimentaire devra se faire 
graduellement.

(5) Fournir de l’eau fraîche et propre en abondance et que l’abreuvoir soit d’un accès facile. Organe officiel 4
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