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II pxisto doux ty|K>s do tnachinos pour Iiachor los plaiitos à orisiluKo:

l'une ost luuiiio d'un ('•lAatour avoc chalnos, ot l'autro d'un souffleur. I,o
liacho-hl(''-d'Ind»- uvoc ôU'vatour est plus lont (|Uo colui avoc souffleur.

(^uand lo blé-d'Indo à onsilor ost très jutoux, ..u oncoro (|uand il n'osf
pas ass<>z uvanc*'' on nmlurité au nioniont do la (muim", il ost ron.riunand.ildo
(lo lo laisser jM'ndanf (|uel<|U<s li.-ures étendu sur le sol, avant de l'ensiler.
Si, au-rontrairo, pour une rai-on ou pour une autre, le Mé-d'Inde -t Jrès
HOC, nous pouvons l'arroser .l'ini peu d'eau au moment de la mise e„ ^i|,,
...ais il fîiut être très prudent, et dans un silo de 10 à r2i)iods de diamètro

Hache-bltMl'fiuh» ucc rouleau aliiiu'iitatciii et tuyaux (M.ulHciir).

on ne doit jamais en mettre plus d'un seau par pied d'épaisstmr pour cha-
que couche d'ensiiage. L'eau doit être r(:'i)andue avec un arrosoir, et sur-
tout près des parois, mais notons toutefois <jue l'arrosage a de mauvais
effets, puisqu'il augmente l'acidité de l'ensilage.

Le hlé-d'Inde à ensilage doit être haché en morceaux très courts et un
point important est de bien mélanger les feuilles avec les morpcaux do ti"es
et d'épis, de fouler l'ensilage le plus i)ossible, surtout près des parois;
plus l'en-silage .sera pressé, mieux il se C( iiservera, et moins de danger il y aura
pour la '-'V.


