
18 LE PRIX COURANT

ASSOCIATION DES VOYAGEURS DE
COMMERCE DU DOMINION

Assemblée Annuelle

Ainsi que nous l'avons précédemment
annoncé l'Association -des Voyageurs de
Commerce du Dominion a eu son as-
semblée générale annuelle samedi der-
nier, 12 courant.

M. J. S. N. Dougall, de Montréal, a été
élu président par une majorité de 462
voix. Les votes de 1273 électeurs se sont
portés sur son nom a-lors que son concur-
renit, M. Georges A. Mann, de Toronto a
obtenu 811 voix.

MM. W. Beauchamp, T. S. Curie, W. J.
Egan, W. B. Matthews et J. F. Duibreuil
ont été élus directeurs.

Le Président sortant M. James Robin-
son a présenté son rapport qui dénote que
l'Association vient de terminer l'année la
plus prospère de son existence. Le nom-
bre des nouveaux membres inscrits est de
737 avec une moyenne d'âge de 30 ans;
367 membres n'ont pas renouvelé leur
souscription, de sorte que le nombre ac-
tuel des -membres est de 4,434 soit un
gain de 360 membres comparativement à
l'an dernier.

Les réclamations après décès ont été de
trente-trois, contre 32 pour chacune des
trois an-nées précédentes. Les réclama-
tions pour canse de décès, ont été de
$30,900. en diminution de $1400 sur le
montant de l'an dernier.

M. James N. S. Dougall, trésorier sor-
tant a fait ressortr qu'une somme de
$18.000 avait été placée à 5 p. c: sur pre-
mière hypothèque. $5,500 ont été réalisée
sur des prêts échus. Le surpl'us net de
l'année reporté au compte de capital qui
atteint maintenant $222,947.30 est de $19,-
942.77.

M. David Watson, au nom de l'Associa-
tion Mutuelle de Bienfaisance a fait ap-
pel à l'aide de l'Association-sour et a dit
qu'il lui fallait 500 nouveaux membres et
qu'il comptait sur l'appui des Voyageurs.

La Socivé de Bienfaisance Mutuelle des
Voyageurs de Commerce du Dominion a
eu également son assemblée annuelle, M.
Alex. Murphy, présidait.

D'après de rapport, il y a eu 150 admis-
sion nouvelles, c'est le plus fort chiffre
connu en un an. 'Les membres sont ac-
tuellernent au nombre de 1,045.

La Société a pu payer tbutes les récla-
mations après décès presque immédiate-
ment après la preuve des décès, ce qui
lui a valu de nombreuses et chaleureuses
lettres de remerciments.

Un juste tribut d'hommages est présen-
té dans le rapport au regretté président
M. J. T. Le Sueur.

Le rapport du trésorier montre que les
recettes totales ont été de $18,783.97 et les
dépenses de $16,021.10; il y a e.u 16 paie-
ments de $1,000 chacun aux héritiers de
16 membres décédés.

DATTES

Les dattes sont les fruits du dattier,
"Phoenix dactylifera L.; cet arbre, de la
famille des palmiers, croit dans l'Inde,
dans la Perse, mais surtout en Afrique, au
Sud de l'Atlas, dans la zone qui s'étend
du Maroc à la Tunisie.

Le dattier s'élève à la hauteur de 16 à
20 mètres. Sa tige est nue et cydladri-
que; son bois, assez dur à l'extérieu-r,
peut être employé comme bois de cons-
trucion. Tout autour de la tige sont dis-
posés des anneaux assez rapprochés sur
lesquels sont formées des sortes d'écall-
les résultant des feuilles dont la base est
restée adhérente au fut du dattier.

Les feuilles sont très grandes, leur pé-
tiole garnie, sur toute sa 'longueur, des
follioles alguëes disposées sur deux rangs
comme des -barbes de plume. De l'aieelle
des feuilles sortent des spathes fort lon-
gues d'une seule pièce, d'où sort le régime
composé de nombreux rameaux qu. por-
tent les fleurs mâles ou femelles, l'arbre
étant dioïque. . ,

Le dattier mâle ne produit pas de fruit,
ou n'en élève que le nombre nécessaire
pour la fécondation des dattiers femelles.
C'est le vent qui, en dispersant le pollen,
opère cette fécondation.

A la maturité, dans le courant de no-
vembre, les régimes de dattes ont un
polids considéraible, ils pèsent dhacun de
12 à 14 kiqos et chaque dattier femelle, en
pleine production, peut porter 10 à 12 de
ces grappes; soit environ 100 à 150 kilos
de dattes. ,

La datte est une baie de forme ellip-
tique, longue et grosse enviiron comme le
pouce, l'épiderme est mince, jaune mor-
doré, recouvrant une chair solide, sucrée,
d'un goût vineux. Le noyau osseux, r-
couvert d'un duvet blanc, porte sur le
milieu un profond sillon.

On prend les plus grands soins pour la
cueillette des dattes. En raison de la
hauteur de l'arbre, un homme monte au
sommet du bouquet du dattier; il déta-
che les grappes et les dépose avec pré-
caution dans une coorbeille qu'il descend
au moyen d'une corde. On évite d'en las-
ser tomber à terre en les cuellant. Eiles
sont ensuite placées sur des nattes afin
qu'elles se ressuient pendant plusieurs
jours sous l'influence du soleil, puis on
les suspend pour les faire sécher et alors
on peut les expédier pour les livrer au
commerce.

Plus de cent cinquante races distinc-
tes de dattiers sont cultivées dans les
oasis du Sud algérien; très peu de ces
dattes sont exportées. Presque toutes
celles qui sont consommées en France
appartiennent à la race Degelet ou Deg-
la, appelée datte de Biekra. Les autres
sont ou trop aqueuses et difficiles à con-
server ou trop sèches et alors peu appré-
ciées.

Il y a plusieurs choix de dattes; les
plus grosses bien mûres, charnues, ten-
dres, transparentes, sont les meilleures;
elles sont triées et mises en petites cais-
ses.

On reçoit en grandes caisses de 30 à
35 kilos, des dattes en sortes, sans être
préparées, elles sont en branches et ont
encore la fleur qu'elles avaient à la
cueillette; on doit les préparer pour la
vente eil les humectant légèrement ce
qui leur donne un lustre et un glaçage
qui convient au consommateur.

Les dattes forment la principale nour-
riture des arabes ou des kabiles; ils en
font une espèce de nougat ou pain de
dattes, sorte de pâte assez dure formée
avec les dattes sans les noyaux-ou sé-
chée en plaque. Cette espèce de conser-
ve très nourrissante est emportée dans
les voyages.

On sert les dattes comme dessert dans
les repas; c'est un fruit pectoral et bé-
chique. On en prépare des sirops et on
en fait des bonbons. Les dattes fermen-
tées avec passablement d'eau donnent
une boisson de ménage; on en a fait du
vinaigre mais sa qualité médiocre en a
arrêté la fabrication. Il est juste de di-
re que pour ces préparations ordinaires
et en raison de leurs bas prix, on n'em-
ploie que des produits souvent livrés
dans de mauvaises conditions et qui
n'auraient pu être utilisés autrement.

LE NUMERO SPECIAL DU
"PRIX COURANT".

Le Dry Goods Record consacre au
numéro spécial du PRIX COURANT
l'aimable note qui suit et dont nous re-
mercions bien sincèrement notre excel-
lent confrère:

"Le numéro d'automne du PRIX COt'-
RANT est très artistique et ne contient
pas moins de 172 pages, sans compter le
couvert. L'impression et la disposition
générale ainsi que la matière à lire dans
ce numéro énorme constituent un grand
crédit pour ses éditeurs. Que leurs efforts
sont appréciés par le commerce, le fait
est évident, si l'on considère le volume
de la publicité qui représente au delà de
100 pages.

Avis d'assemblée

L'aseemblée annuellle des Aotionnaires
de la Compagnie de Publicatio-s Com-
merciales [The Trades Publisb-ing Col
aura lieu, au bureau de la Compagn'ie,
Montréal, au No 25 rue St Gabriel.

Lundi -le 25 janvier 1904 à 3 hrs. p. m.
J. A. LAQUERRE,

Sec.-Tri s.
Montréal, 24 Décembre 1903.

Augmentez le montant affecté à votre
publicité en proportion de l'accroisse-
ment du volume de vos affaires, et le vo-
lume de vos affaires continuera à aug-
menter.


