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15 SerTeMBRE,

el que 4 lvres de sucre &olldiné 6jul.
valent 3G tvres de miel vude Lo steop.

VENTHLATION, L ventdaton o
peur effet de renonveler Jaie corrosgou
etde Te raaplacer par de bar pur Co
retyellement s'opére par fes portes,
ls fondtres et les chietuindes. L tuyan
) mee L edul dun poele eu wsage donne
1I'hene satisfacton.

Avec i air by gwenique Labedle res.
ter plus Job b epes Uagiquatie dans une
atmosphéne relativeninut chaude,

Fe niumue donagone dans je tucher
foree Tes calomes §i Sagiters Cette 3,0
tton Seoconblole e bacemition. 1ot
radmuon potir e etflcdaee ddennunle
que L température eatéricnie aoit plus
basse aque eelle de Linterteur,

La ruche 3 comerele hermetguenment
fermde toyolt s ventihition pag e bas,
celle au vontrabie, A pudean bae par
e haut.

TEMPLRATURI. —~ Dans  Phivernes
ent tntérleur Iy difficulié ne cousdste
1 tant A conserver aux colontexr Ia
chaleur quelles tequidtent  camme Qe
fos maintenie an degit de frodd qul lour
et moms préejudionble.

La e tempisture ne samst eon.
venlr Grtletment X 2 caves dent Pune
sort siche. Fautre humide.  Dans Ja
jrentdere le thermometre >
NS neomadantents X 35 degnés pndis
que dans Ia derntére, 1 chalenr St
alsorbie par I'bmmidité, une tempénas
ture de 33 degrés pourrait y dtre avantas
ceunsement nountenue. Tout ost Jove
relatif. Fit que prouse ce otelatsf ¥ L
ACCeSSIE de bien dtudter e local desu-
ué A Ihivernement,

Exposant comme princpe gue les ex-
trdmes xont de 35 X GO degpes ot Londre
oudinalre de 40 2 00, 45 degres fraphe
1 morenne ot dolne, tutite close Sga-
fe d'atfleurs, un wlien o les colonles
consomment le moms ¢ se CuBse et
te mfeuy La umnquillité sans  aue-
it qul régne dans e rucer indigue
le WMendtre gquelles éprouvent. 1cur
remdédier & Pimpossibit¢ de refrodie
e temperature trop fevée, les cons-
sus sont remplads par ue imple toile
A fromage. La déperdition de chalewr
dinsi occastonde dars Ia ruche contre
Lalance le surplus de chaleur du o <al.

lomquan  conttiice 1o thormometre
d-seend et se maintient au point de
congdlatton, §1 faut reconrir A Yhiver
uement extérlear.

RE

LOCAL.—Plusenrs soufrent ¢t blan-
culsent le Joeal avant 'y déposer s
raches. Lo soufre purltie, Qétrobt les
tuerobies ot extormine 13 Insectes

Le ruelier lsvernal  doit ofrir voe ven-
tlation factle, wne tanguiliité parfaie
et une noirceur profonde

1o clantg comtue e eledtear it t'a
Lelle 2 s'Glofzner de son foyer ue
pouvant ¥ retourner elle meart.

L'absance de tout brait /a pas moing
son pnportance.  Un aplealteur blen
conhu pendit darmnt Thner Qe 1887
toutes ses colonics  pour avolr Ctabll
ol atelier aun<lessus d'elles. Le piai-
newent des enfants et la prosence deg
sungenrs ne vilent guore mifeux.

LA RENTREL, Le d@ménagement
s¢ faft quelques Jours avant la xuntes
Catherine, par une jJournée melativetent
frolde, Je frold foree les abellles
vexter palslbles dass leurs quariers ot
faciite Jeur transport. Celui qui asm
C-apps e rache gans e teaJet appren

drt par experience quit faar y atler
s stement
Peaalabioment pefroidi,. b joeal go

cait Te d grd de tempémiure rouls s
«.ue les abellles se sont calindes,

Avant de wettre lex miehos en sl
tion, tes vig sout desserrées ot les (olles

Arées templicdes par des cOuUNS rem-
plis de matldres capables de cotsery er
A da huche saehaleur towt en absorinent
' hunihdité que s'en Gehappe, (olles Gue
aette ale bois, de Boge, ote

Quant & Jeur disposttion,  Je systdme
Rout s eecommaimte, e volel  assez
Gevis de terre parmiinlement dolgnés
Fua v Fantte selon 1a longuenr d» 1
cavhie, 2 columbages de 3 ponces carids
sonl solldement akes d'une mamdre
queloougue,  Pats, son platean enlevd
I preniere puche prend place A un des
bouts, La deanidine, t trolstdme, ete
subvent consenvant entrelles tout Pow
bace cue peusent couvep celles destd-
lCes A dorier te denxiéme rang oOn
peut ainsg les cmpiller Jusqutan plifond
Afln d suter beaucoup d'efforts inutites
WS s pesantex occupent les prem.ots
s, Ce systme Geonomise une pla-
e considérable, oftre vne venttlation
suffisinte ot provient Faccumulatton
des abieflles mortes.

Ta dgugune 1 pendim cette disposttion
Pus trtell,Gble aus poviees,
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tne fois nstalites ot 1a certitude que
tout est biva, les colonfes ne doivem & ¢
démngées on avcune mamdre  Hillman
a gandé ses ruchées sept moks en hiver.
newent. 1’od {1 faut conelure que o
de nous hater au printempx de mettse
fin & la 1éclusion de nos abedlis pnous
devons an conteare attendre et cho.sic
usie température qui palsse leur penn t.
tre de falre ftmcdiatement teur grande
sortie hagitnique dos que leur s adiae
tion extérleure sera terminge,
FRANCOLIS BENOIT,

Arboriculture et Horticulture
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ARBRRS FRUITIERS

distribaés par lo départoment do
Yagricultare
—mm———

AVIS A CEUX QEFl EN ONT RECU
1l ¥ a deux ans, honorable commnds.
salte de Pagricnlture ot de I Colontss
Lon A envoyd daus chaque cotté L un
cultlvateur par comteéy des arbres frule
tiers de diverses espéees, afin d'en fatre
falre dos essalg de culture, et de pouvolr
cotistater ol ces arbies frojtiers peu-
vent prospétel ¢t douner de Hons résnle
tats dans les divers districts de la pro-
vinee

Ces exxatis ont 6t¢ contiés X des culti-
sarteurs sémeux dans un but de renscl-
strment et d'uthlité publics. 1 inpor-
trodatie que ces aoltivateurs  Sissent
contlitre au plus tit an dfpartement
de Tagrte slture leg résultats bons cu
nnvals quiils ont obtenus, ¢t qu'ils
fassent un mpport en consdéquence.

FRUITS EVAPORES

I pergpective est exceellente pour une
abondante récolle de frults de toutes
sortes; ¢t, comnne N arrive souvent dans
silsong A forles  nwolles, une
gramle quantité de frts est gaspiliée
X canse du manque d'un marchd prot
pom e frulta verts ou frals. Celn ar-
vhve anrtout pour les fruits de secomle
qualité ou d'une qualitec un pes 16
LIS ITXY

les

Pretvas  les pommes  par exemple,
Les motllenies, sf elles sout proprement
assortles et enGussées,  commindent
towjoirs un bon pix , wals les seeun-
des on eelles qul ue sont pas choisles
sont diffeMes & feouler, quelgue pas
qu'on en veulte aecepter et cest A e
woment  qutun Gvaposient ost nies-
sulre s un Gvaporateur doit e pratique
vt Goonombyue 3 31 devia #6cha ce fr-
plus de frt pour qu'on pulsse 1'G o
ler  au temps  favormble,  Personhe
west ausst bien plieé pour Gvapotwe
wes fruits que eclui qul tes cutive, e
PeIx dCun bow évaporiteur est pen oleve
el Fousrage o<t sgrdable pom s jeudes
tilles on autres wembres de Ja fanulle,
On peut ovaporer de 25 8 20 s de pom-
mes e jour survant t geaidenr de o
taporateur employ & Un boisseay de pom-
neosvertes faltd pea pros sept Hyvpesde
voumes Gvapordes, le chife le plus
bas que des powmes Gvaporées de pres
micre classe attefnt ext de 5% cts la
vie; un bolsyestu de pommes rappore
ternt & peu prés 8% ets, ce qul et
sehte presgque le prix que mppotte des
wusts de premdere quallté pris au ver-
xOF.

Ce qut vient @'¢tre dit des pommes
est vral pour toutes sortes de frults,
«ar un bon Gvaporateur sdehera toules
sortes de frufts et legumes, Des frults
cvapords tel que les pomgnneg, po tes,
prunes, efes, trouvent un marché prot
pattout, et les cerises, les frabses ot les
petts frufts en goéndial sont demandés
pitrtout ol 1S ont 616 fntrodufts.

11 est hmportant d'avelr un bon 6va-
sotateur. Ces machiues sont mafute.
naut mangfacturées et vendues dans
notre pays. Quand on se sert de ces
machines ¢t qu'on c¢u prebd un peu de
soin Jes fruits évapords sont Jdéicieux.
Des frults tonut shimplement séehids ne
dohvent pas dre comparés aux fruits
GUApOINS, ear ceux ¢f leur sont de beau-
coup supdtlears, et xe vendent & un pria
beaucoup plus ¢levd, Aux Bats-Unls et
cany quelques parties d'Ontardo, 1'6vapo.
ration des frults est devenue une grande
dadustrie of fonetlanne avee giaml rue-
¢d8.  Les cnltivateurs de 1l provitee
de Quédbee feraient bien de se Nvrer
cux aussi A cette industrie avantageu-
¢, ¢t dutillser afusi 1a récolte abon-
dante quills ont cette annde,

M. AL BARBER,

EMPAQUETACE DES POMMES =
Nos pomtes canadienies sont blen es-
thnées en Angleterre, ct alles y seratent
cocore micux vues i elles Gladent inieux
cholsicy, de qualité plun uniforme ot
cempaquetéos avee plus de soln,

Un Importateur de fruft, M. John
MacLean, de Glasgow, Ecosse, dunt lee
Journaux out reproduit une lettre & ce
cejet, cunscille d'anpaqgoeter les pom-
mes dans des panters d'eoster ou des
aisses A cldre-vole, d'une contenance
de 10 2 50 s, au Heu d’employer les
anciens quarts ou barils de 120 d 140
s qui sont trop grands ct proscntent
plustenrs  autres  inconvénients, On
veut des cmpagquetnges solgii: et rela-
tivement petits ¢f, dont le conteny cst
factle A exanuner ot & apprécler,

FRUITS ATTEINTS DE LA GELEE.
- Pour ramener d I'état vorimal ks fruits
astelnts de Ia gelée, H faudrait, d'apros
M. Delaville, Jardinler, professcur de
la Soet6té d'liortdenlture de Beanvais,
prendre les frults 6168 un & un par e
wdonents o1 Los liisser glisser dotucement
dapns Peas dun réciplent en bols, pla-
¢¢ i i cave, 2 la température aumib an-
e, de facon A &viter tout choe des frufts
contie les parois du vase ou celul d'un
fruit sur 'nutre; douze heures apres, les
frofts cvleves ot placts eh llew see, se-

TONL SaUNYS,

CULTIVONS  DIES  TOMATES. -
Nolel I patsont  des tomates, *t elle
8t l'exclugation qui gdchappe de Ia
Leuchie de toutes o8 personnes gqul sie-
vent appréeies 'excellence de ¢ frolt
ot de ce legume déltclens,

Vol vingl ans la tomitte Gt con-
siderce comme un fivit sans valear qul
ettt conservo diw e Jandin potager
Qe pour s cottenr (elatante el jn bean
16, Anjourdbul, «fest bien ditéremy,
e'est le logume te plus apprécté duw v
th:n potager, Tout le monde mange des
tonutes et en reconmiit Pexeetlenee.

Sous e appoert hygiénigne leg toma-
tes Jottent ua tole assez impovtant; fl
eat teconnin que Pusage des tonnates
slolghe leg dangers de In fidvee, Les
tumites ne sont pag sculemeut bhonney
pour Lhomme, elles =ont ausst excel
ientes pour les anhmaux de Ja feeme
rfon prétemd quielles ont beaucoup dofs
fet sur s vacies hutieres; 1) est susst
prouse, i, quielles actlvent cone
sdérablument Sa ponte ehiez Jes poules,

PPOUR FAIRE MURIR LES TOMA-
TES, - Quand  acrive  larticie sinson,
pocipifement piar un temps Plusjeas,
Ies tomates, qulb souvent sont en abon-
dittiee sur e pled, ne mtmssent pas fae
cllement et I majorité pourrlsent. M.
Chennn, uu waratchenr des plus Otendus,
obvie X cet lucouvenlent en opérant
vomme suit: lomsque les  pleds romt
hargts de frults et que ceux-cl ont ut-
teint upe grosseur pormate, alors gue
L frafcheor des nuits et s plules con-
tinnelles  de Pautomne dtent Uespore
d'une complite maturté des frults, on
arracihie les pieds de tomites, puis tiges
et frutls sont couchds horjzontiatement
sur un lit de paille bien séche sous
chissla. De cette manlére, Jes frults
arivent X leue compléte manurdté et ace
gquidrent la bBoesse de golit gquont ceux
dont Ja maturité 4 6o fivorisce par les
sayons soladres. Ce proctdé bren sime.
ple procute avantage de pe point avolr
de truits gub pournssent, inconvénient
yue Fon observe toujours sur crux qul
ant CLo cueillls s drs par wn pro-
o6 queleonque,

LA CONSERVATION DES TOMA-
TES.-=11 3y 1t des persones gl atmeint
g tomates, cette pomme d'mour sl
chite nux gourmets de In Proviece;
clleg seront hcurcuses de cenpaltre une
wéthode de causervation de ¢e fruit on
IFgume, blen supéticure X v méthode
des conserves, pubspelle panet d'a-
volr des tomates fralches en outes sal-
sons; on L dolt & M. Massey, de *T'Ex-
reriment Statlon agtleole de la Curoll-
ve du Nord”. Blle consiste, quand les
aelées dautomne parabsent laninn
tes, & cuelllir tous les frts  chcore
rerts, D oensvelopper chacun d'cux daus
ue moreeau de papler—du papler de
Journal sufit awplemient, et & embal-
ler 1e tout dans deg cialsses qul sont con
senvdées au frals, & température bLasse,
mals dans uu endroft o 1a congélation
ne peut se produire. On en sort un cor-
taln nombre tn fur ¢t A mesure dis be-
sufus en luver ot on ley place dang un
cndrolt ehauffé et GelairG; elles maris-
sent en quelques jours ¢t sout excel-
lentes d consommer.

“COSMO0S.”

UN MOYEN DI CONSERVER LLS
HARICUTS VERTS~Volcl conmont
on opdre : On met dans un pot de gres
dabord une miuce couctie de sel, puis
un Ht de haricofs bien éptuchés, environ
deax doigls d'Cpasssenr; uae pouvelie
coucho de scl et des haricots alternay-
wement Jusqu'd cu que le pot solt pres-
qQue plein; on termine par une couche
du sel. Lo tout est vecourert dlun llnge,




