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ils se servent constamment, et surtout par un systéme partion.
lier de ventilation dans leurs granges, arrivent & entrer cn
bonne condition chaque soir d'unc excellente journée, le foin
fauchg dans les vingt-quatre heures.  Jamis ce foin ne reste
étendu sur le sol aprés avoir perdu sa premidre frafcheur,
Afin @'y arriver, on n'y commence le fauchage méeanique que
tard dans 'aprés-midi aprés que le soleil a perdu sa foree et
quand le temps est tout & fait assuré.  On continue jusqu'au
midi du jour suivant, si ccla ot néee-saive. Dis 8 ou 9 heures

La fancuse mécanique,

Nous recommandons d'unc manidre particulitre, 4 tous les
cultivateurs qui font beaucoup de foin, I'usage constant d'unc
bonne fancuse n.4canigne.  Iis s'apercevront, dés le premiur
jour, que la fancase assurc le cultivatenr coutre tous ks
i risques de foin endommagé faute d'avoir séehé suffisamment
“pour yagner la vedlytle, commme on le dit commuuément,
et leur foin sdchera moitié plus tot.

du matin, la fancuse méeanique est mise et tenue en opération

sans arrét jusqu’d ce que le roin soit prét & ramasser au ritean !

Bottelage

ct qu'il aitperdu au moins 70 ), pour cent de son humidité, .

C'est alors que de grundes voitures trainant, derridre clies, la

chargeuse mée mique s'emparent du foin sans efforts humain;
arrivé & la grange, la fourche méeanique décharge les voitures,
et le foin s¢ trouve ainsi pressé dans les graudes tasscries,
bien closes, ol il ne vient que trds peu d'air de lexté-
rieur,

Le foin ainsi fait par de trés belles jowrndes conserve toute
la verdure ¢t 'ardme désirables et sort de la tasserie, au besoin,
d’une qualité vrai-
ment supéricure,

Grand défaut
dans nolre
Sauchage.

Etant donné no-
tre climat beau.
coup moins chaud

uc  celui  des

tats, et nos trés
fortes rosées, nous
croyons que le sys-
ttme  américain
dont pous venons
de parler sera d’au-
tant plus lent a
s'iniroduire ici que
génCralement,notre
outillage et nos
granges surtout, ne
conviennent  pas
cocore A ce mode
de fenaiso.

Notre grand dé-
faut, et il cst pres.
que général dans la provinee, c'est de faucher snns arrét, et
de laiscer étendu sur le sol, la nuit, le foin qui a déja séehé
en partic.

Tout foin qui a perdu un tiers ou plus de son humidité
doit dtre ratelé ct mis en veillottes autant que possible, autre-
ment la qualité cn sera invariablement endommagée. De fait
il nous scmble que le plus grand défaut qu’aicat contractd nos
cultivateurs en général est de négliger de mettre le foin en
veillottes.

Aprés bien des années d'cxpérience, nous avens trouvé qu.e
la veillotte cst en définitive 'agent qui nous permet de faire
facilement ct toujours la meilleure qualité possible de foin, &
la condition de ne laisser le foin étenda que Ic temps néecs-
saire pour le préparer A la veillotte.

Le systéme que nous favorisons et recommandons pour la
provinee en général est donce de ne faire aucun fauchage au
grand soleil, entre 1 heure ct 4 heures p. m.  De ramasser le
foin au riileau aussit6t qu'il cst suftisnmment sce et daos les
temps orageux ou pluvicux surtout, le mettre au plus tét cn
veillottes, que I'on fera plus ou moins grosses selon que le foin
sera plus ou moins sec.
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Nous ne eraignons pas d'aflirmer que le bottelage est une
des plus grandes sources de dépréeintion du foin de notre
“province sur le marché américain. 1o effet, les bottes sont
le plus souvent faites & i. ro-Ge ct avec du foin qui n’a encore
nullement fermenté  Ceu - fermentation si clle ne se fait
-pas convenablement dans la veillotte, sc fera dans la tasserie
|et invarial {:ment, le foin chauffera, surtout 3 Dintéricur de
la botte, et sa bonne qualité en sera ruinée. Cultivateurs,
faitesy attention,
Le temps arrive,
s'il n'est pas déji
arrivé on le mareh¢
amdricain refusera

d’accepter  tout
foin bottelé, cx-
cepté  pour les

qualités  trds-infé-
ricures de foin. Ce
sera comme ccla a
6té plusicurs fois
réecemment, la rui-
ne de 'exportateur
d’abord ; et la perte
_en définitive, re-
tombera toujours,
3 la longue, sur les
cultivateurs.
Faites donc des
veillottes, toujours.
Si le temps presse,
laissez en veillottes
jusqud ce que le
foin ait suffisam-
ment perdu de son
humidité pour dire
Vous trouverez une

engrangé, et charroyez de la veillotte,

- véritable économie, car le foin ainsi fait se charge et de sé-
_charge facilement et rapidement, le foin ayant subi par la
fermentation un commencement de pressage qui lui permet
-de bien sc tenir en fourchetée si les veillottes ont 6té fuites
avee les précautions voulues,

Capuchons (llny-caps.)

On vend maintenant 3 grand marché des couvertures pour
les veillottes qui sont de la plus haute utilité, 13 od il se fut
beaucoup de foin surtout. Au moyen du capuchon, le ver
lotte st tcut A fait & I'abri des dominages que causent au
foin les pluies de durée, ou méme les gros orages. Ceux qui
les possident ue caigncat plus de mettre le foin en veillotte,
pourvu qu'il ait cu deux heures sculement de beau soleil.
On peut done, par leur usage, mettre le foin bien plus wite
ca veillottes, et laisser ces dernitres dehors jusqu'a ce que le
vent ct un peu de soleil, aprés fernentation, ait suffisamment
fait le foin, (n coa vu en grand nombre qui, aprés quioze
jours de temps orageux et pluvieux, ont fait da foin vere de
premidre qualité.




