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riecc que le viens récment do flire d'aprôq le conseil d'un ami, remètde que le
considère commne infaillible. Il sufafit danhtsrrpendant seput ou huit jours un
de îard do graine de liii bouillie danis ut galln et deitî dt'eau plit l'tit détrellili
deux teri tttes ti soli de bitw aec cette eaeu qua l'on p'Ttselite tiède. Datns le es- où
une Vachie n'avorte *Il faut autgmnenter la grainie die lin jusqu'à utie cho~pinie. sui.
vJalt te cas.

J'i une pouliche dte deux ns qui, tt %'Agr. de, Imni,% jours, R comncétrî à etier
agir le. gen1oux. Il lui a poa''6é des bo4as di' la grn.eur 'luiitif Je le« ai [uil
disparaître avec du sucre de ploinîte et du %vttiatgre , te tes ai ecvifes et il cii est
noria de p'eau ronge ; mais le poil il'a Jpas poussé star les plaies qui sont guéries
deputi lonigtemhps. Auriez-vous la lboulé glu in'eîtsetgtier titi retué,e leur faire
pousser le poil. J'Ai ausasi uli Jumetnt qui elit rè.icteaux creva'3s' et tg ce
qu'onioliîîelle les palalites, de plu-, elle 't'estt frappée uii genouî dit% le% clîcititil,
creux, 1Ily a tait tmois, et t'est un peu caillé. V'oudriez.voti iieseite des te-
mèides, vu que cest utie jutneîît d'uîîe gronde valeur. Sorel.

Si l'cuflître fait genou de votre jument est molîle, contenant dit fluide,
*1 finit en faire lit p'oltiOuî 0tt l'ouvertuire et itiililuer un cQtttplaSitte
de graine de lin. Si ait cotntraire elte est dure, il faut frictionneravc
un liniment composé de Tinture d'iude, 2 otnces, Espit de ijamîtbre,
1 oz. (oncet Liqueur Ammoniaque jForte) 3ýý unce, mélangez et apîtît.
quez une fois par jour, aussi longtemips que la tumeur n la pats disashrue
et que la peau demeure intacte.

Il fatal porter lin soinî tout ptarticulier à la ferrutre, qtte le fer soit
posé de matnière à renverser le pîied titi pîeu en dehors, (fil il soit sans
crampons au-dedans et que la muraille zuit un lieu rapt'e autssi eti
dedans.

Pour les plaies sur les genoux île sotre pulitîte, frictionnez-les
avec l'onguent suivant Saindoux. 2 otices, Citntlîarides pu[çverisées
60o grains et 10 gouittes de Térébenthiine.

Il finut l'app~liquer une fois par jour.

CORRESPONDANCE DU JOURNAL.

Ordonnantces et Règtlemienit de 1Asuoctiiq, det Fromagers (le la jiroi-ttre
de Québec, conceruatui la /ornîation art &'adiit!ratioun de touîte oa
citation locae de.f. viugerie, ein celle provitnce.

ARvtCLU lup -Du LA FORM~ATION DE5 b ASSOCIATiON LOCAL.E.

lo Une assemb.lée générale des patrons de tout nrraîidissensent de
fromrgerîe sera tenue annuellement, danis le nmois d avril, sur convo-
cation par le propriétaire de la fromagerie oit ses représenîtants, itar
aeris putblie donné verbalement aux patrons, à la porte de lieglise pa-t
roissiale de letir arronidissenment, à [issue du service du matin, les deux
dimanches conséctutifs précédant immnliateinent la tenue de l'assena-
bIte, aux jouir, heure et lieu fixés danîs l'avis, pour organiser l'associa-
tion locale, faire et approuver ses règlements, et élire soit comité de
directeurs de pas pîus de neuf.

lZo. Tout individuî qui s'engagera à porter, oiu qui îtortei-a du lait si
la fromagerie, sera par le fait, patron de cette fromagerie.

3o. Des assemblées spéciales pourront être tenues la la fronmagerie,
en tout tenmps quand besoin sera, sur convocation par lotit intéressé,
par avis spécial donné verbalemnent, àl caqte pattron de l'arrondisse-
ment, trois jours d'avance, pour traiter les sujets mentionnes dans J'avis
de convocationî.

4o. Les patrons régulièremnent assemblés, pourront faire tous les
tèglements qu'ils jugeront à propos, pourvu que ces règlements ne
contreviennent pas à la loi, ni atîx présenttes.

Go. Les délibérations, règlements et procédures des assemblées
générales et supéciales des patrons, seront entrés dans uit registre des-
linù à cette fin. et attestés par la signature du président et du secré-
taire de l'assemblée. Toute motion contestée sera décidée par la
majorité des votes; chaque patron ayant autant de votes qu'il a de
-vaches dont il apporte le lait à la fromagerie.

AttricLa 21çr,.-T)p L& GtsrTio, uEs unlTtmvt'u
li. Les directeurs s'asst.ý-ableront quand bon leur semblera, ou sur

réquisition de la fromaigerie, ait lieu qu'ils conviendront et de lat
manière qu'ils l'entendronît; leur quortim sera de leur majorité.

2o. A leur première assemblée, les directeurs nommeront d'entre
eux, un président, un secrétaire et un trsoiîer ; toute vacance dans
la charge des directeurs et des ollficiers Sera remplie par le comité.

3o. La charge dle pîrésident du comité Sera de pirésider ses assem-
blées, de signer les délibérations, règlements et p.rocé'duires dit comnité,
de vendre le fromage et le beurre sur avis du comité, de déposer entre
les mainîs du trésorier toute somme d!targent qu'il aura, perçue, de
donner chaque fois au secrétaire avis du montant du dépôt de cet
argent, avec copie des pièces justiftatives de ses transactions, de veil-
ler à 1 exécution des règlements, de faire accomplir les devoirs des
patrons, de la fromagerie et des secrétaire et trésorier du comité.

4o. La charge de secrétaire sera de tenir registre de taules les dclIi-
béralions, règlements et Procéduîres du comité, de les contresigner â

la suite titi présidtlt de faire la répartition et do laflcher dauns l'en-
droit le plîus puiblie, de la fromagerie, et d'en donnter avis nu tré'sorier,
danîs les huit jours qui suivronît l'avis dît président, enfin de remplir
totale~ fonction que le comité lui aura assignée.

Go0 La charge de I, isorier est d'être le déptositaire de toits les fonds
de l'association locale, de payer ga chatqute patroni soit dividenîde suivant
L. répartition, de tenir registre de sn gestion et tec se conîformer à tout
ordre ou injonction du comîité.

Go Le conmité verra à ce qîîe les patrons fassent leur devoir, fera
toute conuvention avec la fromagerie relativement att coùt de cotîfec-
lioni dît frotmage et du beurre, examiiiinr ou fera exainer la réparti-
tiot les Comnptes et les livres dit Secrétaire et du trésorier, punira, à
sa, discrétion, ltut patron (lui contreviendtrai ou qui aura cauîsé lin
doinnaigo réel à l'association, pourra pîermettre, qu'avant le pîremnier
lundi de jtinu et iîpiri\s le dertnier sattîrdi de septtembtlre, sur avis et cou-
sentenient de la fromnagerie, que les patrons appîortent leur liait à la
fromnagerie tine fois ptar jouîr; enfini le comité reprcsentera l'association
devant toute cour de justice et sera le Itouvuir adminîistratif de l'asso.
ciation locale, dans tout ce qui intéressera cette derniere.

ARTICLE 3*utti.-D£s OBLIGATIONS DES P'ATRtONS

Io Tous les vaisseaux servant au lait seront itîvarialclmeiît de fer
blanîc, et seront tenus bien proprement Ces vaizseaux seront bien
lavés à l'eau froide, bien échîaudés, écurés avec dii sel, puis rincés à
1 eau froide, ayanît le soint après ces opé-rations de les asseclier avec
uin litige propre et sec qui n'aura pas servi i\ d'autre usage.

2o. Le lavage des vaisseaux doit être fait six heures au moins avant
qtu'on y mette dtt lait;, ces vaiseaux aussitôt lavéùs seront mis dethors,
à 1 ombre, sur le côté, le couvert ôté, dans le but de faire disparaitre,
toute miauvaise odeur donît ils peuvent être imprégnés.

3. La race bovine doit être pourvue, en tout temps de l'année, d'eau
putre, de nourriture saine, abondante et suibstantielle et de sel, logée,
durant les temps froids ouî malsains, dans des étables chaudes, aLrées
et tenues proprement: et mise on d'autre temps danîs des jIéturages
pouîrvus d ombrage ou d'abris pour la préserver de la trop grande
chanleuîr et des orages: l'on peut dire que les animaux sont malades
et meurent la plupart du temps parce que l'on n'observe pais ces
prescriptions.

4o. Les vaches seront traitées proprenment, autant que possible à la
méme heure et par la même personne, entre cinq à sept heures le
matin et six à huit heures le soir, au moins un quart d'heure après
leur arrivée du paccage, dans un endroit frais, propre, sain et exempt
de mouches ; il faut se garder d'hutmecter les trayons et de tremper
ses doigts dans le lait.

Go. Aussitôt trait, le lait Sera rafralclîi et aéré en F*agitant, jusqu'à
ce îute la chaleur animale soit disptarue; dans un endroit frais et sain,
cette opiération devra étô faîte att lait, avant son départ pour la fro-
mnagerie. (Ne vaudrait-il pas mieux le descendre dans uit puits? Itéd.>

6o. ()i lie devra janmais se permettre de battre les vaches, de les
fatire courir, de mettre les chiens après et de les effrayer ou exciter de
quîelquîe muanière que ce soit; toits ces faits leur sont plus dommagea-
bIes qhu'on ne le penîse.

7o. Les patrons comîmenceront à apporter leur lait à la fromîagerie,
le plus tard, le premier lundi de juin et ne disconîtinueront pas de l'y
apporter avanît le dernier samedi de septenmbre suivant.

i'. Le lait doit ê-tre rendu à la fromagerie, avant huit heures le
matin pour la traite du matin, et avant neuf heures le soir pour la
traite du soir, tous les jours, àa l'exception de la veille att soir et du
matin des dimanches et des fêtes d'obligation, ct.,,e!ndant rien nient-
pêclie que 1 on fasse le fromage la veille au soir de ces fêtes, pourvu
que le lait soit rendu à la fromagerie avant sept heures et demie du
soir, afin de perme'.tre à la fromagerie de faire sa besogne avant
minuit.

9o. Tout patron devra apporter àa la fromagerie uin lait pur, sain,
doux et aussi riche qtîe celui gardé pour l'usage de la maison, sous
peine de l'amende imposée par la loi et les règlements et de tous dom-
mages et intérêts fixés et déterminés par le comité.

10o. Le petit-lait sera distribué entre les patrons, tous les matins,
dans la pîroportion du lait qu'ils auront fourni , les patrons auront
droit d'en avoir pour leur usage seulement et le reste sera vendu eîî
gros.

12. Les amendes et dommages perçus par le comité seront ajottê
au montant de toute ventte et répartis entre les patrons.

ARTICLE 4LstE.-DEs OBLIGATIONS DES i'aOMAGEtttES

lo Toute fromagerie opérera d'après les présentes et les !onven-
tions faites entre elle et le comité, tiendra registre des noms des pa-
trons. de leur quantité de hait, et de la date de la réception de leur
lait, Inspectera le lait et les vais6eaux des patrons et ne recevra pas
le lait qu'elle croira défectueux fera du fromage de la première qualité,
datera les fromages du jour de leur confection et en tiendra registre,
pour en constater le nombre.
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