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-d'iode ne passe plas an bley, puis on s'empresse de

Dix minules aprés lintrodaction de la féeule, on
met un peu de liquide dans un verre et on v ajoule
nne on denx gouttes deteintuve diode.  Si le lignide
prend une coloration blew-violet, c'est unsigne que la
féenle n'est pas enticrement transformée en dextrine
mucilagineuse.  Alors de cing en cing minutes on
recominence cette épreuve jusquia ce que la teintare

meitre le liguide & filtrer sur un lainage, attendu

qu'en laissant la dextrine plus longtemps sur le feu,
son ¢tat mucilagineux passerait trés promptement,
par i'action de Tn diastase, & I'état sucré et wmueilagi-
nens tout A la fois, ce qui la rendrait moins conve-
nable dans beancoup d'opérations anxquelles elleest
distinée.

Afin de pouvoir conserver la dextrine sans alté-
ration, on laremet dans la méme chandiére aussitot
quil v en a une saflisante quantité de filtrée, ot on
pousse vivement a P'éb-llition, puison alimentea me
sure qu'il vy a du nouvean liquide [iltré, et de manie-
re & interrompre e moins possible 'ébhullition. Le li-
quide arrivé a 350 degrésdu peése sivop Banmé, on le
faisse refroidir & demi of on Pembarille. Une fois re
froidi, il pese 39& 400. Un peuplus de cuisson lerend
impondérable, sansjamais le eristalliser. Desséchée
suffissinment, la dextrine a Papparence de la gomn-
me arabique dont elle posséde toutes les propriéids.

R LA DEXTRINE AU JQOTVEN DI ICATIDE AULTURIQUS

Ce procédé a beaucoup danalogic avee le précé-
dent. :

On verse pen a pen 6 livres d'acide sulfurique
dans 20 gallons d’eau froide, on kit chaufbr lo mé-
lange @ 1580 U, et on ajoute par petites portions et en
remuant doucement, 200 fivres de focule délayée dans |
deux fois son poids d'eay, tout en maintenant latein-
plrature de 140 d 1380 F. au plus, et on essaiela réac-
tion de Ia teinture d'iode ainsi quil a été dit plus
haut. Sitet que la teinte blene n"apparait plus, on fail
couler le hquide dans nn réservoir ot 'on sature I'a-
Pacide sullurigue en progetant pew & peu du blane
d'Espagne en poudre délayé dans de Peau. On agite
legerement pour empécher que la mousse ne fasse deé-
border. Lorsque Ia mousse cesse de se produire, on
prend un pen da liquide qu'on laisse reposer, pais
o essaie avec le papier blen de tournesol. S'it ne rou-
git plus au contact du Jiquide. cest gne toul lacid.
ost neutralist, ‘

Le blane d'Espagne est composé d'acide ¢irho-
nique et de chaux. Aucontact de Pacide sullwigue,
le gaz acide carbonique est chassé, ce qui forme Vel
fervescence, et il est remplacé par I'acide sulfwigue
qui forme avee la chaux, dun sallate de chany ou pla-
tre gui dépose au fond dun réser oir on que l'on sépa-
ve en filtrant, Aprés douze heures de repos on tire an
claiv et I'on Grapore & 250 Baumé, puis on clarific
avee quelques blanes d'oeuls battus qui, en se coa-
gulant par ki chaleur entrainent les impurelés, 1n-
fin on filtre sur un lainage, on concentre a 350 bouil-

lante of aon embarille,
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La préparation de la dextrine brane, appelée ayg.
si léioromme, présente la plus grande inalogic avee el
lode la favine votie dont on sesert fréquenunent dans
I'ceonomie domestique. La [Genle blutée est lorréfice
jusgui ce qu'elle ait pris ane teinte biuneelair, 1
méthode I plus convenable consiste & la mettre dans
mn eylindre en métal muni d'un agitatenr, que oy
plonge dans un bain d'huile maitenuw a wne {ey-
péature de 180 a 2000 C.

FABRICATION DU GLUCOSE.

Lo+ snere existe towt formé dans T canne a snepe
la betterave of autres poduits viégéiaus, il est done
un prodult imndédint du regne vigetal of 1l ost carae
téris¢ par une cristallisaiion réguliere & faces ot d an-
gles nettemen: dessinds,  Cosuere est appelé suere de
canne ow sucre eristall.sable,

ertains Iruits ausst renferment dusuere out
forme, comnme les raisins, mais ce suere est diflernent
du suere de canne et il est appelé suere de s de
raixing suere liguide owinseristallisable. Cependant,
il affecte souvent une apparence  de evistallisation,
mais cetle eristallisation est irrégulicere, confuse ot on-
dit qu'elie est en forme de chou-fleur.

Enfin, les eéréales, In pomme de terve, etel ren-
ferment tne substance dont fa composition chimigue
est analornoa celle du suere, 'amidon, o fecule,
qui sous Pinfluence de certaine véaction. so trans-
forme en glucose ou suere de [Eeule, Celni-ei lorsquiil
se présente sous la forme solide aflecce une eristallisa-
tion seinblable & celle du suere de raisins,

Nous dirons en passant que la cellulose, qui con-
stitue la partie essentielle des fiboes véatralos, est de
lu méme composition chimique gque la feeule, o gue
par conséquent, il n'est pas étonnant gue l'on puise
faire subir an coton an lin, an chanvre et méme an
bois, et surtout & lamotlle do certains viégétanx qui
constituent eellnleose pure,  les memes  transfor
mations  saccharines qu'a la fecule, mais comue e
trattenmient de ces substances & e pointde vue ne peut
avoir quun intérét purement seieatifique onde vue
riosite, et nullement pratigue ot industriel nons nous
hornerons & cette comrte mention en sonvenir du
fait que nous avons mpporté a la page 16 de notre
journal. ’

Notre travail sur la transformation de  feenle
en glucose comprendra naturellement la s aechanfi
ation anmoyen de acide sulfurigne, la saturation
de Pacide an moyen du carbonnute de chaus la sépa-
ration dn dépotl forme par cette saturation, I'évape
ration, la clarification el la filtralion ; la cuite des
sirops, la eristallisation ot L purification ; la fabri-
cationi du sirop de glucose impondérable an moyen
dela diastase, et enlin nous terminerons cel important
snjetparles considérations éeonomiques u'il comporte




