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quatre coins de cette province; 121 échantillons de Québec, ------- ---------------------------------------- ■------ •——-----------------------------
représentant 106 fabriques de la province, pris indistinctement, 6(0 Canada, mon DOVS. mes amOUTs” 
et enfin, 6 échantillons de l’Ile-du-Prince-Edouard. ‘xxxx-xxx-

Tous ces échantillons furent analysés pour déterminer A l’occasion de la célébration des C’est la province d’Ontario qui est la 
leur pourcentage en matière grasse et en humidité. Noces de diamant de la Confédération plus riche, possédant $7,353,397,816,

Sans entrer dans les détails des résultats analytiques, bor- canadienne, il est intéressant de compa- contre Québec $5,541,819,967. Si nous 
nons-nous à-signaler la conclusion finale qui découle de cette rer ce que nous étions à ses débuts avec répartissons la richesse de chacune des 
recherche, à savoir que le fromage "Cheddar", qui se produit au notrysituotsmnectuns,.. richsesse totale fesxaprevinçre çnbrelçnomdpxiduepasi 
Canada, maintient un excellent pourcentage moyen de gras, du Canada était évaluée à un peu plus séder $2,347. contre l'Ontarien $2,507. 
lequel est de 6.7% supérieur au standard spécifique légal établi d’un milliard et demi." Nous valons Individuellement c’est le Yukon qui 
pour le fromage canadien. De plus, et eeci nous intéresse par- aujourd’hui quatorze fois plus soit est le mieux cote avec une moyenne de 
ticulièrement, il ressort de cette enquête que le fromage “Ched- aussi exactement que les statistiques $4,058 par tête, mais sa population n'est 
dar" de la province de Québec l’emporte sur le “Cheddar” ^moyenne de $2*525 par tête, avec que de 8,850 âmes.
d Ontario tant par sa richesse en matière grasse que par sa fai- une population de 9,389, 300 âmes. (Suite à la page 425)

Québec, 2 juin, 1927. blesse en humidité, d’où donc une valeur alimentaire plus grande

Le fromage de Québec l’em- po" rJneTConstatat?on“Benablabie avait déjà été faite, en 1920, 
par le Dr A.-T. Charron, autrefois directeur du laboratoire 
officiel provincial. Le Dr Charron, pressentant que le fromage 
produit dans la province de Québec était pour le moins l’égal 

- de celui de l’Ontario, se décida un jour d’analyser des échantil­
lons de fromage provenant de fabriques ontariennes et québe- 
cdises: 25 échantillons en tout furent prélévés, dont 16 pour 
du fromage fabriqué dans la province de Québec et 9 autres 

Le fromage, produit dans la province de Québec, est re- fabriqués dans les deux meilleurs districts de la province d'On- 
connu aujourd’hui comme étant un mets savoureux d'une qualité tario, les districts de Brockville et Belleville, reconnus comme 
incontestablement supérieure. les centres les mieux réputés du Canada pour l’excellence de

Déjà vers les premiers jours de janvier dernier, le chef leur fromage.
des classificateurs de la division de l’industrie laitière d’Ottawa, La différence dans la qualité moyenne de gras, telle que 
M. Joseph Burgess, au cours d'un discours prononcé à l’occa- relevée par 1 analyse du laboratoire provincial, fut de 1.21% 
sion de la convention de l’Association des laitiers, à Renfrew, en faveur du fromage produit dans la province de Quebec.
Ont., relevait le fait que le fromage de Québec pouvait être pris II est vrai de dire, cependant, que la quantité de caséine 

L comme un exemple tangible de ce que devait être une meule contenue dans ces fromages était de .50% en faveur des échan- 
-— - de fromage présentée sous une forme satisfaisante et soignée, tillons de l’Ontario.

une présentation qui dénoterait de suite aux yeux du consomma- En se basant sur les chiffres obtenus par les analyses en 
leur les soins particuliers pris par les fabricants dans la prépara- question, le Dr Charron conclut dans son rapport que, au point 
tion de ce produit. ' de vue de sa valeur nutritive, le fromage de Québec a un avan-

C’est sans doute très avantageux pour notre industrie tage de 2% sur les meilleurs fromages de 1 Ontario, un petit 
laitière, de même que cela est flatteur pour la province de Qué- détail qui ne devrait pas laisser indifférent le consommateur 
bec que notre fromage puisse se prévaloir d’une telle réputa- d outre-mer. " .
tion. Mais comme nous nous en fendons bien compte, la belle Le Dr Charron attribue cette différence en matière grasse, 
apparence de nos têtesde fromage,pour toute attrayante qu’elle contenue dans nos fromages, au fait que le lait produit dans la 
soit, ne suffirait pas à elle seule à nous attacher les faveurs de la province de Québec et qui sert à la fabrication de cet article 
clientèle anglaise. Il faut que l’article se fasse également valoir possède l’avantage d’être plus substantiel en gras que celui de la 
au point de vue de sa valeur nutritive et de sa saveur. Il y a donc province-sœur.
lieu 'de se demander à quel point ces qualités sont trouvables En raison de l’importance qu’acquiert de plus en plus notre 
dans le fromage de Québec. Et puisque le fromage d’Ontario débouché de fromage en Angleterre, lequel a atteint un débit 
jouit d’une si excellente renommée sur les marchés d’Europe, annuel de près de 600, 000 boîtes, soit au delà du tiers de la pro­
essayons d’établir en quoi le nôtre peut lui être comparable. duction totale de fromage du Canada, et en raison également de 

On juge généralement de la valeur alimentaire d’un fromage 1 excellence du Cheddar fabriqué dans la province de Québec, 
par sa teneur en matière grasse. Plus un fromage est riche en il ne serait que logique et juste que notre fromage se vende sur le 
gras, moins il est pourvu d’humidité et, par conséquent, meil- marché britannique sous son nom d origine.
leures sont sa saveur et sa qualité. La Coopérative Fédérée de Québec, à qui revient l’honneur

En vue d’établir la valeur alimentaire du fromage “Ched- d’avoir “lancé", d’avoir introduit de la manière la plus favorable 
dar” canadien, la division de l’industrie laitière d’Ottawa se nos produits laitiers en Angleterre a adopté ce principe pour 
livra dernièrement à une enquête intéressante sur la qualité du ses exportations en Europe, et c’est ainsi que dans le but d ac- 
fromage qui se produit dans les provinces d’Ontario, Québec et croître la familiarité du consommateur anglais pour le Ched- 
de ITle-du-Prince-Edouard: 444 échantillons de “Cheddar”, dar” de la province de Québec, elle écoule son fromage sous la 
représentant les différentes catégories commerciales de ce type marque " fédérée' Québec, éliminant de cette manière les possi- 
de fromage, furent examinés au laboratoire d'Ottawa. bilités de faire passer le fromage de Québec pour du Western .

Le Service fédéral de l’industrie laitière préleva dans II serait grandement à souhaiter que les autres maisons d ex- 
rOntario 317 échantillons provenant de 239 fabriques, des portation de la province en fassent autant.
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