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Noue offrons nos marchandises aux plus extra­

ordinaires prix d’écpnomie. Visité* notre épicerie et 
notre boucherie et profitez des avantage/que notre
■nrvirà rnnWfii# \ / J *

LES CONSERVES rités, Lavez les bocaux parfaite- 
temént dans de l’eau chaude, sa-
vomeuse, qt servez-vous d'une 
petite brosse pour les colis des bo­
caux qui ont des couvercles vis­
sés *u à ressorts en fil de fer. 
Rincez-les ensuite dans de l’eau 
chaude et claire, remplisez k bo­
cal à moitié plein d’eau, mettez 
l’anneau de caoutchouc et ajus- 
tez-le dessus. Renversez le bocal 
pour voir s’il ne coule pas, enle­
vez l’anneau de caoutchouc, met­
tez le bocal dans de l’eau chaude 
et stérilisez pendant dix minutes 
et les caoutchoucs pendant une 
minute. Cette précaution aide é- 
galement à rendre le verre plus 
solide. Ne stérilisez que lorsqu'il 
en est besoin.

CONSERVATION,DES FRUITS ET
DES LEGUMES A LA MAISON

Par ETHEL W. HAMILTON 
„ Aide-démonstatrice et Conférencière.ET f ALITE...»

A PRIX ARLES
Boefaf de l’Ouest à bouillir du pour les-rôtis.— 

Steak de boeuf de l’ouest, Vendée et appétissants.— 
Rôtie de porc, steak de porcW chops, etc.

ANNEAUX DE- (Suite)
OUTILLAGE

Il n’est pas nécessaire d’avoir 
un outillage spécial pour la fabri­
cation de conserves à la maison. 
Une bouilloire ordinaire avec un 
faux-fond en fil de fer ou en lat­
tes peut être utilisée. Si l'on n’a 
qu’u npetit nombre de bocaux on 
peut économiser le combustible 
et le temps en se servant d'un 
seau émaillé, galvanisé, On d’uue 
chaudière profonde, avec 
claie aq fond. Cette claie loi . être 
au moins à trois quarts dé pnuçe 
du fond de la chaudière ; elle doit 
être en lattes pour que l’eau puis­
se- circuler autour des bocau.x.On 
remplit la bouilloire d’eau chau­
de jusqu’à ce que le niveau de 
"eau soit au moins deux pouces 
par dessus les bocaux.

CONTENANTS
Le bocal de verre est le plus 

satisfaisant pour les conserves 
domestiques. Les boites de ter- 
blatte-coûtent moins cher qv.e les 
bocatlx de verre, mais ces der­
niers sont pljis sâtisfaisai.ts et 
plus économique^ parce qu'ils 

n’exigent pas des appareils spé­
ciaux pour les fermes et qu'ils 
peuvent durer, plusieurs sasion», 
si l’on en prend un bon soin, il 

- y a plusieurs bons types de l>o- 
1 eaux en verre fabriqués au Ca­

nada qui sont présentes à la page

CAOUTCHOUC 
Quoique parfaits que soient les 

bocaux dont vous vous servez et 
quelque soin que vous apportiez 
à la stérilisation de vos bocaiux, 
vos і produite це se conserveront 
pas si vos anneaux de caoutchouc 
ne sont pas de la meilleure qua­
lité possible. Un bon anneau de 
caoutchouc doit être mou et £- 
lastique. Lorsqu’on l’ctire légè­
rement il doit être suffisam­
ment élastique pour reprendre sa 
forme normale. Pliez-1 eet pres- 
sez-le bien serré; retourn«k-le 

pour le plier à la même place à 
l’epvers ; un anneau de caout­
chouc parfait ne se rompra pas 
et ne formera pas de pli à cet en­
droit. Examinez avec le -plus 
grapd soin les anneaux de caout­
chouc qui vous seront fournis a- 
ves-j les nouveaux bacaux. C’est 
une; très pauvre économie que 
d’employer un anneau de caout­
chouc de mauvaise qualité ou 
d’employer des anneaux qui ont 
déjà servi.

і !
!Pour les chaleurs assortiment de

Qualité de choix, telles queVambon, Pâté de foie 
gras, Rôti de jeune lard, Gelée dXveau, Jambon pres- 

boeuy, fromage emnacaroni, Langue 
e deTporc et de vem, etc., etc. Venez

(A suivre)sé, Mélange de 
de boeuf, langu 
en faire Гевей.' QUELQUES CONSEILS 

POUR JUILLET-WŒEZLVzs?* sortes de mauvaises herbes, ks- 
qudlles transportées par le vent, 
les animaux, etc., se propagent 
très rapidement aux akntours et 
causent un dommage non appa­
rent peut-être mais très réel et 
souvent considérable. Il faudra 
donc faucher les levées soigneu­
sement.

De même, il sera sage d'envo­
yerUn ou deux petits gàs—pré­
férablement un puisque deux pe­
tits gàs, ça ne fait pas gratt* cho­
se de bon—arrache tf.es mauvai­
ses herbes qui se trouvent dans 
la pièce de mil que vous réservez 
pour la graine de semence.

Il est peut-être un peu tard 
pour parler des “foins”, mais il 
est exact <tq dire que, d’une ma­
nière générale, la fenaison est re­
tardée: cette année d'une quinzai­
ne de jours, èt pour cause :

Les pluies continuelles de ce 
maussade mois de juillet ont cer­
tainement forcé bien des cultiva­
teurs à faire plus de mauvais foin 
4u£_f!’habitude. On a dû en en 
granger avec la crainte de le voir 
“chauffer”. En l'occurrence, en 
conseille de le salçr—chose as­
sez faqile encore que le sel,com­
me tout le reste soit d’un prix 
plus élevé que dlhabitude. On 
constate qu’en nuisant au déve­
loppement de certains petits ê- 
tres miscroscopiques qui se nour­
rissent des sucs du foin, le sel 
empêche la fermentation et, par 
là même, diminue la chaleur. 
D’autre part, le foin a,insi traité— 
parce que. salé—est mangé avec 
p1u$ d'avidité par les bestiaux.

Vu la "dureté des temps” il ne 
faudra pas négliger de faucher 
toutes les “levées”, -bords de 
fossés, etc. D’abord parce qu- 
c’est plus propre, plus joli. De 
plus tes levées non fauchées dc-

■tfVt •

L'obscurité, la fraîcheur entre­
tenue par des courants d’air l’ap­
position de châssis garnis 9e toi­
le métalliques aux portes et ie- 
nêtres, tels sont à peu près les 
seuls moyens d’écarter, dans une 
bonne mesure, les mouches des 
étables. L’éloignement des fu­

miers, et la propreté seront éga­
lement de nature à restreindre 
le nombre de ces insectes.

NaHriseoto pas nos atmimaux 
abreuver dangles marts ou des 

: laaéz vaseux, où l’oo recèle tou­
tes sortes d’impuretés. Nettoyons 
ces Pu*ts presque remplis de fu­
miers. de boue ou d’eau contp.mi-

»’
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née par les urines. Le beurre fa­
briqué avec le- lait de vaches a- 
breuvées à de tels puits n’a pas 

• • toujours le meilleur ardrne. PREPARATION
DES CONSERVES

Préparez vos bocaux avec le 
plus grand soin. La propreté ab­
solue est essentielle dans toutes 
les phases du procédé. Passez le 
doigt autour du dessus du bocal 
pour voir s'il n’y a pas de bulles 
d’air, de fentes ou si les bords ne 
sont pas rudes et ébréchés. Li­
mez Ou grattez toutes les aspé=-

z!

Durant l’été, ventilez abondant 
médit le poulailler pendant la nuit 
en. pratiquant au besoin des cu­
vons | boucherez à l’automne à 
mesure que le froid se fera sen- résument en un mot; "La pro­
tir. pteié.”

Le cri de la loutre effrayée ou
hour le cultivateur, (es orinci 

patix soins à donner au lait se
privée de ses petits ressemble r. 
«.’y tromper à celui d’une femme 
tplorée.

10.
1! n’y eut pas de pleine lune en 

lévrier 1866. Lî fait ne se rentai- 
-eiiera pas rt c' à l'année 2.49У,-
Ç62.Вве Automobile der*"

Les yeux Je? plus forts sont le* 
yetx bleu clair, puis les gris.

La musique plaît extraordinsi- 
viennent tôt infestées de toutes irment aux iraignéc.s.
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cinq châssis—six et huit—prix 
varient de $1145 à $3540. L’auto 
illustré est le Sedan à 5 places, 
modèk 614, avec transmission à 
4 vitesses, (équipement spécial 
jq» plus). F. à b. Windsor, Ont,
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L’International a combiné 
marques de machines agricoles s 
“McCormick-Deering" et offre y 
y a de mieux sur le marché. 

Consultez-nous ai

MACHINES à FAUdi

deux fameuses 
un même nom 
gênant oe qu’il
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Les soulidn blancs 
d’été pejlvent être 
gardés jmmaoiMs

au

Cirage blaee

n «et économique et 
facile à appliquer.

M9

• •>' '■ '

r; -7,

tIPHPіУ mш
Ш'.

шшшш

шатшттжші‘шЩт
«ЩірР

: :

шшщ
vSxXÿ:

»

»

4-V

C. Va

.lu­
x'

V
*v

Y

■v-u

■

«

-

s«
Yr

Г

>

y V
.

f ;

V

и -Л?;

m

У ' 'z

t

...

'

«У

la

•Ф

.

X
;

г
7-


