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Ojos de robot, 8 Campo de colza floreciente bajo los clbs de Alberta. Canadâ estâ a la cabeza de la pro-
Estampilla honra el veintîcînco ducclôn y tecnologfa de este tipo singular de colza.
aniversarlo de la Via Maritima del Bajo las cilbs veraniegos de Alberta, los unîversitaios, la industria y agricultores in-San Lorenzo, 8 campos florecidos de flores de canala se novadores decidieron hacer algo para
Honda abre fîbrica en Ontario, 8 extienden al horizante. Conforme madura la superar estas desventajas naturales, dando

planta, las largas y estrechas vainas se Ilenan lugar asi a la ravoluciôn de la colza. Para
de semillas de canola, tan diminutas que 1978, la colza de Canadà habla camblado
quince de ellas, lado a lado, no alcanzarlan y mejorado tanta que necesltô un nuevo
a taner la longitud de una presîlla de nombra. Se adoptô ai nombre de canola que
papal. Estas semillas diminutas tienen una qulare decir acelte canadiense. La elecciôn
historia fascinante. parece haber sida aproplada, dada que la

Canola as una forma nueva espacal de canola se convlrtlô ràpldamente an al acelte
~ colza, samilla aleagînosa canocida par comestible nacional rnés importante y

1 i[%e0alsiglos. Olertos palses han utizado esta colza popular. Actuaimente, Canadà se ancuen-
- esdurante muchas afios cama fuente de acalta tra a la cabeza de la praducclôn y tecologla

Do.r- comestible, mientras que los canadienses Io munial de esta forma de colza singular y
utîlizeban, haste princîplas de 1950, màs aceptable.

V lsolamente paBra lubricar mequinaria. En Actualmente, carca del 95 p.c. de la col-
aquella tacha surgleron nueaes opor- za cultivada an Canadà as canole

lIUgt tunidades de expartaclôn de la colza cana- estreadamente, baja an àcido erûcico y
diense que condujaron, an su dia, a una inm- glucocinolata. El resto se cultiva para surtir
portante ravoluclôn genética agricole, ai acelte de alto contenido de glucinolato

La colza tradiclonal contiene cantîdedaes utiizado an industrias qulmices talas coma
elavadas de un Acido greso de cadena lerga, la pintura. Segùn Robert Prather, garante de
ai Acîdo erùcico, gran desventaja nutritive la secclôn dol desarrollo horticultural y de
que limita ai usa de la colza comoaecelte cultivas de Agricultura Canada: "el hecha de
comestible. El mismo tîpo de problemas que hayamos pertido de una colza
sucede con ai contenîdo de glucocinolato totalmente no canola ai menas del 10 p.c.
an la harina de colza. Cuendo se viô ai de tipo no canola an tan corto tiempo as un
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