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p.- faut dpu beaucoup de ,sieence et de soIns
pour la fabrication des fromages maigres.

Pour M ,Barnard, l'expérience lui a, demontre.que i

la fabrique la mieux payante, serait celle qu'on four--
nirait de tous les instruments .néées saires à la fab ri-
ation simultanee, miais qU,,suivant les prix d-mar-

ché, fabriqueraitL du fr omage seulou du beurre rseul,
on du fromage et du bourre. Il est admis que dans les

a s fromages maigres se conservent miuX

que le''fmngè5'îrùî.' Or, aý lign ue vient d'où~ri
le com erce avéc les A.Itilles et l' n érique du Sud,
nousedonhera un marché pour nos fronayes maigrs.
En 'réumé' M. Brnard est' d' opinion qu avec due fa.

brile-s bien montéeset. des hommes de science, la
fabiIcatido da fromage avec le lait écrèmé est très.
avantageuse, mais' o'est à ces conditions la seules

M. B.rré notre jeune compatridte qui est allé étu.

dier au Dainhiark la fromugerieet la laiterie, suce 1

da ~VM.'Barnalrd. M. B'rr 5it l'hi toir&es fonéed-
mnaigr~es en amér-ique,.. 'Laf4fubàctipfl simulta.néedu
froùiàIro 'et ýdu be urre esat m'roinis relpanduicet mer"Ax

rique q' en Europe. Ilparaît d'iprès certaini calul .

que ce.qui. paie le mieux est d'abord : la fabrication.
du beurre 'et du fromage, 'et en dernier la fabricatioin

du fromage seil. :M. Barré parait intister surtout sur

le irofit que 'peuvent tirer les; cultivateurs du petit

lait que leur remettent lesfo ers Un profes r

de laitère ense qule'100 livres' de Lpetit lait en-ý

graissent un 1 ore de 5'lires; or 5 livres à un mini*
mumdo età, font 35 éte qu'il faut ajouter au revenu

du 'patron'. Le Danemark pratique cette méthode d'en -

graisser lesporCs; ee.petit pays'ý on exporte environ
250,000 têtes par unnte.

M..Tellier insiste sur l'imi.ortance qu'il: y r 1;oir
nous de nous créer une spécialité de fromage. L'En

rope'a la spýcialité des fromages maigresi, pourquoi
ni'aurions'nous 'pas celle des fromtiges: graâ, Notre
marché est tout trouvé; c'est le marché anglaim qui

araît avoir tos fromages en hauto estime. M. Du'
aime fait qu'lqmues rsrmarques, et-M. Gareau, après

avoir résumé le débat, propose ia résolution suivainte:

" Que cette assemblée est d'avis: 'que vii l'état actuel de nos
fromageries en général, ia fabricatiou du fromage avec le lait
non ,écrmé est celle que les circonstances exigent; Que la fa-
brication du beurre sleul peut aussi avautageusementetre faite
dans notre province.

Il était près de dik heiies du 'soir quand cette ré

rolutidn fut adoptée'; malgré l'hu're avancée on vou-
lait" entendre encore, parler de !différentes questions

qui n'étaient pas sur le programme de la séance. M.
Laforce du Courrier, ancien fabricant do fromage an-

à l'assemblée, qu'il doit oublier bientôt un trai.

té de la fabrication du fiomag. cette nouvelle fut

fcuctilliepar des applradissemenitii ou comprend
toute l'importance d'un traité,en français, qui puisse

gu*der non seulement les jeunes fromagers mais aussi
les, plus avancés. La fabrication américaine est celle
qui nons c nvient 'le mieux; ce traité sera tiré cri
quidpase nd'un ouvrage aîméric:ain qui est consi-

déré comme' le catohismeC do la fabrication du fro-

mage.
.. Barnard, prié de donner son opiiion sur le trai.

tement des animaux, s'ecusa, à cause de l'heure
:vatncée de ne pouvoir ~entrér dans le v-f de lia ques

lion, une des plus vastes qui intéressent la fromagt-

i.' Il contenta de donner une recette toute simplo
por.r épargner.aux animaux les souff'rances que lu
pse une sécheresse extrême: semer à proximité des
picuspaon arpent ou un arpet et demi do,
leniVe oude nillet et hongrois, ou do sorgho, qu'on.

peut'cou >er et donner aux animaux dans les temps do

eos leteu s verront que nous n'avons rien exagere
en'diýnt 'que'le su:ccès a été magnifique. Il fallait

voir l'inté ret qu'on Portait à ceux qui ont parlé. L%.
salle a t'ujous été' remplie d'une heure 'à sbl et do
Eiepthe're" et dei ix heures.

Nous po uvons estimer le nombo de fabricants:
fop sent rendus à l'assemblée a 50

tufs Les 'atrons complétaienit les 100 ou"120 per-
sonne . s darn int re sées qui 5o sont rendues' '

n'apel n c.t'ven de.toutes lés parîtie de la pro.
vînice tIs2ië.ter r i hconventi1on.

vinu asitremarqlué armi les auditeurs le Révd
M Foi tvnd St Basile le Grand, M. D. G.' McBean,

d'OItar 2,M. Préfontaine de 'Durham, Chm Blon--
de., de't Paschal, P. Q., ée., etc.

Le deput de Bagot, M. Antoine c2savant, a présidé

M. Oasavant et l'hon.' M.de LaBruère, l'un au'Onri.

.eil et l'iautre'dans l'A.ssembléo Législative, 'devront;
suivant le d•Wir eprimé par, la convention, se char-
gei devant les chambres de l'àac d'incorporation,' s

cet cte doit être un bill privé.-Courrier de St-Eya-
c:nthe.
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ETUDE sU .LE FONoTION EMENT ET L'ORGAN[rsATIO:<

DES FRoI1AGEI1Es ET DE51BEUREBRIES (SU te).

Beurrerie de Langhora, . Y.

Lu beurrerie de Langhorn N. Y , étant une de celles a
qui: a plus particulièrement captivé latténtion do

votre Uomité, sa description donnera une aidée assez

ex'acte des autres. Bâtie dans le défaut d'une côte,
loin de toutes espèces d'influences délétères, catte

beurrerio comprend ilne b.itisse à doux étages de

50 x.44'pieds, on y fabriq ue le beurre et le fronago.

L'étage supérieur est divLé on deux; une partie ser.

vari À la reception du lait, et l'autre pour l'emmnga-

sinage et la munipilation du fromage.
L'étage inférieur comprend aine g 2and salle conte-

nant quatre bacs d'une capaciter de 2,500 livres do

4it qu'on y place pour la faire crêer, et deux bacs

d'une égale grandeur pour la fabrication du fromage.

Le bureau du gérant se trouve égalemn dsr ce meino
étiage, et c'est làl que se tiennent les comptes de lait
des differen associés, la quantité fournie chaque ma.

tin étant scrupuleusement entrée dans un régistre te'

nu, spécialement dans ce but. Tout'à côté des baci

est une baratte baril" mu par lavapeur fournie,
par un engin de la force do chevaux Cetengin sert
aussi, au moyen d'une pompo aspirante, à tirer l'eau.

glacée d'un réervoir, et au moyen d'une pompe re-

foulante à pousser cette même can dans l'espace vidu
'ui entourechique trac. Ces bacs communiquent on-

tr'eux par ute t.yau en crnoutchoue et c'est par- ce der-
nierqu 'auu tu-artetniode bac ci bac; le dernidr
bac est Muni d'un lo1g tuyau aussi cin caoutchouc gui


