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GAZETTE DES CAMPAGNES.

b cultlvuleurs lcs plus v:glluntq, celte proportxon pour
. rait§tre moins forte ~mais; aussi chez'coux:

oi sont
Je con-

pam ‘soignenx, clle’ est; de. beancoip pllh forte.

7 sidére 'donic “cetto’ proportron tres generouse pour l.xf
- masse des cultivatours, -

Les chxﬁres smvantﬂ pouvont le p1 ouver::

Te suppose un culuvatwr, ayant “dix- vaches qu1
lui'donnent,  chacune, deux gulions de lait: par jour,

| ‘ou dix sept livres dé lait,. pcndant. kinit ' mois. (je sais

‘qu'une bonne. .vache, sous des-soins ‘constants, peut |

donner plus en moyenne), on arrive 'tvec un total de

. 40,800"livres  de’ luit; lequel. divisé: p'u' ‘la: moyenne,

c'ostii:dire “trento hvres. o prodmt 1,360: livres "de

. beurre pour huit mois. Quel ost le culmvateur qu1
.. ne. serait pus ; satisfait d’un tel rendement ? .7

Met.t.ons «co beurre A 20 c. 1a livro, vous avu §2 72,

B Yaa déduire les frais et troubles tels que coux. des

vaisseaux, -de lour entretien, soins'de Ja laiterie, ma-
mpulauon colit des tinottes,: ot des voyages. Une es:
timation “consciencicuse “ de:tout cela: fixe i 5..cts

~.chaque livre de beurre, furmant. pour les 1,360 livres
- de beurre, une sommeo- de  $68" qu'il’ faut detrulre de
~1a valeur du beurre, tel qu’estimé plus-haut; . co qui
‘.donne $204 de prodult nut do ces 10 v.xches pendant ‘
> hoit mois. "

- Maintenant supposons qu’ an Ileu de faire du beurre
.'wec le lait de ces dix vaches, on en ait,fait du. fro-
mnge, voici quels seraient les 1esultats R

‘Neof livres ot demi. de lait pour une Tivre de fro.
mage, ~est la moyenne, sur toute une saison.  Ainsi
40,800 livres de lait, donneront 4,204 livres de fromage.
Or, quand lo bourre se vend. généralement. 20 cts,
comme je I'ai ostimé, plus haut, il est certain que le
fromage vant an moins 11 cts. Sur ce prix, vos dix

. vaches vous'ont done donné $472.34. Sur ce montant,

o il y a.une déduction de 2 centins par livre, formant

$85.88; il reste au cultivatevr & faire pour le manu-

‘factureur, une. bulince netto de $386.46. Jo dois faire

remarquer que la géuéralité des fubrigues de fromage
ne peuvent gus etre en opération -pendant huit mois.
Mais ¢a ne chunge rien aux comparmsons que je viens
de. faire. Do -plus lo. fromago n’atteint pas tonjours 11
centins, mais il atteint. quelquefois 123 ot méme 13
centins; “on peut en dire autant du beurre qui-cepen.

. dant dépasse rarcment vingt oentms.

Je 'connais un cultivateur qui a-fourni du lnit &
une fromngene, & lda saison dérniére, ayant un trou.
peau de vaches assez considérable ; on tenant compte
du beurre qu'il a.fait avang louverture o6 aprés la

‘ ﬁrmeture do la fubrique, ninsi que du prix des vesux

qwil'a vendus, chacune deses vaches lui n xapporté

‘ Sd.’) Veuxllu u‘r:ecr, ole., ote.

LR S R NS V8 mes Secrétaire.
En tm mm'mt, ]'l. publication do ce travail do M. L-

‘M. Blondm, sur V'industrio fromagére dans la Pro-
. vitico'de'Qr: ¢bee, nous. dovons remercier ce Monsienr
- de nows ‘avoir donné Poceasion -de fomrnir aux léc

“teurs do la'Gacselle des Oumpagnes des renseignements

B dm nous a- mdlqué smvunt ga propre expémenw et

i

i)mmqncs quo nious n'auriops pu - trouver dans des
ivros qu1 traitent s;;éualcmcm do ln I.lbmc:mon du
fromn

L‘mdustrlo fromagdre peut euo une source de te.
venus considerablea powr notrs Proviney; ct-M. Blon-

porter i I'installation des fromageries, et la marche

d’apres ses. propr o8 observatlons quels moyens em
‘ployer:potir ¢n arriver'a’ce ;prLCIGuX Tésultat ‘Par'la’
lecture:de son travail,"on'a’ bu 8 convamc' ' que
nous-écartant de la’ route. qu'il ‘nous 'a tracée, en’'n
prenant pas toutes les’ précautions qu 'il.convient d’ap

suivre qnant A la'fabri ‘ation du fromafre, ce serail q
vain. qu’on esperermt en obtenir. quelque: proﬁt ‘et
nous aurions vite: fait d’abandonmuer cette' mdustno'
qui nut.rement out eté une source de rlches«e pou
nous, - ;
M. Blondm a 1‘endu un’ service, 1mmment aux cultl
vateurs, en publiant ce travail. On'le sait, un’grand ; -
nombre .de fromageries,’ dans plusleurs endrmts de -
notre Province, doivent commencer'leurs’ operatlons o
dans l¢ cours dn mois procham ‘ot 8l ceux qui’en’ont
la d rection ne sont pas préparés i suivre les conseils
que vient-de nous ‘donner M: Blondm, le'ples grand -
nombre éprouveront des’ échecs’ qui- ne"leur permet:
tront: pas de'se livrer ‘& “cette explmtntmn bien~long-
temps ‘ces fromagemes seront’en outre d’une grande :
nuisance & ceux’ qui auront mis tout en ceuvre’ pour”;
apporter &: la-fabrieation du‘froman'e Ie plus grand
perfectlonnement po:sxble. R
:Bncore une fois nous: remercions M. Blondm pour
son’ iravail que pous avons emprunté-au. Messager:
de Nicolet, et qui le premier a eu l’avantage de 1’oﬁ‘m-
aux lecteurs de la campugne. ’
Voici co que dit- M. I'écrivain ‘du .Messager
let, en texmm.mt. Ia pubhc'mon' de cette etude de M .
Blondm D ‘ ’

“ \Tous sommos heureuw: do: constater que 1’ tude
de notre ami,” M. L. Blondin, sur les fromngemes, :
été bien  accueillie- partout. Les sages conseils qu 11'
donne fux cult;.v'ttours, a_propos de cette indusdrie,
sont appuyés sur. une étude “approfondie et sur une
expérience de plusienrs années. ‘

“ M. Blondin est lo. premier organisateur dos fro-
mageries dans la riche paroisse de LaBaie, et Péta-
blissement qu'il y posséde peut &étre donné sans crainte
comme une fromagerie modaéle. 'Le 'Gouvernement,
qui veut favoriser cette industrie dans la Province'
do Québec, no pourrait mieux fiire que “d’accorder
des primes d encoura«rement A des fabrxq_ues aussi bxen
conduites. 7 ' :

-Nous' joignons’ nos fehcxtatlons i:celles de notre
oxcellent confrére du Nord, dont lapprecmtxon flat-" .
touse do I’étude de M. .Blondm mente d etre mlse sous
les yeux de nos locteurs: "

oM, L. Blondin cel” i trajter dans le Messager de
Nicolet 1a question de Pétablissement de fromageries. : -
Co monsijeur, quoigue livré & U'oxorcice de sa profes-
gion ot 1'ew1~tmteur du: comté d'Yamaska. -irouve an-
coro le tv.me de s’oceuper de 'industric from'tgere,
industrio. 81 .importante pour’ “obtonir Pamélioration
do notre, ‘agricultare. Dans son étude, ‘il commumquo’
A 808 lecleurs Jbeaucoup’ de connaissances prahques*-
méme mo.wpens.lblc.s i laproduction du bon fromage.

'« Non seilement il faut, dit-il, 'avoir des fromuge-
ries, mais il fant encore qu’ "clles produlsent du'fro-
mage-de telle ‘qualité qu’il puisse rivaliser avecles. . .
meilleurs fromagosde lDumpo nous le pouvons' avee
de grundes ﬁ-o",‘;gemea dn‘lrree% avee soin, Il'donne .

les moyens d'arrwver «» -Ce’ but. -Nous. felicitons Wined- o

'remem, ce Inonsleur‘ V;,‘llz‘t du vemtnble pntmotlsme N
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