. LE MADAWASKA

Justement parce qu'il aide & con
server Ia bonne santé dont dépend
& un i haut point la beruté sur
tout féminine, contient en sof In

qui ne faillit jamajs. C'est
al oaturel  pur,
posvant aider doucemen: ia naty
mn—mm‘. I" nmnr le fonction-
e el & corriger

188 tuauvals o

ets des velilées trop
I'tliinentation im-
, di manque d’exercice né
A Ia santé ou de la négli
des autres lois de I"hygidne.

‘oD en falt usage i+l qu'ind}-

18 Régulatour est nbsslument
Witefisil ¢t bn peut 1'employer eh
toute conflance dans ta plupart des
oas d'épuisement général, le débi
A8 des organes digestits de re-
fards_ou d'irrégularités des fonc
tiona®réminines, o autres indices
* de santé perdue ou clun. elante.
excellente préparatinn est en

vents Aans tontes les nharmacies

GOUTTES DE SANG

Voyez & ce que vous ayez le
“\Pur.

: Etes-vous malades? Ltes-vous
faibles? Femmes, avez-vous des
{pertes de sang? Filles, étes-vous
plles et en langueur? Hommes
etes-vous affaiblis et impuissants
Il y a une guérison pour vous,

‘PRENEZ LES PILULES

GOUTTES DE SANG

pous: rendre votre sang pur, et
vous trouverez un soulagement
immédiat. Des milliers de person
nes en ont fait I'essai et les’ pro-
clament comme un reméde incom
parable. -

Vendu directement au consom-
mateur par nos agents ou envoyé
ma malle sur réception du prix.

la boite, traitement de 30

- * jours, $1.00
La Cie Reméde et Provision de
Famille Ltée
Branche Maritime B,oite 302,
Amheust, N. S.
Nous voulons des agents par-
tout Un agent général pour le

| EpMUNDSTON i - 1

CARTES D'AFFAIRES)| The Baskraptey Aet
: - RE— THE ESTATE OF MA-

e v ‘ DAME L,.-P, FOURNIER,

j
i
— Ohirurgien-Dentiste— | .

; a I'ancien bureau da Dr % Vézinu | _ Tenders will be received by the

ches M Joa. Gagné. prinde  *,ndersigned at their Office 147

ThAtel '~  Prince William Street, St John,
: N. B, up to Friday January 18th,
Freo L, HEBERT D.D.8. 1924 at 12 o’clock noon for the
~ Chirargien Dentiste t Assets belonging to the above
Gradué de I'Université de Montr<a « Estate, more particularly as fol-

Bureau voisin de I'édifice J. David lows:— :
ED:V;:M'I:)N .l = N. B" . Stock of Dry Goods and Mil-

- - linery as per Inveutory 5043.73
b o e s T Tl 8- gyore Tixtures 70.75

MAX. D. CORMIER Book Accounts - 120.51
. B A - Terms will be cash or half cash
Avocat, Notaire Publie and the balance satisfactorily se-
EpMuNDsTON, - te + B cured to the Trustee.

5 e : The highest or any Tenders
Dt B o . ‘s'not necessarily accepted. An In-
A-M. ‘onmmvn- D';veutory may he seen and arran-
Médecin-Chirargien gements made for the examina-
Epuuxpsrox, - B tion of the Stock by applying ‘at
,the Office of the Hon. J."E. Mi-
chaud, Edmundston or to the un-
dersigned Trustee.

THE CANADIAN CREDIT

MEN’S TRUST ASSOCIA-

TION LIMITED.
147 Prince Willlam Street,
St. Tohn, N. B,
TRUSTEE IN THE :
ABOVE ESTATE.

CONSEILS
PRATIQUES®S
Reméde contre 1a ﬁryngite
Ressentez-vous les premiére:

MICHAUD & CYR ‘attéintes de Ia laryngite? Prati-

ALBERT J, DIONNE
B. A, %
Avocat, Notaire P.unlic
Bureau: Chez M. Wilbroa Saindon
antrefois Hotel Comm:reial de M.
Jos Tétu \
EpMUNDSTON; 3 N. By

HOPITAL PRI\_IE LAPORTE
- CLAIR N.B
Spécialité ¢ chirurgie, mala-
die des femmes, maternité,

- {ue# des gargarigmes astringnants
BLO CAxggﬁ'{'\s;ASKA (élup) ou deg gargal:ismes aci-
EDMUNDSTON N. B dc':s a base de jus de citron ou de
’ —.._ vinaigre. Apopliquez sur le cou
,'lune légere couche d'iode frais,
2 ‘iode se concentrant rapid ment,
H' G' HObeD briilerait, s'il est vieux lPépﬁierme
: ; =N ‘délicat du cou.
CHARTERED ACCOUNTANT | Touch Ralge de dents
ouchez la gencive, prés de la
FREDERlCTON' N B_ dent malade, avec un petit tam-
THEATRES IMMORAUX ©°" d'ot,x.atc trempé dans de la tein-
Le juge Corneliuc F. Collins, ;l,“ e Glade. i
de la Cour des Sessions Généra- & omimades polir guérir les
es, a déclaré que tous ceux qui se-' e oyl
ront convaincus devant -son tri- Pommade T °’.F°rf""1ez
t-unal d’avoir mis en circulation\ssc EEanmes n‘hm‘lc d'amanits
ou d'avoir offert au public des 100 grammes de cire blanche
productions théitrales immora.! | gramme dn}cana v
ies goiiteront de Pamende ou de| / Srammes d'essence de géra-
la prison. Ce mouvement contre le‘M il e
mauvais théitre a été approuvé " ;anger #} Insinxer. o
par Mgr Lavelle, curé de la parois! . ommade blanche Formule
se St Patrick de New York, 330 grammes d'huile vaseline
e 100 grammes de cire blanche
THEATRE EN CHINE 3 grammes d’essence d’aman-
Hong Kong,— Les missionnai- des améres 5
res de la Chine emploi-n: avec 1 gramme de citron.
succés ie théitre catholi jue pour
aider lenseiguei~.ent des enfants.
Ils viennent de piéparer une picce
tifée de la Bitle: “Le Mystére de
David”, Les enf. nts s'intiressent
beaucoup aux sujets bib iqiles ou
puisés dans la vie des sants. L'an
dernies, apré; avoir entendu lire
la vie dé saint Symphcrien, ils
organisérent spontanément une
piécette sur ¢ sujet qui fut vive-

ment admirée par leuss petits)
compagnors. I'ar ce mosen se ré-

Nettoyage du
Grain de Semence

QUELQUES SUGGESTIONS
UTILES SUR LE FONC.
TIONNEMENT Du TARARE

Pour bien opérer un tarare
(crible), il faut tenir compte du
grain a nettoyer. Comme tous les

comté de Madawéska. Ecrivez
-pour informations.

. NOUS AVONS TOU
‘SORTIMENT

OURS EN MAINS UN AS-
ENT COMPLET DE MATERIAUX
" DE CONSTRUCTION. -
S
Chaux, Brique rouge et Terre & Feu, Ciment,
-~ Papier & couverture et & construction,
e ‘. Wall Board, Clapboard, Moulures, -
. Planche & finir d'épinette et sapin de Colombie (Douglas Fir),
=0 " Planches & boisures et § bases de fenétres, -

pand de plus *n plus le catholicis-

: grains n’ont pas le méme densité,
uon seulement doit-on se servir de
trémies et de grilles & mailles dif-
férentes, mais il faut, de plus, sdi-
vant la densité et la grosseur du
grain & nettoyer, bien régler le tra-
vail du ventilateur la trépidation
et la quantité du grain. s
Pour le néttoyage de la graine
de semence, régler d’abord le ta-
Jrare suivant les'instruction don-
f1iées avec la machine. Le premier
et probablement aussi le second

imauvaises graines, avoines mai-

gres bouts de paille. La plus gran-

de partie de la petite avoine pas-

sera a travers la grille sous I'enton

‘Inoir et une certaine quantité 3

travers la grille sous la tablette
du fond.

| Pour “faire Iavoine de sc:nen-

_jee” et séparer les mauvaises giai-

nes de fort volume, telles ge ves-

ces sanvames, nielle, sarrasin ou

. jméme orge et blé dui ne sont pas

é de - |lc méme densité ni de méme gros-

_ . fseur que lavoine, il faut une fois

plas passer I& grain au” tarare.

our opération trémivs ‘et

t disposées comnfe pour

yage du bié et tout ce qui

eur du blé et desimaw

doit passer 3 tra-

h hhdx!:aque 1a fon-

| dense avoine sera

L

,_ 0y

La propreté.— L’étable.~ La va-
che.— Le vacher.— La laiterie.
—Les canistres.— Le nettoya-
ge des ustensiles.

Lon beurre est la propreté; le sec-
ret de la fabrication du mauvais
beurre est la malpropreté ou le
manque de propreté. Si c’est du
bon beurre que 'on veut faire, il
faut consfjamment se rappeler jus-
qu’au bout, depuis la vache jus-
qu’a la table.

La malpropreté comprend non
seulement les impuretés visibles
telles que débris de paille, de
fourrage, de fumier, terre ou pous-
siére, qui peuvent étre séparées du
lait par le tamis ou couloir, mais
aussi les souillures invisibles qui
passent dans le lait. On peut en-
lever du lait les particules étran-
géres solides, mais il n’en est pas
de méme pour les souillures invi-
sibles qui sont aussi dangereuses
dans le lait yue dans une bles-
sure: s’il en existe, ni le fabri-
cant de beurre, pas plus que le
chirurgien, ne peut assiirer le suc-
cés dans la fabrication du beurre.
11 est donc nécessaire de ne trai-
ter du lait de toute contamination
possible, visible et invisible.

11 va de lintérét non seule-
ment de la beurrerie et de ceux
qui en ont la charge, mais aussi
de chaque patron qui y fournit le
lait, que la plus extréme propreté
soit observée partout d‘une ma-
niére générale, par ’ensemble des
patrons ‘et fabricants, mais enco-
re par chacun d’eux individuelle-
-ment. Un simple brin de paille
peut contaminer toute la fabrica-
tion d’une journée; un fabricant
ou patron habituellement peu
soigneux abimera la fabrication
de toute une saison. Et malheu-

.

coup la force du vent ou la vites-
se du ventilateur, car il ne fan-
drait pas forcer 4 l'arriére avec
Tavoine, les mauvaises graines et
les grains dJe blé et d’orge. Il faut
de plus que le mouvement de tré-
pidation des grilles sbnt faibles.
autrement !'avoine se présente-
rait par la pointe et passerait a
traverstravers des grilles au lieu
de glisser 3 I'ariére du tarare. On
o parfois trouvé nécesaire de je-
ler sur la grille supérieure un mor-
ceau d’étoffe légeére afin d’empé-
cher 'avoine de se dresser aussi
sur la pointe et de passer i tra-
vers des grilles.

Pour le nettoyage du blé de se-
mence, aprés que la balle et les
petits grains ont été enlevés, aug-
mentez i son mazimum la trépi-
dation. Le bon grain dense ne
peut étre emporté par le vent et
les autres grains plus légers,y com
pris I'avoine et V'orge, sont proje-
tés en arriére du tarare. On de-
vrait pour cette opération instal-
ler audessus de la grille une chu-
te en bois nu en téle qui condui-
rait le grain assez loin vers l'ar-
riére de la machine ot le vent au-
rait plus de chance de projéter au
dehorg _le grain maigre.

Un aufre excellent moyen de
préparer le blé de semence est de
fixer au-dessus de la grille spé-
ciale our blé un grille 3 mailles

criblage consiste i enlever balles,

plus petites d’un numéro qui con-
-duira les plus gros a l'arriére du
tarare. Se présente-t-il quelques
difficulté A 'enlévement des otons
(grains de hlé avec sa balle), choi-
sissez une des longues grilles de
Ia tabletts de fonds i mailles jus-
tes assez larges pour le passage
du grain. placez-la directement
sous l'entonnoir et elle dépassera
assez a l'arriére de 'appareil pour
rejeter les otons au-dehors, tandis
que les erains de blé sans balle
paseront & travers. .
Cette longue grille est aussi
trés utilement employée dans le
rettoyage de I'avoine a laquelle se
trouvent mélées des tétes de char-
don, pailles, etc, - :

Qu’on se donne la, peine d’étu-
dier le tarare dont on se sert, c’est
une étude qui paie. Nombre d’ex-
périences ont prouvé qu'un netto-
yage et un triage bien faits des
ences donnent sur des grains

A Varriére du ]muuwyéiet non trié des ren-

autres graines.
grille et tom-

Tl est gussii

:de # 3ibd

el

s plus élevés de 10 3 15
par dere

Le secret de la fabrication dul'

reusement, le négligent ne souf-
fre pas seul; il entraine avec lui
le discrédit sur la beurrerie et
peut faire subir de lourdes per-
tes 4 tous ceux qui y sont inté-
ressés. Une beurrerie qui com-
prend ses intéréts et ceux de ses
patrons ne doit jamais accepter
de lait dont 'a qualité est tant
soit peu dcuteuse.
Les sources de contamination
sont:

1. L’étable.
2. La vache

3. Le vacher ou celui qui trait.
4. La laiterie ou endroit ot I'on
garde le lait iusqu’a son trans-
port a la fabrique.

5. Les vases ou canistres a lait.

6. Le nettovage des ustensi-
les, Peau, »tc,

ces de contamination ci-dessus
mentionnées, il faut observer les
1égles suivantes:

L’Etable— LU’intérieur. de I'é-

table doit étre complétement net-
toyé une ifois par an au moins.
En méme temps, on blanchira au
lait de chzux les murs et le pla-
fond. Le plancher doit toujours
étre tenu propre. Le fumier et la
litiere souillée seront enlevés de
I'étable au moins deux fois par
jour. On traira les vaches avant
de faire tout travail qui pourrait
soulever 'a poussiére dans I'éta-
ble.
Une étaile Lien construite doit
avoir des murs unis et sans fen-
tes ni crevasses. Le plancher des
stalles doit avoir assez de lon-
gueur pour que le fumier tombe
dans la rigole en arriére des va-
ches; le plancler doit étre dur et
uni, fait de préférence en béton
afin qu’on puisse aisément le l.a-
layer et le laver.

La Vache— Le pansage des
vaches a I'étable doit se faire tous
les jours. i.es viches doivent étre
tenus méme plus proprement que
les chevaux. Tl faut prendre un
soin spécial du pis €t des parties
environnartes. Avant chaque traj-
te, il faut essuver le pis avec un
linge humide. T.e queue de la va-
che doit étre tenue propre et on
doit la maintenir .fixe ou l'atta-
cher pend:nt !a traite.

Les vaches 3 ’herbe doivent é-
tre nettovies, surtout si le pis
ou l'arriére train est sale ou pous-
siéreux.

Le Trayeur — Le trayeur doit
avoir les hras nus jusqu'au cou-
de. I1 doit avoir les mains nettes
et les ongles court. I1 doit traire
avec des mains humides, non mou-
illées, et le lait ne doit jamais
venir en contact avec les mains.
{l faut rejeter les premiers jets
de lait provenant de chaque tra-
yvon. Si les mains se salissaient
pendant la traite, on devrait les
laver; les trayeurs soigneux se
lavent les mains aprés avoir trait
chaque vache. avant de passer a
la suivante
Le lait pendant son séjour a la
ferme.— Quand une vache a été
traite, le lait doit étre coulé, ou
filtré du seau & lait dans un vais-

seau plus grand ou canistre a lait.
Un bon filtre consiste en plu-
sieurs ®paisseurs de fine mousse-
iline & beurre cu encore un mor-
ceau de flanel'c bien propre, que
Pon fixe légérement sur 'ouver-
ture de la canistre. Anrés emploi,
le filfre ou cou'vir doit étre par-
faitement Javé nettoyé ct séché i
Pair. L'ouverture de la casistre
doit étre *oujours couverte, soit
avec le filtre, soit avec son pro-
pre couvercle, ¢t la canistre doit
étre mise dans un endroit comple-
tement a 1"abri-des poussiéres ou
autres impuretés qui pourraient
provenir du chemin, de I'étable,
du tas de fumier ou d’autres sour-
ces de contamination. Dans le cas
olt la canistre n'est pas transpor-
tée immédiatement 4 la beurrerie,
on la conserve dans un lieu pro-
pre et frais, excmpt de poussiére.
En été, on doit garder les ca-

Division
#,iﬁon.

e fermes de démons- |

nistres dars l'vau froide. Si l'eau
ebt

A I'égard de chacune des sour-,

ge propre dont le bout inférieur

plonge dans I'éau. Pour aucune
raison, le lait destiné A la beurre-
rie ne doit s¢journer 4 la ferme
plus de douze heures. *
Ne jamais mélanger le lait
chaud avec du lait froid. 11 faut
le refroidir avant d'opérer le mé-
lange.
Les vaisseaux et canistres i lait.
—Tous les seaux et canistres
lait doivent é*re en ferblanc ou en
tole d’acier étainé, et au point de
vue de la faciiité du nettoyage,
leur forme doit étre telle que 'on
puiss: en voir et en atteindre
toutes les parties, et tuutes les
fentes ou fissures doivent étre
remplies de :oudure. Tous les
joints doivent étre bien faits et
étre également rendus lisses par
de la soucure. Les meilleures ca-
nistres se font actuellement ea a-
cier d’'une sevle piéce et sans
joints. Les seaux et camistres a
lait doivent d’abord étre frottés
et lavés a.ec de 1'2au froide on
tiede, ensuite rincés a l'eau froi-
de, puis, Snalement, stérilisé a-
vec de 'eau bouillante ou de la
vapeur. Enfin, on les met .je-
hors pour les laisser égoutter et
sécher dans une position telle
que la pouseiére ne puisse y pé-
nétrer.
Si les canisties présentent .das .
joints défectaeux, 1i faut les net.
toyer avec le plus grand soin. On
doit les gratter et nettoyer avec
une pointe de bois ou d'os, avant
de.commencer a nettoyer le corps
méme de la canistre. Des que les
canistres sont vides, on doit pro-
céder immédiatement i leur net-
toyage sans attendre un instang.
Ce serait réellement un grand
Frogreés si les fabriques qui dispo-
sent A volenté de force motrices
et de vapeur, faisajent elles-mé-
mes le nettoyage des canistres,
non seulement des canistres qui
refournent vides 3 la ferme, mais
aussi de celles qui reviennent a-
vec le lait éerémé ou le lait de
beurre. .
On devrait sé servir de canis<
tres spéciales pour le petit lait
et pour le lail écrémé et ne ja-
mais mettre de bon lait' dans cel-
les qui ont servi i cet usage.
Eau et ustensiles de nettoya-
ge.— Toute l'eau employée dans
les divers travaux que comporte
industrie laitiére doit étre pure
ct fraiche et provenir de préféren-
ce d'un puits profond, creuse loin
de sources de contamination tel-
les que ?as de fumier, porcherie,
mares d’ezu stagnante, efc. Les
bms§cs, linges, et ustensiles em-
ployés au nettoyage, doivent étre
lavés a I'eau fioide oy tiéde, puis
avec de I'eau chaude et du sel de
soude (soda a laver), et finale-
ment stérilisés i I'eau chaude ou
ala vapeur. On doit alors les faj.
re sécher au-dehors sur une haie
Ou une cloture, & I'abri de l1a pous-
siere. Il serait inutile pour une
’i:urrcrje de se mettre § nettoyer
.eS canistres, si celles-ci devaient
€tre renettoyer a4 la ferme avec
des brosses et des linges sales.
On Ne pourrait trop insister
Sur ce point: c'est que le succes
d’une beurrerie ne dépend pas seu-
lement des patrons et emplogés de
la beurrerie pris dans leur ensem-
ble, mais qu'il dépend aussi de
ch'aq.ue patron et de chaque emplo
yé individuellement. Une seule
personne négligente peut occa-
sionner des, pertes générales sur
toute la fabrication, pertes de ré-
putation et pertes d’argent.

cun que tous $'offorcent d'attein-
dre le méme degré élevé de pro-
preté et de soirs. Si un patron en-

la qualité n'at

degré d’excellence générale, il im-
porte que tous les autres patrons
insistent pdlir faire rejeter ce lait
pa{ la fabrique.

n lait qui d au:

;2‘ mauvais lM?:f:l fepos
|defectueux, ou qui se tronble ou
sé caille en bouillant, ne doit ja-
maﬁ; étre recu 3 la beurrecie.

désirable, non sexle-
ment pendant les opérations

la fabrication du

iméme dans lesd

ition du lait éorémé

£y

Il y va donc dé lintérét de cha. .
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