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CHAMBRES DE MAURATION

Avis

Un bon nombre de fabricants se méprennent
sur le but du gouvernement en accordant des
primes pour ’amélioration des chambres de matu-
ration des fromageries.

Le but du gouvernement en accordant ces pri-
mes est de répandre et faire connaitre dans la pro-
vince un systéme spécial de chambre de matura-
tion qui présente de nombreux avantages et permet
d’y tenir latempérature intérieure a 60° méme
par les plus fortes chaleurs,

Les chambres construites exactement d’aprés
les plans qu’il donne et qui regoivent une prime
doivent pouvoir servir de modéle.

Le gouvernement n’accorde donc de prime que
pour les chambres construites exactement d’aprés
les plans qu’il préconise et pas pour d’autres
genres de chambres de maturation,

Ceux qui ne comprennent pas exactement le
bulletin relatif 4 ces chambres peuvent avoir, en
g'adreseant au département de I Agriculture 3
Québec, tous les renseignements complémentaires
qu’ils désirent.

CHAULAGE

Manieére de procéder

Les terrains de la province de Québec ont, en
général, besoin de chaux, cela est un fait bien
reconnu maintenant, et bon nombre de cultiva-
teurs se mettent 4 chauler leurs terres. I.a meil-
leure maniére de procéder i cette opération con-
siste & former sur le champ de petits tas de chaux



