
LE PRIX COURANT

Elles sont ensuite placées'sur dee nat-
tes afin qu'elles se ressuient pendant
plusieurs jours sous l'influence du so-
leil, puis on les suspend pour les faire
sécher et alors on petit les expédier pouir
lés livrer au commerce.

Plus de 150> tares distinctes de dattier
sont cultivées dlans lecs oasis lut sud al-
gérien; très peu (le ces lattes sont ex-
po rté es. Presqule toutes <elles qui sont
1. ornsomniées tn Fîranoe appartienneî nt
à la rate I) eglet ou Dègla ", appelée

d.(atte de Bliskra.*' L.es autres sont ou
trvpj aqueuses et difficiles à conserver
(u trop sèc'hes et peu appréciées.

Il y a plusieurs choix de dattes; leis
plus grosses, bien mùres, charnues, teýn-
dres, transparentes, sont les meilleures.
Elles bout triées et mises en petites cais-
ses.

On reçoit en grandes caisses de 3 à 35
kilos ues dattes en sortes sans être pré-
parées; elles sont en branches et ()nt
enc'ore la fleur qu'elles avaient à la
cueillette; on (loit les pîréparer pour la
vinte en les humectant légèrement. <c
qui leur dtonne un lustre et une sorte de
glaçage qui convient.

Usages. - Les lattes forment la prin-
cipale nourrituîre (les Arabes et des Ka-
byles; lils en font une espèce de "inou-
gat ou pain de dlatte ", sorte de pâte
asez dure, formée avec les dattes sans
les noyauîx et séchée en plaque. Cette
espère le conserve très nourîlasarte,
est emniortéo <lans le.q "oyages.

On sert les lattes comme dessert, c"est
un fruit pectoral et h)échIiquie. On en
prépare des sirops. des bonbons. <Plar
L.éon Arnou).

S1 vouIs APPROUVEZ
la ligne de conduite du "PRIX COU-

RANT "l, abonnez-vous.
Faites-le connaitre à vos amis, amenez-

les à s'abonner.
Pariez-en à vos fournisseurs afin qu'ils

se rendent compte de l'efficacité de sa
publicité.

Lacaille, Cendreau &VCe
Successeurs de Che Lacatile & Cie

EPICIERS EN GROS
Importateurs de Mélasses, Sirops,

Fruits Secs, Thils, Vins, Liqueurs,
Sucres, Etc., Etc.

Spécialité de Vins de Bleue de Sielle et
de Tarragone.

329 Rue St.Paul et 14 Rue St-Dizier
MONTREAL

Tweeds et étoffes nouvelles
pour complets et pardessus de
printemps. Tous les derniers
patrons et dessins artistiques
pour cette saison.

iL, ÈdONNÂNOUR
1599 rue Notre-Dame

A trois portes dii Palais de Justice.

ST-ARNAUD & CLEMENT
10 PLA~CE D-YGUVILLE

MON TREAL.

Beurre, Fromage et Reufs
Et les produits de la ferme

Consignations sollicitées.

TELEPHONE BELL MAIN 3477
MAIN 3678

MARCHAND 902
SOIR BELL EST 113s

LE THE

Le breuvage le plus agréable, C'lflllî
aussi celui qui est le moins bien pré;-
ré! Quel plaisir il y a à boire une ta-
de thé in-fusé d'une manière convelial,
Son prix est une bfagatelle en compai..
son du prix d'autres boissons absori.
par le genre humani, et cependant il
bien peu do'personnes qui sachent ré,
ment préparer une tasse de thé déllî
ne. qui soit en même temps un toffliiil

Cest une erreur d'employer du ih<.
lbon marché, et tout marchand qui pu
sa clientèle à acheter le meilleur th.
25 ou M5 cents la livre ne s'inquiète
lement pas de la prospérité de soli
merce; car d'abord la qualité n< x

pas dans cette catégorie de thé; eîit

la quantité de thé qu'il faut enip
pour avoir un semblant de fort e <lai
breuvage est quatre ou cinq foi.
grande que celle qu'il est ité(-.,
d'employer avec un thé de meilihîn q
lité.

C'est un fait connu que hs C.
et les Européens qui ont vé<u un i,

ge servent toujours de thé qui iý

de 8(lc à $1.50 la livre, et i;b vi
r<nit avec raison que plus le îiix 1
vre est élevé, plus le prix par ta-
bas relativement, et qulelle difi;
crarônie!

Uin Chinois disait à l'auteur il
article: "Pour faire une tasse du
la perfection, procurez-vous d'ais':'j
meilleur thé possible, ne lie îîaý ,
moins de $1 la livre, plutôt davaia-
vous le pouvez, en l'achbetaiit c i
marchand de confiance; la îîî;î'l

difficulté du problème est alors i'-

Serve& dans de petites tasses, ail-
ce qu'une coque d'oeuf, et tenîez , -
ses aussi chaude que le pernt'.
pé'rature de l'eau bouillante; t<nv.'
pour chaque tasse un -Ioids dei 01'

à celui d'une pièce d'argent il t
cents. Mettez ce thé dans la taý-
de et versez lentemient dessus il-
en ébullition; non de l'eau qui a
bouilli ou qui soit près (le luuiiîî..
de l'eau qui soit réellement u'n lt'

Mvontréal, 3 avril,19.
Vu la mort de notre père J. A. Mathewson, senior, de la maison de gros J. A. Mathewson & Co., nous

tinuerons les affaires sous la raison sociale de

MATI-EWSON'S SONS
Nous avons acheté l'édifice historique NOS 200 à 2o6 rue McGill, ét nous espérons, avec un1 ca1

suffisant, que la clientèle cqntinue 'r a à nous encourager aussi généreusement qu'elle l'a fait depuis la fondatit
la maison Mathewson en 1834'*'

Comme auparavant nous ne vendons pas de tabac, de liqueurs, ni de marchandises falsifiées, et 110w,
conseillons de nous encourager et de venir acheter to'ute autre chose comprise dans la ligne des épiceries eni

de Mntr~i J ~W. B. MATHEWSON.
_______________ la"S.ýncen J. mATHEWSON,

_____MATHEWSON'S SONSde_______L J. A. MATHEWSON. -1 1ý.


