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-JORNíAL DU C-Ï.TIVATEUR
ET 'DU COLON.

Si li guerre e.st la de:iii:·e raison les, peuples, lXgriniltturo d<it ena éf re la premi?.e.
Emparons-nous,. 11,sol, si inus voulons conserver notre nationalité.
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Cawerie Agricole: D., 1:1 paitictinfi (Suiite et fin) -Flhdfica,
tion' des narinp.-Falsiicntlnn d,- la frlie de froment avec
colle d'autres céréales.--Faliezition par i Larine des léguimi.
neuses.-Fanlifeation ie la farine par des matières inorga.
niques -Addition de l'alun dans le pain; moyon de recon.
natre b'il y a du l'ain.

Retue de la Semnin: La.per,-.ution religleuan a eem,6 ru Bre-
bil ; mnla elle sévit enore en Aulem-gne, en Italie et Sul.4e.
-Progrèq du bien en France et en Fopagn.---L.. Runsio et
la Turi e ne réuisissent pn à diimmignier 1.n-ir hnp*iliho A
'Elise.---l.as nenzces.de la guerre.-I.a anté de Vie IN.-

liIection à ChirlIevnix.-Convoncationi d a Clhmbres Fédérailes,
pour la.dépe. de afaires.--L qiestin des iuamunités.

seris dirers: Electlon dnffi...ier.% et diretenra des- Sociétés
o-Wgrici.itare -pnnir es-.mtts dp. Porstneu, Bennee. Iei,

Chblly. L.apririe. Montmirencyr No 2. c cliuniiiplain -L.cs
cecles ýgticoles -C-rein . ricol. a Chambly: fB. P. Benoit,
promnoeur drs cercles grcolea; élection de r .ief*icr% du
cerc!o agric&e du Chninbly.---prigine, forrmation et compo-,l..
tion du la tourbe--Les engrct.% -Lu test:mun( d'uu cultiva.
tur.

Petits ehrnfiqu: Li Tempranco - Toronto..-La pêche au lue
.Tuchié.--Le àan::da A Phtielphie.-La France agricol

ReceUs: Moyen de là:er la'germination der gr.iss.-Donnez
des oignons aux enfants.
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Dr LA PXNIFICATION DEs FARINE--(Ste).-Fls/iÎ.

tion desfarines.

3. On a proposé d'essayer la farine, on en fuisant une
pâte et de statuer sur la valeur de cette farine, en tenant
compte de la quantité d'eau absorbée, mais la faculté d'ab.
sorptinin varie avec la tenperuture de l'annd.., la naturo du
sol, r-to., eta. O ne peut dt.;o paia admettro oe procédé.

4a. L pesantour spdeifique offre encore trop d'incertil
tude.

Go. la coloration par l'action do l'eau et do l'iode pré.
wsnto trop do difficultésd'cpprdointion pour être conseillde.

6o. Oua indiqié l'o-1tur ct la saveur dégagés par l'o.
1tion sur les farines dea nides sulfurique et chiohydriquo
(huilo de vitriol et esp.rit de sei.) Ces caractères sont drilj.
tics & saitir, et un chimi-te n'o.erit so pronononr sur de

semblables indices; il en est de mAsuc, quant à la diffé.
rence- de. co!oratioe produite par l'aetiou rucoasive de
unides nitriq:io, bydroch!oriqo et par lo. nitrato de mer-
0'srC.

Nours reeunaandons done spcialement le suivant qui,
d'uprès le Livre de.1n Ferme, a t'ujours réussi, et qui est
assez <.xact. p"ne découvi r la .présecue do la féauul, .sans
toutefoi. pouvo'ir servir A en déterminer les qualités.

Ou prend: une demi once de farine et la même passa.
teour de grès on poudre, puis deux onces. d'eau. On pro.-
:ède -nomme suit : On tr itor'o les deux premières pubs.
tances, dans.. un morticyde marbre ou de porcelaine, pen.
dant oinq miinutes; on ajoute ensuite.l'cau par petites.pro3
portions,- et.l'on forme an,.une; pt.; On ddlaye, oetto pte.
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