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司公食肉昌元 
DOLLAR" MEAT STORE LTD.
266 EAST PENDER STREET VANCOUVER B.C.

PHONE：681-1052 七天營業
礬承鮮美奥姿掛鬱 本 特製及屹 暫接明膝- 

埠特鴨金肉筝 
各嘗轩■手豬類沓 
:旷置信肉鮮玉 

厘 —0 自鴨腸油J 

'羨叫'：*；"。，王，腸新鲁 黄 隽。臘臘鮮•及工= 梅鷄鴨特塲

爐

銀龍公司 
YIN LONG Cd LTD. 
535 GORE AVE. VANCOUVER AC

TEl:689-7324

上

八七年十二月一日至八八年一月十日
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BOND RAPER COPIER
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全 動調節色素
可使用四種顏色
可復印1至19張
兩種入紙方法

（價錢保證全市最平！） 
並有各款電話圖文傳眞機 歡迎参觀選購

Please Call S. Tan Chow For Nore Info.

全自動調節色素
（多種顏色）
可調節放大縮細64老至上54%
可影印 工L,X；" 面積 

from $3495.00
COPYPRO BUSINESS SYSTEMS LTD.
222 WEST BROADWAY, VANCOUVER, B.C. V5Y 1P6
（604） 876-4141

七顧一 本 

靈工第
售 貨版•商 靚務旦 

價週 像 實到聲
*

送探錢 
禮親實j 
自攜際；:

品信惠:: 
顧

特N履»e 
特情 
瘦 
白肝 
油 
腸 腸

穴 
編 
偵 
鹹1

451］（大一）曜
■■$3.70貧

325］（■&■）
•■$3.10

特特家柱特咖.牛
熟 罐.肉 脳 吼鶏筋 
瑞鴨豉蝮麻攸加 龍 椒油乳生直
* 爪掌手什魚

新燒肥特專

盒鮮味鷄製m 
呂肉鹵大臘中
*類味鴨味 
歡迎零沽批發

萬成肉食中心:
MAN SING MEAT CENTRE 
片打東街 二二四號、電話：6815棚

圖

（1981）
265 EAST PENDER STREET • VANCOUVER. 8.C. 

VGA 1T& CANADA 

PHONE 684T口28

金幣 歡迎選購

珠寶翠鑽 鑑定估價 
純正白金

、新新
1珠寶金行 
溫軒華緬街547號

TELM604）683-1920
SUN SUN JEWELLERY & ART CO, LTD.

547 MAIN STREET VANCOUVOI B.C.

國

O（季叶 本行增設鐘錶部
■ 代理名廠鐘鎌■ 精工修理

專•・黃白金飾・或石王器■坛藍賢石 
營■結鈴金牌■貝壽金座■寻人主理 
:■名師設計■款式新頴■價錢特平 

正代收貫金銀首飾鑽石王器
WAH KIU JEWELLERS LTD.
504 MAIN STREET 華準VANCOUVER. 電話669™3247

歌吋K

9川tELDinG LTD； 

百福燒鏡
（工1）324-1000 i
（住寂）325-8922:. 

黴窗鐵門I防盗*平安
防盗花窗■大小鐵間。 86「1防盗窗 毎日24小時。： 
花鹵欄杆。貨車鐵架•保建府上家人及財產安全。T 
交貨快捷•上門燒譯•電然部份保用十年以上。.

2^x
YCY Prosperity Holdings Ltd.

548 Main St., Vancouver, B.C., V6A 2T9, Tel. 685-3778 修材補品成藥雜貨健康食品笏
節及聖誕酬賓大減!

名中醫王建英 
楊毓智

电費爲僑胞解答中醫保健問题r
提供按摩推拿指壓對肩臂痛、月要腿痛、頭痛、反濕 
痛、趺打傷痛、胃痛、難睡等之極有效保健辦法•

温哥華華埠♦緬街五四八號 電話：（六0日）六八 
（天仁茗茶隔部） 七天营案 上午九時至下午六時
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燒
臘
肉
食
 

撚
手
鹵
味
 

園
口
新
鮮
瓜
菜
生
菓
 

冰
凍
魚
蝦
 

中
西
什
貨
 

代
理
台
灣
頂
好
公
司
 

新
運
到
：

冷
凍
包
贴
小

鹵
水
牛
什

6
 餃
燒
資

即
蒸
即
食

門
市
批
發

地
址
：
五
三
五
哥
亞
街 

電
話
：
六
八
流 

七
三
二
四

供
•
房
屋
貸
款
 

單
• 
決
斷
快
捷

k
 n a 

B
0ng

可
定
利
率
或
浮
動
利
率
 

ngk 
歡
迎
非
本
地
居
民
或
新

H0 
移
民
・
詳
情
請
駕
臨

行
貸
款
部
接
会

地

址

：
華

埠

緬

街

五

三

號
 

電

話

：
六

八

三
•
九
六
 
一
壹
.

歡
迎
僑
胞
駕
臨
選
購

台
灣
居
民
以
祖
籍
闘
南 

者
爲
多
，所
以
食
品
充
滿
福 

建
風
味
，
經
濟
實
惠
，
小
吃 

尤
具
特
色
。

台
灣
食
府
多
集
中
於
圓

台
 

灣
 

食

環
、
華
西
街
等
區
，
但
更
多
的
是
大
衆
化
的 

小
店
和
街
頭lit

檔
。
其
中
有
在
門
前
擺
放
新 

鲜
的
材
料
，
如
魚
、
蝦
、
蛤
剃
、
竹
笋
、 

16 

等
，
客
人
光
顧
，隨
煞
隨
做
。
同
時
也
有
已 

經
煮
好
的
現
成
食
物
，
菜
式
包
括
當
歸
鴨* 

魯
肉
、
担
子 #

、
黃
丸
、冬
粉
等
。
當
歸
鴨 

發
祥
於
台
南
，
好
吃 e
滋
補
，
製
法
是
把
生 

鴨
塊
同
當
歸 
一 起
放
入
炖
盅
，
加181、

水
， 

明
火
炖
兩
個
小
時
，
出
籠
後
，鴨
肉
軟
而
微 

爛
，
湯
褐
黃
色
，
味
道
甜
美
濃
郁
。
有
的 «

的
 

特
 

色

檔
還
在
碗
中
放
少
量
面
綾
和
米
酒
，
更
添
芬 

芳
爽
口
。
「
魯
肉
」
是
閩
南
話
，
這
道
菜
與 

客
家
菜
的
扣
肉
，
或
粤
菜
咕
啜
肉
差
不
多
。 

至
於
「
黃
丸
」
，
就
是
肉
丸
。

台
灣
流
行
的
閩
南
菜
有
炒
列
阿
菜
、菜 

浦
兒
能
(
與
潮
州
菜
中
的
菜
甫
炒
蛋
同)
、 

花
枝
丸
、
別
仔
湯
等
，
都
是
家
常
小
菜
，
以 

清
淡
爲
主
。

除
了
福
建
食
品
之
外
，
台
灣
各
處
還
有 

不
少
江
浙
、
四
川
、
北
京
式
的
館
子
，
其
中 

不
乏
家
庭
式
的
小
店
，
以
賣
客
飯
爲
主
，
也 

有
賣8
食
的
，
如
南
京
牛
肉
麵
就
很
有
名
。 

這
些
店
子
營
業
時
間
很
長
，
在
晚
間
賣
歯
味 

炸
菜
豆
腐
乾
、鹵
豬
心
、鹵
豬
肝
、歯
水

$8  

蛋
等
，
佐
酒
宵
夜
，
一
樂
也
。

新

到

大

幫

 

超

等

味

精

 

冰

霜

明

蝦

秋
冬
時
分
是
河 

豚
(
俗
稱
「
雜
泡
魚 

」)
最
肥
美
之
時
， 

日
本
老
饕
食
指
大
動 

。
河
豚
含
有
劇
毒
，
一 

但
日
本
人
卻
爲
其
鮮 
一

今
年
是
聖
誕
曲 

「平
安
夜
」
作
者
格 

魯
勃
誕
生
二
百
週
年 

。
爲
此
，
格
魯
勃
的 

故
鄕
及
「平
安
夜

J  

誕
生
地|
|
奥
地
利

聖

誕

日

本

醉

1金
苑
春
秋

人

「

曲平

安

美
，
而
不
惜
「
拚
死
吃
河
豚
」
。
甚
一 

至
有
一 
首
日
本
民
謡
說
：
「
不
解
河 

豚
味
，
安
識
富
士
美
。
」

河
豚
屬
鹹
水
魚
類
，
中
國
古
代 

稱
爲
「
或
」
或
「
维
飴
」
。
據
「病 

源
候
論J
一
書
記
載
，飴
魚
以
肝
及 

腹
內
子
有
大
毒
，
食
之
往
往
至
死
。 

魚
身
呈
圓
筒
形
，
有
氣
囊
，
在
發
怒 

或
受
驚
時
便
自
行
膨
脹
，
所
以
又
叫 

做
「
雞
泡
魚
」
。
有
:
個
背
鳍
而
無

薩«
斯
堡
，
擧
行 
一 連
串
紀
念
活
動 

，
其
中
包
括
音
樂
會
和
展
覽
等
。 

格
魯
勃
生
於
一 
七
八
七
年
十
一 

月
二
十
五
日
。
他
最
先
是 

®.小
學
敎 

師
，
課
餘
兼
任
奧
本
道
爾
夫
村
聖
尼 

古
拉
斯
教
堂
的
風
琴
師
。
在
一
八
一 

八
年
的
聖
誕
節
，
當
時
三
十
一 
歲
的 

格
魯
勃
，
與
聖
尼
古
拉
斯
敎
堂
的
牧 

師
慕
歯
合
作
寫
成
了
「平
安
夜j

一 

曲
，
先
由
慕
爾
撰
詞
，
然
後
由
格
魯 

勃
譜
曲
。
兩
人
的
合
作
事
出
偶
然
。 

事
緣
，
那
一
年
的
平
安
夜(
聖
羹
前

IP

吃

河

豚
 

葉

者

敏

莎

腹
緒
，
牙
愈
合
成
牙
板
。
中
國
和
日
本
沿
海
均
有 

出
產
。
種
類
衆
多
，
有
些
也
進
入
淡
水
地
帶
棲
息 

。
由
於
河
豚
的
肝
臓
和
血
液
等
均
有
毒
，
所
以
多 

數
地
方
的
人
都
對
它
敬
而
遠
之
，
只
作
加
工
處
理
一 

或
製
成
爲
凍
魚
片
、
罐
頭
等
，
唯
有
日
本
和
中
國 

沿
海 
一 些
漁
民
仍
然
冒
險
食
河
豚
，
日
本
更
甚
。 

據
統
計
，
日
本
人
每
年
食
用
河
豚
達
七
千
噸 

，當
地
出
產
河
豚
三
四
十
種
，
作
爲
食
品
的
有
十 

三
四
種
。
最
大
的
河
豚
集
市
在
下
關
市
。
由
十
月 

至
三
月
是
啖
河
豚
季
節
，
一
條
三
公
斤
重
的
河
豚 

可
供
二
至
三
人
享
用
，
收
費
不
菲
，
每
位
爲
三
萬 

日
圓
(
約
二
百
二
十
美
元)
，
品
嘗
用
河
豚
肉
製 

成
的
「
剌
身
」
、
湯
、
酒
等
，
也
要
數
千
日
圓
。 

河
豚
味
美
令
人
垂
涎
，
但
飽
餐 
一 頓
的
代
價 

卻
可
能
很
重
。
所
謂
「
拚
死
吃
河
豚
」
，
就
是
因 

爲
河
豚
的
內
嚴
含
有
致
命
毒
素
，
特
别
是
它
的
卵 

巢
、
腎
和
肝
，
一 安
士
濃
縮
的
河
豚
毒
素
比
同
等 

份
量
的
氣
化
鉀
强
五
百
至
一 
千
倍
。
由
於
危
險
性 

高
，
日
本
法
例
規
定
一 
般
商
店
不
能
自
由
購
買
河 

豚
，
祇
有
那
些
僱
用
了
有
執
照
河
豚
廚
師
的
認
可 

餐
鹿
才
可
以
訂
購
。
同
時
，
所
有
河
豚
廚
師
都
必. 

須
通
過 
一 項
知
官
方
監
察
的
嚴
格
考
試
，
測
驗
他 

們
對
於
各
種
河
豚
的
認
識
程
度
，
以
及
除
掉
有
毒 

部
份
的
本
領
。
這
項
考
試
每
年
在
日
本
各
地
學
行 

一
次 
。
但
雖
然
如
此
，
吃
河
豚
中
毒
的
事
件
仍
時 

有
發
生
，
可
見
河
豚
所
含
毒
素
不
易
清
除
。

莎

夕
)
，
聖
尼
古
拉
斯
敎
堂
的
風
琴
突
然
出
了
故
障 

，
以
致
子
夜
彌
撤
無
法
奏
樂
。
慕
爾
人
急
智
生
， 

即
景
取
材
，
趕
寫
了
三
段
各
爲
六
行
的
歌
詞
，
每 

段
都
以
「
平
安
夜
，
聖
善
夜
一
開
頭
。
然
後
將
歌 

詞
交
給
格
魯
勃
請.他
配
樂
，
寫
成 
一 
首
二
重
唱
， 

慕
爾
和
格
魯
勃
並
親
自
主
唱
，
格
魯
勃
擔
任
第
二 

聲
部
(
男
低
音
)
，
另
外
有
歌
咏
班
和
吉
他
伴
唱 

，
大
獲
好
評
。
後
來
，
美
國
荷
理
活
曾
根
據
這
個 

故
事
拍
攝
了 
一 
部
電
影
，
裏
面
將
風
琴
故
障
握
因 

描
寫
成
是
老
鼠
咬
破
風
箱
的
皮
革
。

「平
安
夜
」
一 
曲
迅
即
流
行
於
奧
地
利
和
鄰 

近
的
地
區
。
一
八
三
四
年
，
普
魯
士
國
王
威
廉
四 

世
要
罷
此
曲
後
，
下
令
國
內
教
堂
的
唱
詩
班
於
每 

年
平
安
夜
一 
定
要
唱
出
這
首
歌
。
其
後
，
英
國
維 

多
利
亞
女
王
、
法
國
拿
破
崙
三
世
及
俄
國
沙
皇
， 

均
曾
對
之
表
示
讚
賞
。
「平
安
夜
一
一
曲
遂
越
傳 

越
遠
，
成
爲
最
具
代
表
性
的
聖
誕
歌
曲
。

「平
安
夜
」
本
來
只
是
爲
應
變
而
創
作
的
急 

就
章
，
格
魯
勃
僅
用
了
幾
個
小
時
便
譜
成
此
曲
， 

卻
成
爲
國
際
流
傳
的
名
曲
，
歷 
一 
百
多
年
而
不
衰 

•
，
相
信
是
作
曲
者
始
料
不
及
的
。
「平
安
夜
』
的 

魅
力
，
在
於
詞
曲
淺
白
眞
撃
，
旋
律
輕
柔
，
演
唱 

時
氣
氛
寧
靜
祥
和
，
切
合
平
安
夜
的
主
題
，
予
人 

美
善
之
感
。

，
除
了
一
些
食
客
追
求
新
潮
、 

刺
激
外
，
主
要
是
鱷
魚
肉
是
全 

白
肉
，
入 

醇
和
海
鲜
味
濃
。 

佛
羅
里
達
州
大
學
的
食
物
及
農 

業
科
學
家
指
出
：
「 

11
魚
肉
是 

不
含
脂
肪
的
鲜
美
肉
類
，
而
且 

營
養
豐
富
，
從
營
養
學
角
度
看 

，
它
與
人
們
慎
常
喜
歡
享
用
的 

海
參
、
魚
翅
、
鮮
飽
比
較
，
毫 

不
遜
色
，
是
健
康
佳
品
」
。
由 

於
号
魚
不
再
是
受
保
護
動
物
， 

而
且
飼
養
容
易
，38

魚
肉
來
源 

不
虞
有
缺
，
因
此
飮
食
業
界
對 

鱷
魚
肉
食
品
業
前
景
，
普
遍
看 

好
，
有
人
甚
至
預
言
， 6
肉
將 

很
快
位
居
猪
、
牛
肉
之
上
，/
 

取
而
代
之
。

美

國

新

潮

野

味

—
58

魚

肉
 

白
更

|
S

 

世
界
上
最 

濱
餐
聽
創
製
的
酥
炸
继
魚
漢
堡 

，
食ey

醜
怪
兇
惡
的
動 

包
，
香
辣
脆
油
炸
罐
魚
片
，
配 

产
一
一 
物

—
蟬
魚
，
已 

上
薄
餅
唇
，
傾
客
們
大
感
興
趣 

變
經
成
爲
時
下
美
 

。
波
多
斯
餐
塞
的
老
闆
把
继
魚 

医

 

國
許
多
城
鎭
新 

肉
加
上
辣
椒
用
攪
拌
機
攪
碎
拌 

D
L
.

潮
餐 6
、食
肆 

勻
，
製
造
辣
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