
LlE PRIX COURANT

l e, un grand succès, ne sont pas encore
kemiployés clans Ili province (le Bari; Il
paratrait que la qualité de .figues <le
'eptit-P région ne se prôte pas à ce sécha-

jce artificiel auquel supplée généreuse-
,aient le soleil-ardent du Midi italien.

Quand les figues sont bien séchées,
in ÀIe&_Lrantlporte acîx établissements
d'exipéditiori, où elles subissent uin triage
rigoureux et sont divisées en trois qua
icés, savoir:

lo "0olix extra'.'estAdr e fi-
,ues les pluîs belles, bien lianc-hcs et

Krosseb;
2o Qualité commerciale, ou -prima

Bari ", qui se comipose dle touîtes les fi-
gues de bonne qualité et saines:

30 ", Rebut ', figues petites, gâtées 4-'t

do couleur plus foncée.

1*- premier choix, dont la production
est assez 'limitiée est embalié e'n petitm
paniers de 1, 2 et 5 kilogramm:'riv it en
àlégantes bottes cd' fer-blanc ou (le car-
ton, ta *ndis que la deuxième quîalité, la
qcualité commerciale, e$t habituellemenît
v'enduce en paniers (le 16 et 25 kilgra-m-
mes. Cette qualité forme la hasýe dul tra-
v'ail d'exportation <le la place (le Bari.

L.es figues sont soigneuse'menit disîco-
èefs clans les paniers, arrangées sy'fll-

tr;Icluemen-t pcar ûoiu'hes depuis 1e fond
jusqu'à la sutrface. Après avoir formé
'trois oct quatre couches, on apilatit les
M'ruiits acu moyen de petites presses, afin
4'éviter autant que possible cle laisser
,ii vicie entre les figues, ce qui facilite,-
rait la fermentation et la moisissure.
Beacoup d'indcust riels font encore pres-
ser les figues par les pieds des ouvrié-
-res emballeuises. Quelquefois on ajoute
'aux figues des feuilles de laurier, (les

- graines (le fenouil, d'atnis- ccc d'autres
Iî.erbes aromatiques, pour en assurer cia-
ttvantage ta conservation. Ulne oucvrière
'réussit A prépacer (le 4 A .5 panuiers< par
jour,. et elle reçoit pour' c'e travail ciii
-salaire qui v'arie entre 12 et 14 cents, L.e
imode <le rét rilbuttion des otcv ciièrc(s à
lorfait ou A la tiIxcble, soucvent uîsité par
les in4l us4 riels, n'est pas à î'ec-ocunuacî-

decar il inc-ite les travailleuise s -à
imoins soigner' l'emballage pouri prouir ce
'la.vanitage, [ 7 à 8 pianiers acu lieuc(ile 4
Il 51.

ILes paniers sont constrnuits et'n-
Ides très légères dle bols de châtaignieir;
lon les fabrique clans les Calabres el dans
Ils Toscane, surtout (lans le village dle
iButi. Ils coûtent envir'on $5.00c le cent
lei, dansr certains moments (ie grande cie-
'mande, le prix eîc auigmente juis-ql'A $q
R $10. .

J,-e derniler choix oct 1'ebcct es-t consoni.
imé par la classe ouvrièr'e dle la ]tailte
'Italie, quand la qualité en est encor'c
'assez satisfaisante, tandis que si les fi-
Igues sont fei'menitées, on les expédie
'soit A Muîée», soit A Trieste, Pour servir
là la distillation ou polir la fabricto

Vendez-vous tout le Sêl que
vous devriez vendre?7

vos4 clilents rézilanent te sci wlnd-
soir. et s'en vont l'aclieter ailleurs,
Faitcs vous envoyer par votare
fournisseur de gros un atîprovi
sionnernicnt de

Sel
Windsor

Faites savoir à vos clients que
v'ou", l'avez -et voyez quel joli pro-
il vous réalisez au bout d'uni mois
ou cieux.
LU' Siî. Windsor est lin des articles
tes ptus stables pour faire de l'ar-
gent qu'un épicier die détail puisse
vendre.

LA VOICL-
Conmmandec là à votre fournisseur ou à

JY. M. alME I
Btisse du Board of Trade,

Chambre B. 34. Tel. Mdain 1012.
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,fabricants de Sacs d'Epioories
BOITES EN CARTON SOLIDE

Et nous faisons une Spécialité

de la BOITE PLIANTE.

74 Avenue Renaud
L..BE

(les suct-cédianéýs <lu café. On les embal;.
,en sac s de 5o à 100 kilogrammes jIlli
là 2211 lbs.I En Arabie, on produit avc
ces relitts une eau-de-vie t-rès-renoii

'niép, (ui est appelée " Ai'aki."

LE THE AMERICAIN

Lo Departement de l'Agriculiture dvs
Etats-UJnis a continué son tratval sur la
production du thé en Amérique. 1.(.-
étude-3 les plus récentes ont été faic,
à Sumierville, S. C., avec l'aide (li
Docteur Charles U. Shepard. Les plan-
tations (le thé dcli Dr Shepard produisent
annuellement (le 8,0<1l à 10,000 livrés <le
thé. A cause des conditions climatéc:
ques. la récolte cette année sera fa:
hie.

Le docteur Shepard s'est oc-cupé d'un"i.
manière toute spécIale des améliorii
tions à apporter aux procédés de mati'
facture. Il a créé de nouvelles max-i,
nes, telles que les rouleaux A thé, ii:i
appareil pour la manu.facture du thé vvrt
et un appareil d'attrition qui donne aul
thé sa belle teinte bleuâttre, ou son fln!
qui jusque là avait été obtenu à l'étraci
ger par l'e'mnploi de produits c'himiques

Le procédé du Docteur S.hepac'd dtoiine
aut the, ce fini par simple attrition. c*eèIt-
à-dire friction. C'est un progrès niar
qué sur l'ancien procédé. Le .trava.ý

pour l'établissement <'une plantation ai,

Te'xas a été continué. Des plants IIln'
été placrés dlans des sols de deux tyw'-
difféients - l'uln est un riche mélanigt
de tPrre glaise et de sable, l'aut.re est linl
sol noir Pt mou. Les pieds plantés siu:
ce derniet' n'ont <donné aucun résuilai
On s'en est heureuscement aperçu avaii
d'avo>ir donné le l'extension aux plani:c
tions scîr ce terrain, et par contre <ii
va faire de plus grandes plantations sou

le premier terrain. A la station ili

Texas, situiée près de Pierce, on a a'-

tuel-lement en mains environ 1I'~'
plants qui seront mis en terre 'h i ve
prochain, sur une étendue de quiaracil'

a cres.
On rcuîeillera assez de semencet plir

planter uin autre terrain de cînquliî1,
arres l'année proêhaine. [New Englai
Grcocer 1. -

L Ja " Salada " Tea Co. fait dles Il:
grès merveilleux dans la v'ente dep ýt

EThés Verts de Ceylan en feuilles lia"
relies, avec lesquels elle fait ýoncUilrîl.
ce aux Thés du Japon. La qualité Ei
quette Brune, qui se détalle à 2&5 lal
vre reýoit les plus hauts éloges <]l cm-1
ceux qui la vendent, car son prix est 1--
pulaire, et sa qualité comme Ibretiivar,
est superbe. Des êchantillons gratciiil
et les termes du gros sont aCcordéS al"e
plaisir sur demande, W

Adresse: "Salada", MIontréal.

A VENDRE
Collection du Il Prix Courarlt"

Nous pouvons fournir les collcCtionl'
du Il Prix Courant " à raison de $2.50 re.
liées et $2.00 non reliées, par année.

La GELÉE de

LIPTON
SE VEND


