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et de la transporter sans danger d’alté-
ration,

D’abord qu’est-ce que le houblon ? Li’en-
cyclopédie botanique nous apprend que
le houblon est une plante grimpante, vo-
lubile, dont les feuilles apposées, petiolées
a cing ou sept nervures palmées, & lobes

dentés sont pourvues de stipules latérales
libres et persistantes; leurs fleurs sont
dioidiques, on n’en connait que deux es-
péces. La plus intéressante est le houblon
grimpant plante de 2 & 3 métres de haut
a tiges dures et gréles s’enroulant de gau-
che & droite autour des supports; ses
fleurs femelles forment des chatons glo-
buleux qui se transforment pendant la
fructification en cones ovoides longs de 2
a 3 centimétres, & écailles amples et cou-
vertes d’une poussiére jaune odorante et
amére le ‘‘lupulin’’.

““Croissant naturellement dans les haies,
a la lisiére des bois, dans tous les lieux
humides et abrités de 1’Europe tempérée,
cette espéce est cultivée en grand dans
toutes les contrées septentrionales pour se
préter & la culture de la vigne. Lies cones
écailleux, sont employés a cause du lupu-
Hn pour aromatiser la bidre.

‘““Cette savante explication ne nous don-
ne qu’imparfaitement une notion exacte
‘de la plante dont nous allons nous ocecu-
per, et mieux vaut encore pour la compré-
hension de nos lecteurs entrer dans cer-
taing ldétails peut-8tre un peu plus prosai-
ques, mais certainement d’une compréhen-
sion plus facile et plus accessible & tous.

Le ‘“Houblon’’, a souvent été dénommé,
la “‘Vigne du Nord”’. Il y a dans cette dé-

~nomination une légére erreur, car cette
plante ne sert pas comme on le pense com-
munément’a fabriquer la biére, mais tout
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simplement & lui communiquer une saveur
spéciale. L’orge et le blé sont les deux
végétaux qui entrent dans la composition
initiale du liquide. Toutefois cette compa-
raison ne manque pas d’une certaine sa-
veur, car le houblon, avec ses racines viva-
ces, sa tige fine et flexible, ses larges feuil-
les dentées, a certainement plus de res-
semblance aveec la vigne que les deux
plantes céréales déja nommées.

Le houblon fut découvert bien avant
1’ére chrétienne, et le parfum de ses fleurs
attira tout d’abord l’attention de 1’homme
sur cette Hane, trés répandue & 1’état sau-
vage en Europe, en Asie et en Amérique.
Les peuples du centre de 1’Europe attri-
buérent de bonne heure au houblon une
action calmante et laxative et lorsque le
Christianisme prit racine au-deld des Al-
pes, les moines se mirent a cultiver dans
les jardins de leurs couvents cette plante
médicinale.

Ils ne tardérent pas 4 1’ajouter & cer-
tains breuvages et remarquérent ainsi
qu’elle s’unissait parfaitement bien a
l’orge maltifiée, avec laquelle ils prépa-
raient depuis longtemps leur hoisson favo-
rite, la biére, et qu’elle lui donnait une
saveur des plus agréable.

Trés ancienne était 1’habitude de fa-
briquer des breuvages avec du blé germé
et grillé, mais ces boissons ainsi obtenues
avaient le grand défaut de ne pas se con-
server et ce n’est que lorsqu’on se fut
avisé d’ajouter la graine du houblon @
l'orge maltifiée, que le grand probléme de
la conservation de la biére fut résolu.

Un des premiers résultats de cette dé-
couverte fut la culture réguliére de cette
liane sauvage et comme on s’apercut assez
vite que les cbnes aromatiques fournis-
saient seuls la matiére désirée, on leur ac-
corda une attention particuliére et on se
mit & greffer réguliérement au printemps
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