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press dit que Vimportation de fraises & Montréal en cette sajson
est d’environ 700 caisses par jour. Ces fraises viennent de Lynn,
Malarytown, Clinton ot Colborne.”

Nous ne dontons pas qu’a part la fraise des champs, il ne se
ocultive nne grande quantité de fraises de jardin daus les envi-
rons de Montréal. Cependant la culture des fraises dans nos
localités ne suffit pas aux marchés de Montréal et de Québec,
etil faut en importer des grandes quartités des Etats-Unis,
pour répondre aux besoins des consommateurs. C’est assez dire
que nous aurions un marché ouvert a ce fruit si nous le culti-
vionsen grand. Soyons done amis de notre profit et ne laissons
pas profiter les étrangers d’une culture qui pour nous serait si
payante. Nous avons dans notre province nn pépiuniériste, M.
Auguste Dupuis du Village de Aulnaies, qni offre en vente au
printemps et 3 ’automne, des plants de fraisiers de qualités les
plus en demande sar nos marchés, et il serait avantageux do
s’en procurer poor se Jivrer d cette culture ponvant nous pro-
curer de grands revenus, puisque de tous les froits c’est la cnl-
ture la plus payante, bien qu’elle ne soit pas la moins difficile ;
il faut y apporter du soin et de attention, .

Prix du fromage et du beurre.—Nous lisons ce qui suit daus le
Prix courant, supplément pour Findustrie lailidro ¢ .

4 Hier (2 juillet) il est arrivé  Montréal un millier de bottes
de fromage, blanc et coloré, de la Proviace de Québec, par le
Chambly, le Trois-Rividres, le Pacifique Canadien et le Grand
Trooe. Comme g'était f8te 16gale, les transactions n’ont pas 6t
nombreuses, Ia plupart des consignations onf §t§ mises en en-
trep6t, mais les quelques lots expédiéa A ordre onf ét6 vendus
entre 8% et 9., soit de 8% 3 9§ pour fromage blanc et 9 2 9% pour
fromage coloré. ’

“# Nous saisissons de nouveau l'occasion de constater une
amélioration sensible dans la qualité moyeunne de nos fromages.
Quelques fromageries out véussi & faire des fromages que ’on
peut classer avec les premiers produits d’Ontario; les autres
go tiennont d’ordinaire entre le fine ot le finest

Prix du beurre.—Le marché & Montréal est tranquille, il
n’y a pas encombrement. La demande pour exportation ne
g'est pas améliorée ; un lot 200 tinettes a 6t6 expédié la se-
maine dernidre pour VAuvgleterre, qui a dt 8tre payé de 193 A
20 ots. Nos cotions les beurres de beurreries de 20 a 204 ots, prix
payés anx établissements ; les beurres de forme de 143 3 20 cts,
suivant la qualité et lIn provenance. :

4 propos de silo et d'ensilage des fourrages verts,.—Sous oe titre
nous emprantons de La Presse, publiée & Montréal, les intéres-
sants défails ‘qui suivent, sur cette importante question si

propre & favoriser Yexploitation laitidre dans uotre province ;.

Dans quelque temps, ce sera 'époque de mettre le fourrage
vert dans le silo ; il est donc nécessaire de finir et de préparer
ce dernier A cette fin. Il fauk qne tous les cultivateurs soucieux
de leurs intéréts se construisent un silo dés cette aunée, r'ils
ne lont déjd fait. On me dira : ¢ Mais on n’a pas semé de blé-
d’inde pour {’ensilage.” Je réponds que la constraction du silo
ne demande que quelques jours et qu’il n’est pas un cultiva-
teur qui n’ait pas en prairio quelques arpents de tréfle on qui
ne puisse semer dds mainfenant de ’avoine qui, coupée verte,

-fera un excellent ensilage. A l'euvro donc et que chaque cul-
tivateur ait son silo.

- Je suggdre- aujourd’hui, & propos de silo et d’eusilages
quelques idées pratiques que je tire du Country Gentleman, une
autorisation en ces matidres :

‘11 est maintenant admis que les silos coostruits en bois &
la sorface du sol sont préféradbles A tout autre ; car le bois est
manvais conducteur dn froid et de Ja chaleur, tandis que la
pierre, qui est un corps bon conducteur, ocoasionne le contaot
du froid qui vient de Pextérieur et de la chaleur causée par
I'ensilage, et il s’en snit que toute I’ensilage qui touche au pa-
rois'du silo en pierre est plus ou moins endommagé. Les 600
silos que lon a construit dans 'état du Wisconsin, I’an passé,
sont en bois et ont tons donré les meilleurs réenltats.

“ La charponte du silo doit étre forte, en colombages de denx
pouces sur linit, espacés i toas les seize pouces, Quolques per-
tonnes conswillent do donner une épaisseur de planche a l'in.
térienr et nne A lextérienr du silo, et de remplir ’espace entre
les deux épaisseurs d3 planches avec de la sciure de bois;
’antres préforent & cause du froid, clouner A Vintérieur du si-
lo deax 6paisseurs de planches l'une sur V’autre, aprds avoir
mis une couche de pupier goudronné, et & lintérieur comme
daus le premiar cas, mettre une épaisseur do planches et rer-
plir I'espace fuit par les colombages avec de la sciure do bois.

“ 8i le silo est grand ; par exemple, §'il 2 30 piedsde lougueur
sur seize pieds de Lauteur, il est préférable_qu'il soit 3: deux
compartiments. Ces compartitments facilitent beancoup opé-
ration du remplissage, la fermentation de 'ensilage s’opdro dans
un compartiment, tandis qu’on remplit I’autre. -

# Qmand le silo est plein et que la fermentation a acquis le
degré voulu, il eat inutile de le charger : il est admis mainte-
nant ‘qn’une couche de paille d’une épaisseur d’un pied on
bien foulée sur Veusilage et quelques planches sur cotte paille
pour la mnintenir en place, sont aussi efficaces pour conserver
Yensilage que les masses de pierre, de sable et d’autres corps
pesants dont on chargeait les silos. :

Il est plus avantageux, dans tous les cas, de hacher le four-
rage avant de le mettre dans le silo ; mais on pout faire un
bon ensilage avee lo foarrage vert eusilé en entier, pourvua que
I'on tasse bien ce dernier. Quand on met le fourrage vert en
entier, il arrive sonvent que 'ensilage qui se trouve dans les
coins du silo est endommagd, parce qu’on n’a pu fouler assez
bien le fourrage dans ces parties du silo ; pour obvier & cet in-
convénient, on prend une béche bien trauchante et dont les
coing sont arrondis, et 1'on coupe avec cetis dernidre le fonr-
rage que l’on met dans les coins du silo et que 'on peut fouler
alors facilement. . .

¢ Un silo de vingt pieds de longueur sur seize do largeur et
guatorze de hauteur pent contenir & peun prds cent tonnes d’en-
silage, quantité soffisunte de fourrage pour‘I’hivernement de
vingt-cing A trente vaches au moins.” - :

Lo trafle, comme je viens do le faire remarquer, fait un ex-
cellent ensilage. Le meillenr tomps de le couper et de lo mettre
en silo, c’est qnand il est en pleines fleurs, coupé trop 10t il
contient trop d’ean et fait un maunvais ensilage. Il en est de
méme du Lls-d’'inde et des auntres fourrages verts que 'on veut
ensiler, il faut attendre pour les mettre en silo qu’ils aient ac-
quis une certaine consistance, que la graine de ces plantes soit
A peu pres formée.

Il est assez difficile de faire dun bon fourrage avec le trafle ef
11 valeur de ce dernier augwmente et diminue considérablement
suivant qu’il est enagrangé en bon ou mauvais état. Ce qui dé-
tériore surtout le tréfle, ¢c’est la pluie eb lu rosée. A propos de
trefle, je me permettrai de douner les conseils snivants ¢ Cou-
poz le trafle dds qu’il est en pleine flornison, dans I'apras-midi
et, 6'il ¥ a moyen avant la rosée du svir. Le lendemain vous
I'é6tendez sur le chanp aunsei uniformément que possible, pour
que le soleil puisse le sécher et enlever 'ean que lo tr3flo con-
tient en quantité considérable. Dans V’aprds-midi de la méme
journée, vers quatre on cinq heures, vous mettez votre tréfle
en veillottes et vous le laissez aiusi durant trois ou quatre
jours ; vous ouvrez vos veillottes par une belle journée le ma-
tin, aprds la rosée et, dans I'aprds-widi, vous entrez votre
trafle qui sera d’une qualité supérieure et presque aussi vert
que lorsqu’il était sar pied. Pour éviter tont dangoer de fermen-
tation, il est pradent de saler un peunle trdfle en 'engrangeant.

RECETTES
Moyen de détruire la chenille du gadellier.

Un abonné nous ayhub demandé de Ini indiguer le mo-
yen de détruire la ehonille dn gadellier, nous emprantons du-

6e volume du Naturaliste Canadien, celui que nous donne son,

rédacteur M. 'abbé Provanchor.

Voici co que nous y lisons :
¢ Le remdde le plus efficace que 'on peut employer pour dé-

traire 1o chenille du gadellier, & part In chasse aux @muts ot anx’

larves, est lu poudre d’ellébore blane, qu’on pent se procuror

chez tous lea droguistes. Renformez cette poudre dans un petit: -

sac de mousseline, et saconez-1\ au-tlessus do vos gadelliers et
roseilliers, ayant soin do vous tonir au-dessns du vent, car si
u poudre vouy atteint nux narines, elle vous portera & de vi-

olents Gternuemeonts. Cetto poudre, & forto dose, serait aussi un

poieon pour I'nomme, mais A doses l6gdres elle ne peut nuirs en
aucune fagon. On a méme 'habitude, j,our prouver son effica-
cité duns les pharmacies, pour s'assurer si slle n’aurait pas par
un trop long temps perdu su force, d’ou priser quelques grains ;
si elle porty promptement A des 6ternusments, on est sfir qu’elle
est de boune qualité. .

#On pent nuasi employer ln poudre d’ellébore en infusions,
et peut-8tro plus efficacoment, parce que lo vent peut fucile-
ment enlever aux arbrissoaux la poudre donton les aucait cou-




