
CARNET DE LA BONNE PETITE CUISINIÈRE'

LE BOUILLON.
(Pour Le Couvent.)

Petites amies,
Je soupire depuis plusieurs jours pour avoir le plaisir

de vous entre.tenir de mon sujet savori : la cuisine. Mon
programme est tout tracé. Je dois vous parler aujour-
d'hui du bouillon.

Qu'est-ce que c'est que le bouillon ?

Le bouillon, nous dit Roussin, c'est une solWtion pré.
parée avec la chair de divers animaux.

Bien avancée, s'écrie Marie, je ne sais pas ce que c'est,
moi, qu'une solution.

Ne vous fâchez pas ! mon enfant ; allons, vous avez déjà
vu fondre un corps solide ( en out ou en partie ) dans
un autre à l'état liquide ?

- Oui, certes.
Eh bien! vous avez vu là une solution. Une solution,

c'est un mélange qui se compose d'un corps solide d'a-
bord, qui s'est fondu en tout ou en partie.dans un autre
corps qui est à l'état liquide.

-Mais, madame, lorsque maman fait de la soupe, la
viande ne fond jamais.

-Je le crois sans peine; mais la viande renferme
des matières qui se fondent dans l'eau. Cette eau enri-
chie de cesmatières dissoutes, c'est une véritable solu-
tion, c'est le bouillon.

- J'y suis.


